BARCELONA

Capital de provincia. 1.621.700 habitants. A 625 km de Madrid.

TURISME: Oficina de turisme, carrer Tarragona, 149-157. Tel.: 93 423 18 00,
- Barri Gotic. Entorn de la Catedral i plaga Sant Jaume. - Basilica de la Merce.
Placa Merce. - Catedral. Placa Catedral. - Castell i Montjuic. Parc de Montju-
ic. - Fundacio Joan Mird. Placa Miramar, s/n. - Gran Teatre del Liceu. Rambles,
61. - Moll de la Fusta. Port. - Monestir de Pedralbes. Baixada del Monestir, 9.
- Museu Arqueologic. Montjuic, placa de Santa Madrona, s/n. - Museu d’Art Mo-
dern. Parc de la Ciutadella. - Museu d’Arts Decoratives. Palau de la Virreina,
Rambles, 88. - Museu de Carruatges. Palau de Pedralbes, Diagonal. - Museu
de Cera. Passatge Banca, 7. - Museu de Geologia. Placa Til-lers, s/n. Parc de la
Ciutadella. - Museu d’Historia de la Ciutat. Verger, s/n. - Museu de la Ciéncia.
Teodor Roviralta, 55. - Museu Nacional d’Art de Catalunya. Palau Nacional. Parc
de Montjuic. Tel.: 93 423 71 99. - Museu Picasso. Montcada, 15-17. - Museu Et-
nologic. Parc de Montjuic, placa Santa Madrona. - Museu Federic Marés. Placa
Sant Lluc, 5-6. - Museu Maritim. Reials Drassanes. - Museu Militar. Castell de
Montjuic. - Nau de Santa Maria del Mar. Moll de la Pau. - Palau de la Generali-
tat. Placa Sant Jaume. - Palau de la Miisica Catalana. Amadeu Vives, 1. - Palau
de I'Ajuntament. Placa Sant Jaume. - Palau de la Virreina. Rambles, 88. - Paral-
lel. Av. del Paral-lel. - Parc d’atraccions del Tibidabo. Muntanya Tibidabo. - Parc
de la Ciutadella. - Parc Giiell. - Eixample. - Parc Zoologic. Parc de la Ciutadella.
- Placa de Catalunya. - Poble Espanyol. Rambles. Des de la placa de Catalunya
fins a Colom. - Sagrada Familia. Placa Sagrada Familia.

RESTAURANTS
NEICHEL 9,75/10

Beltran i Rozpide, 16 bis. (08034) Tel.: 93 203 84 08. Fax: 93 205 63 69. Horari de
13,00 a 15,30 i de 20,30 a 23,00. Tanca diumenge, dilluns, festius i agost. American
Express, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat. Aparcacotxes. 2 menjadors per
a fins 25 comensals. Admet gossos petits. Correu electronic: neichel@neichel.es. Web:
www.neichel.es.

El 1981 Jean Louis Neichel es va establir a la Ciutat Comtal, en un local de linia
avantguardista, premi d'interiorisme FAD. Alli el xef Jean Louis ofereixen una cuina
de mercat, mediterrania actual, de tipus francés amb accent espanyol, senzillament
impecable, com el servei dirigit per la seva esposa Evelin Fuertes. En temporada
destaquen productes com la becada, la tofona negra, els bolets silvestres, etc. Se-
lecte carro de formatges, amb quinze classes, de postres i de cigars. Celler amb
uns 300 vins, a cura del sommelier Jose Anton. Es Relais Gourmand i té una estre-
lla a la guia Michelin. Sens dubte, un dels millors de Catalunya. Es imprescindible
reservar amb una setmana d'antelacié per al sopar. Aquest any disposa de sales
per a celebracions familiars i d'empreses desde 4 a 60 comensals. Especialitats
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i preus: Amanida d'esparrecs frescos blancs "Mario", maionesa trufada, recula i
lamines de melanosporum (en temporada), 24,00; cruixent d'escamarlans especiat
| gingebre fresc, "calcot" planxa, petita amanida de germinats, 26,00; cabrit de llet
rostit lentament i lacat a la mel, cuscds mediterranies amb prunes i pinyons, 26,00;
torrada de Santa Teresa de fava tonga, sorbet de pera i cremds de xocolata negra,
15,00. Menu: 55,00. Menu degustacid: 75,00/90,00. Vi de la casa: 10 referénci-
es diferents que canvien cada mes.

VIA VENETO 9,75/10

Ganduxer, 10-12. (08021) Tels: 200 72 44 i 200 70 24. Fax: 93 201 60 95. Horari de
13,00 a 15,45 i de 20,45 a 23,15. Tanca dissabte migdia i diumenge tot el dia i de
I'1 al 20 d'agost. American Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat.
Aparcament. Aparcacotxes. 7 menjadors privats per fins a 95 comensals, i 50 a la sala
principal. Es membre de Barcelona Premium. Correu electronic: pmonje@adam.es. Web:
www.viavenetorestaurant.com.

Catedral de la gastronomia a Barcelona, amb gairebé 45 anys d'historia, és un
exemple d'un magnific restaurant, per la seva cuina, servei, celler i decoraci.
Al capdavant hi ha els seus propietaris, dos grans professionals, Josep Monje i
el seu fill Pedro Monje, que compten amb un excel-lent equip huma. Decoracid
de luxe i estil modernista belle epoque. Servei perfecte amb els maitres Javier
Oliveira i Luis Gonzalez. Una dels cellers més completes del pais, a carrec del
sommelier José Martinez, que pot visitar si es demana i que té més de 10.000
ampolles i unes 1.000 referéncies. La cuina, a carrec del xef Carlos Tejedor, és
catalana, moderna i de mercat. Disposa de 5 varietats de pa d'elaboracid propia.
Periodicament s'afrontan noves reformes, destacant la portada a terme a I'es-
tiu de 2011 consistent en la renovacié dels salons privats. Moltes distincions
merescudes avalen la trajectoria professional de Josep Monje i de Via Veneto.
Col-labora anualment amb els cursos de Ciéncia i Gastronomia de Harvard i amb
Escoles d'Hosteleria de Barcelona i Bélgica. Té una estrella a la Guia Michelin.
Cal destacar que en I'Ultim any ha iniciat noves iniciatives gastronomiques amb
gran éxit, com son els menus gastronomics de tematica concreta, amb el de la
tofona negra i el Gran mend Historic, que proposa un viatge a través de la histo-
ria del restaurant, assaborint plats actuals i plats d'altres époques. Especiali-
tats i preus: "Dim sum" (raviolis xinesos) de gamba vermella de Palamds amb
el seu brou "dashi" al vapor de tonyina i algues, 32,90; llobarro salvatge a la sal
amb arrds negre i navalles del Delta de I'Ebre, 35, 00; pularda del Bergueda ros-
tida i desossada amb bolets murgoles a la crema de tofona, 33,80; "chiboust”
(crema pastissera amb merenga) de fruits vermells saltats amb gelat d'alfabre-
ga, 11,00. Menu degustacio, 74,00 (vi a part). Vi de la casa: Penedés "Ermita
d'Espiells 2009" de Juvé & Camps, 15,15; Ribera de Duero negre "Vina Pedrosa
2007" de Cellers Hnos Pérez Pascuas, 36,65; Cava Brut "Reserva de la Familia"
de Juvé i Camps, 31,00.
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LASARTE (CONDES DE BARCELONA) 9/10

Mallorca, 259. (08008) Tel.: 93 445 32 42. Fax: 93 445 32 32. Horari de 13,30 a 15,30 i
de 20,30 a 23,30. Tanca diumenge i dilluns. American Express, 4B, Diners, Master Card i
Visa. Aire condicionat. Menjadors privats per a fins a 16 comensals. Capacitat per a 35 co-
mensals. Correu electronic: info@restaurantlasarte.com. Weh: www.restaurantlasarte.com.

La cuina del célebre xef Martin Berasategui, posseidor de 3 estrelles Michelin,
es gaudeix des del 23 de gener de 2006 en aquest restaurant ubicat a
I'notel Condes de Barcelona. Disposa d’entrada independent i té capacitat
per a 35 comensals, xifra Optima per presentar una oferta culinaria d'alt
voltatge gastronomic. La carta proposa una acurada seleccié de creacions de
Berasategui i una simbiosi entre les matéries i els sabors de la seva terra i els
autoctons de la cuina catalana. Amb la direccié de Berasategui, el seu equip
compta amb el xef Antonio Saez i Josep Villodre, en la direccié de la sala i
sommelier. La carta de vins conté unes 120 referéncies, i disposa de 3 varietats
de pa d’elaboracid propia. Té 2 estrelles Michelin. Especialitats i preus: Arros
amb popets, botifarra negra i pésols, 43,00; rap rostit a baixa temperatura
reposat sobre cansalada i parmesa, percebes i cuscls de coliflor, 44,00;
colomi amb penques gratinades, cireres i poma, 44,00; suc d'arros amb llet i
cardamom, crema gelada i bescuit d'oli d'oliva i gebre de pomes Reineta, 15,00,
Mend, 70,00. Menu degustacio, 115,00. Vi de la casa: No en té.

ABAC (HOTEL ABAC) 8,5/10

Av. Tibidabo, 1 (08035) Tel.: 93 319 66 00. Fax: 93 319 45 19. Horari de 13,30 a 15,45
i de 20,30 a 23,00. Tanca diumenge i dilluns al migdia, 3 setmanes a I'agost i 1 setmana
a partir del 6 de gener. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire
condicionat. Capacitat per a 56 comensals. 1 menjador privat per a 18 comensals. Cor-
reu electronic: info@abacharcelona.com. Weh: www.abacbarcelona.com.

Al resguard d'una de les velles viles senyorials, que van ser lloc de descans i es-
barjo d’&poques passades, i a 'ombra d’un extens jardi poblat d’arbres, neix Abac.
L'escenari se situa a les faldilles de la muntanya del Tibidabo, una de les munta-
nyes que presideix la ciutat de Barcelona, i al costat d'aquesta vella vila rehabilita-
da com a petit hotel de luxe. Aixi, el protagonista és aquest restaurant aixecat al
jardi, on I'interior i I'exterior es troben. Un volum de fusta que es mimetitza amb
el jardi. Un interior vidrat que convida a gaudir-lo. Un restaurant, on ['interior no té
més valor que I'exterior, i tanmateix, només té sentit al seu costat. Jordi Cruz ofe-
reix la seva singular i magnifica cuina mediterrania d’autor. Disposa d'un important
celler en el qual es guarden de més de 900 referéncies, a cura del sommelier Fer-
nando Pavon. Disposa de 4 varietats de pa d'elaboraci6 propia. Té dues estrelles
a la Guia Michelin. Especialitats i preus: Amanida de gambots amb coriandre, suc
de pastanagues cuites i brots joves a I'oli d'oliva, 48,00; vieires rostides amb pas-
tanagues, soja, mitzuna i una crema lactia de llimona a I'oli d'oliva, 39,00; vedella
royale amb concentrat destil-lat de Pedro Ximenez i textures de poma a la sidra,
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42,00; brioix amb mel caramel-litzada, matd, toffee, pinyons torrats, crema de St
Felicien i Idiazabal, 14,00. Menu degustacio, 125,00. Vi de la casa: No en té.

GAIG 8,5/10

Arago, 214. (08031) Tel.: 93 429 10 17. Fax: 93 429 70 02. Horari de 13,30 a 15,00 i
de 21,00 a 23,30. Tanca diumenge, festius, dilluns al migdia, Setmana Santa, 1 setma-
na per Nadal i 3 setmanes a I'agost. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000
i Visa. Aire condicionat. Menjadors privats per fins a 50 comensals. Correu electronic:
info@restaurantgaig.com. Web: www.restaurantgaig.com.

Fundat el 1869 a Horta pel besavi de I'actual xef propietari, Carles Gaig, aquest
restaurant va canviar d’ubicacié durant la tardor de I'any 2004, i es trasllada a
I'esquerra de I'Eixample, a la cruilla d'Aragd i Aribau. La seva cuina, al capdavant
de la qual hi ha Carles Gaig, segueix la tradici6 catalana actualitzada, utilitzant
els millors productes de temporada. La carta canvia amb les estacions. Celler
completissim, amb unes 400 referéncies, a cura del sommelier Paco Arza. Diri-
geix la sala Josefina Navarro, esposa del patrd. Té una estrella a la Guia Miche-
lin. Té 4 varietats de pa d'elaboracié propia. Especialitats i preus: Llamantol
blau fregit amb carxofes, escarola i ruca, 39,80; filets de llenguado amb taronja
i penques d'api, 36,70; pintada fermier a la royale, 31,50; taten de pera de Puig-
cerda amb vainilla tamitiensis, 11,00. Menu degustaci, 82,00. Vi de la casa:
Oliver Conti 2005, 35,50.

HOFMANN 8,5/10

La Granada del Penedes, 14-16. (08006) Tel.: 93 218 71 65. Fax: 93 218 98 67. Horari de
13,30 a 15,45 i de 21,00 a 23,30. Tanca dissabte, diumenge, agost i Setmana Santa. Capa-
citat per a 50-60 comensals. American Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Aire condici-
onat. Correu electronic: restaurante@hofmann-hen.com. Weh: www.hofmann-ben.com.

Mey Hofmann ofereix una interesantissima cuina mediterrania, de creacio, des que
I'any 1992 va obrir aquest restaurant, en la seva acreditada Escola d’Hostaleria
Hofmann, que ocupava una casa antiga, del 1800, al carrer Argenteria, 74-78. Des
d’octubre del 2007 el restaurant es va traslladar al carrer la Granada del Penedeés,
14-16, tot i que I'Escola continua en I'antic emplacament. D’altra banda, tot segueix
excellent i, com a novetat d’enguany, s'ha obert la pastisseria Hofman ubicada al
carrer Flassaders, 44. La carta canvia cada tres mesos. Dirigeix la sala Joan Mufoz,
que també cuida de I'ampli celler, amb unes 175 varietats. Disposa de 5 varietats
de pa d’elaboracid propia. Té una estrella a la Guia Michelin. Especialitats i preus:
Calamar rostit amb crema de ceba, suc de tinta i pésols frescos, 23,00; zurrucu-
tuna de bacalla a la nostra manera, 34,00; peus de porc amb foie i tofona amb
salsa de porto, 22,00; bola sorpresa de xocolata i praliné amb gelat de cognac xo i
salsa de xocolata calenta, 12,00. Menu migdia, 45,00 (beguda i café a part). Menu
degustacio (dimarts i dimecres nit), 55,00 (beguda i café a part). Tots els preus son
amb VA inclos. Vi de la casa: Vina Alberdi (DO Rioja Alta).
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LA DAMA 8,5/10

Av. Diagonal, 423, entresol. (08036) Tels.: 93 202 06 86 i 93 202 03 22. Fax: 93 200
72 99. Horari de 13,30 a 15,30 i de 20,00 a 23,30. Tanca tres setmanes a I'agost.
American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcacotxes.
4 menjadors privats per fins a 80 comensals. Correu electronic: reservas@ladama-restau-
rant.com. Web: www.ladama-restaurant.com.

Inaugurat I'any 1986, propietat de Francisco Benavent i Jordi Llovera, ocupa un
espléndid entresol que té una decoracid modernista feta amb exquisit gust i
luxe. EI xef Josep Bullich porta amb gran encert la direccié d’aquest establiment,
que se situa entre els millors de la ciutat, per la seva cuina catalanointernaci-
onal, el seu magnific marc, I'extensa carta de vins (amb unes 800 referéncies)
i 'acurat servei. El menjador esta sota la direccié de Teo Garcia i el celler va a
carrec del sommelier Francesc Mandri. La carta canvia cada tres mesos. Especi-
alitats i preus: Esparrecs verds i llagostins dues salses, 28,50; espatlla de ca-
brit rostida a les fines herbes, cassoleta de bolets, 39,50; fantasia de xocolata
amb sorbet de gerds, 11,50. Menu degustacio, 65/98, segons temporada. Vi de
la casa: No en té.

MOO (HOTEL OMM) 8,5/10

Rosselld, 265. Tel.: 93 445 40 00. Fax: 93 445 40 04. Horari de 13,00 a 01,00 de
la matinada sense interrupcio. Tanca diumenge. American Express, 4B, Diners, Master
Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Capacitat per a 60 comensals. Correu electronic:
restaurante.moo@hotelomm.es. Web: www.hotelomm.es.

Es el restaurant gastrondmic de I'hotel Omm, una aposta dels germans Joan, Jo-
sep i Jordi Roca, del Celler de Can Roca, a la Ciutat Comtal. La propietaria és
Rosa Maria Esteva. La seva oferta es basa en la cuina catalana creativa, que cer-
ca la complexitat entre la cuina i el vi. El xef és Felip Llufriu i la direccié de sala la
porta impecablement Xavier Ayala. Celler immens amb 600 referéncies a cura de
Xavier Ayala. Té una estrella a la Guia Michelin. Compta amb diferents menus de
degustacio. Especialitats i preus: Poma caramel-litzada farcida de foie gras i oli de
vainilla, 15,00; macarrons de bacalla amb escudella de porros, 13,00; colomi a
la cullera, 22,00; xocolata i mandarina, 9,50. Menu Moo migdia, 45,00. 5 menus
degustacid, entre 85 i 140. Vi de la casa: No en té.

CINC SENTITS 8,25/10

Aribau, 58. (08011) Tels.: 93 323 94 90. Fax: 93 323 94 91. Horari de 13,30 a 15,30
i de 20,30 a 23,00. Tanca diumenge i dilluns; Setmana Santa i 2 setmanes a I'agost.
Capacitat per a 32 comensals. American Express, Master Card, 6000 i Visa. Parquing
gratuit el migdia. Aire condicionat. Correu electronic: info@cincsentits.com. Weh: www.
cincsentits.com.

La familia Artal va obrir I'any 2004 aquest restaurant de moderna decoracid
i cuina catalana contemporania, d'autor. Al capdavant de la cuina hi ha el xef
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Jordi Artal. Amélia Artal dirigeix la sala. Té cura del celler, Eric Vicente, en la
qual es guarden unes 150 referéncies de vins i caves. La carta de vins posa
atencid especial als raims autoctons recuperats de Catalunya i ha obtingut el
tercer premi Carta Vi. 3 varietats de pa. El restaurant esta situat al cor de
I'eixample esquerre de Barcelona i ofereix menus de degustacié en una atmos-
fera moderna i sofisticada, destacant el menu business al migdia de dilluns a
dimarts. Un establiment per gaudir de tots els sentits. Compta amb una carta
de destil-lats. Tots els peixos i mariscs son salvatges. Des de I'any 2008 figu-
ra a la Guia Michelin i el 2009 aconsegueix una estrella. Especialitats i preus:
Només degustacions. Menu degustacio Sensacions, 79,00; menu degustacio
Esséncia, 59,00. Vi de la casa: Maridatge normal, 30,00; maridatge premium,
50,00.

BOTAFUMEIRO 8/10

Major de Gracia, 81. (08012) Tel.: 93 218 42 30. Fax: 93 415 58 48. Horari de 13,00 a
01,00 de la matinada sense interrupcio. No tanca. American Express, 4B, Diners, Master
Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcacotxes. 7 menjadors privats per fins a 300
comensals. Correu electronic: info@botafumeiro.es. Web: www.botafumeiro.es.

José Ramon Neira, és el xef propietari d'aquest restaurant, que des de la seva
fundacié el 1975 esta considerat com la millor marisqueria de Barcelona, un
dels seus millors restaurants de cuina marinera i tradicional, amb mariscs i pei-
Xx0s de primerissima qualitat, que elaboren en uns impecables fogons a la vista.
L'establiment compta amb dues parts diferenciades. La de la barra de bar en la
que també pot degustar qualsevol plat i la de les sales del fons en qué estan ha-
bilitats els diferents menjadors, decorats amb elegancia, emprant fustes nobles.
El servei és diligent i molt amable. El celler compta amb unes 100 referéncies
de vins i caves. No hi ha dubte que Botafumeiro ha estat i segueix sent un dels
temples gastronomics més importants de la Ciutat Comtal, tota una referencia
culinaria de I'excel-lent cuina gallega, liderada per aquest emblematic professi-
onal que és Moncho, per als amics. Té 2 varietats de pa d'elaboracié propia.
Especialitats i preus: Amanida de cabra de les Ries, 24,50; mero al forn amb
ceba tendra, 30,20; turbot salvatge amb cloisses, 30,20; canyes del Sant Apos-
tol farcides de crema de vainilla natural, 5,00. EI comensal pot optar per mitges
racions. Vi de la casa: Albarino As Laxe, 19,95.

CAELIS BY ROMAIN FORNELL (HOTEL PALACE BARCELONA) 8/10

Gran Via de les Corts Catalanes, 668. (08010). Capacitat per a 54 comensals. 1 men-
jador privat per a 12 comensals. 1 taula del xef per a 4 comensals. Correu electronic:
restaurantes@hotelpalacebarcelona.com. Web: www.hotelpalacebarcelona.com.

Es el restaurant gastronomic de I'hotel Palace Barcelona, reobert el 2010 des-
prés de la remodelacid de I'hotel, que té al capdavant el xef de fama molt re-
coneguda, Romain Fornell, que ens ofereix una cuina francesa amb un toc cata-
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la. El celler disposa de 400 varietats de vi i cava a cura del sommelier Romain
Porzio que a la vegada també fa les funcions de director de sala. Disposa de 4
varietats de pa d'elaboracid propia. Especialitats i preus: El caviar "Aquitaine",
vichyssoise en cub de gel, pésols i bou de mar, salmé marinat, 36,00, el garri ibe-
ric, préssec semi confitat, patata ratte al estragd, 32,00; el turbot rostit escopi-
nyes i navalles, vinagreta tebia d'eric de mar, i emulsié xampany, 39,00; milfulls
cruixent, mousse de xocolata "Jivara", galetes i sopa de fruites de la passio,
18,00. Mend, 60/80/110 (sense beguda, IVA inclos). Mend degustacid, 80,00
(sense beguda, IVA onclos). Vi de la casa: No en té.

FREIXA TRADICIO 8/10

Sant Elies, 22. (08006) Tel.: 93 209 75 59. Fax: 93 209 79 18. Horari de 13,00 a 16,00
i de 21,00 a 23,30. Tanca dilluns, festius nit, Setmana Santa i agost. American Express,
4B, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Capacitat per a 45 comen-
sals. Correu electronic: info@freixatradicio.com. Weh: www.freixatradicio.com.

Des de la marxa a Madrid de Ramon Freixa, a meitats de I'any 2009, els seus
pares continuen amb el restaurant, que va canviar el nom d’El Racd d’en Frei-
xa per el de Freixa Tradicid, oferint en aquesta nova etapa una exquisida cuina
tradicional catalana en la qual I'oli d’oliva i els productes de temporada tenen
gran importancia. Dori Riera cuida tots els detalls per a la felicitat del comensal,
en un local molt agradable. Com en els primers temps, Josep M. Freixa esta al
front dels fogons. Excellent celler, amb unes 150 varietats, a cura del sommeli-
er Eduardo Insua. A destacar les diferents varietats de pa d'elaboracid propia,
certament excel-lents. Especialitats i preus: Canelons de rostit de tres carns,
16,05; bacalla amb tomaquet, prunes i allioli, 21,60; rostit de tres carns, 21,85;
milfulls amb crema de vainilla, 6,42. Vi de la casa: Vilosell, 23,50.

GORRIA 8/10

Diputacio, 421. (08013) Tels.: 93 245 11 64 i 93 232 78 57. Fax: 93 232 78 57. Horari
de 13,00 a 15,30 i de 21,00 a 23,30. Tanca diumenge, festius nit i agost. American
Express, 4B, Diners, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcacotxes. Capacitat per a 80
comensals més un menjador privat per a fins a 12 comensals. Correu electronic: info@
restaurantegorria.com. Web: www.restaurantegorria.com

Javier Gorria ofereix des del 1976 una excel-lent mostra de la cuina bascona-
varresa, fruit d’'una savia elaboraci6 i de productes de temporada. Amb el xef
Fermin Segura, el maitre Javier Rincon i el sommelier Lorenzo Manero, aquest
restaurant esta situat en el marc d'un celler, la decoraci6 del qual ens trasllada
agradablement a terres del Pais Basc i Navarra. El celler és ampli, amb 200 re-
ferencies, i amb 4 varietats de pa d’elaboracié propia. Especialitats i preus: Es-
parrecs de Tudela amb perretxikos, 17,00; turbot a la donostiarra, 28,50; cua de
toro amb zizas, 18,50; nespres farcits i sopa de coco, 6,00. Menu degustacio,
50,00 (sense vi). Vi de la casa: Castillo de Sajazarra Reserva 2004 (DO Rioja).
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ROIG ROBI 8/10

Séneca, 20. (08006) Tels.: 93 218 92 22 i 93 217 97 38. Fax: 93 415 78 42. Horari de 13,30
a 16,00 i de 21,00 a 23,30. Tanca diumenge i primera setmana de gener. American Express,
Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat. Terrassa. Capacitat per a uns 50 comensals. Ad-
met gossos. Correu electronic: roigrobi@ahonadosc.plus. Web: www.roigrobi.com.

Merce Navarro i Joan Crosas van obrir el 1982 aquest restaurant, al costat de la
Via Augusta, per oferir la seva cuina, de linia catalana amb un toc personal i es-
pontani, fruit de la seva formacié autodidacta. Els xefs son la propietaria i David
Sansegundo, els directors de sala son el propietari i Guillem Villegas, i el som-
melier és Carles Tortosa. L'éxit no es va fer esperar i ha anat creixent, perqué
s’hi menja molt bé i en un ambient molt agradable. Dos menjadors (un per a fu-
madors) petits, calids, al costat d'una terrassa jardi interior cobert amb una glo-
rieta. El menjador privat nou té una capacitat d'entre 6 a 12 comensals. Celler
important amb més de 300 referéncies i 4 varietats de pa. Especialitats i preus:
Crema de tomaquet i fruites amb gelat de roquefort, 16,00; arrds amb esparde-
nyes i carxofes, 39,00; llobarro al forn amb coca de tomaquet confitat, 36,00;
crema de iogurt amb sorbet de mandarina, 9,50. Menu de temporada, 50,00, i
menu degustacid, 70,00. Vi de la casa: Can Feixes Blanc Seleccid, 17,00, i Can
Feixes Negre Seleccio, 25,00.

SOLERA GALLEGA 1,75/10

Paris, 176. (08036) Tels.: 93 322 91 40 i 93 439 90 87. Fax: 93 322 91 40. Horari de
13,00 a 16,00 i de 20,30 a 00,30. Tanca els dilluns i la segona quinzena d’agost. Ame-
rican Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat. Aparcament. 1 menjador
privat per fins a 20 comensals. Capacitat total per a 70 comensals. Correu electronic:
solerag@teleline.es. Web: www.soleragallega.com.

A finals de I'any 1984, Manuel Fernandez va obrir aquest restaurant d’ambient ma-
riner en el qual es poden assaborir uns deliciosos plats de marisc i peix, d'espe-
cialitats gallegues, que elabora amb encert el xef Vicente lllescas. Cuina de mer-
cat, amb gran varietat de mariscs i plats de cacera en temporada, que permet
un excel-lent viatge gastronomic pel nord d'Espanya, Galicia, Astries i Pais Basc,
sense moure’s de Barcelona, a banda de plats catalans. Bon celler, amb uns 50
vins, a cura del mateix patrd. En els darrers anys compta amb el suport del seu fill,
Javier Fernandez. Disposa de 3 varietats de pa d’elaboraci6 propia. Especialitats
i preus: Carxofes farcides de compota de poma gratinades amb foie, 22,00; su-
prema de lluc a la planxa amb xipirons en la seva tinta, 26,00; llenguado farcit de
marisc amb Salsa americana, 23,00; canyes de |'Apdstol farcides de crema, 6,00.
Vi de la casa: Varia segons temporada.

TRAGALUZ 1,75/10

Passatge de la Concepcio, 5. (08008) Tels.: 93 487 01 96 i 93 487 06 21. Fax: 93
217 01 19. Horari de 13,30 a 16,00 i de 20,30 a 24,00. Tanca I'1 de gener. American
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Express, Diners, Master Card i Visa. Terrassa. Aire condicionat. Capacitat per fins a 120
comensals. Correu electronic: reservas.tragaluz@grupotragaluz.com. Web: www.grupo-
tragaluz.com.

Situat al costat del Passeig de Gracia, va iniciar la seva singladura I'any 1990, de
la ma de Rosa M. Esteva i Tomas Tarruella. Presenta una decoracidé molt acollidora,
Premi FAD critica 91, en un marc espectacular, amb una gran terrassa amb sostre
de vidre. Combina el disseny amb mobiliari d’época. La cuina, amb bases tradici-
onals i de mercat, amb sabors mediterranis, és creativa i actual, i va a carrec de
Gerard Prat. Dirigeix la sala Xavier Casals i Noelia Gimeno. Celler amb 100 referén-
cies a carrec del sommelier Gian Luca Pagani. 3 varietats de pa d’elaboracio propia.
Disposa, a la planta baixa, d'un ampli bar on és permes de fumar. Cuina comple-
tament oberta,|'antic Tragarrapid es ara japones amb barra d'ostres (traga-fishhh).
Regentada per Luis de Buen. Especialitats i preus: Tartar de chatka, créixens, poma
| xampinyons, 18,00; turbot salvatge a la brasa, patata, ceba i tomaquet, 27,00; ca-
neld d'escamarlans, salsa coral i beixamel, 17,00; torrada de Santa Teresa de pa
de figues amb salsa de nous i gelat de canyella, 8,00. Mend, 33,00. Vi de la casa:
Marques de Murrieta reserva, 24,00.

BELTXENEA 1,5/10

Mallorca, 275, entresol. (08008) Tels.: 93 215 30 24 i 93 215 38 48. Fax: 93 487 00 81.
Horari de 13,30 a 15,30 i de 20,30 a 23,30. Tanca dissabte al migdia, diumenge, 15 dies
a I'agost i la segona quinzena de desembre. American Express, Master Card, Diners i Visa.
Aire condicionat. Menjadors privats per fins a 50 comensals, i capacitat total per a 90
comensals. Terrassa. Jardi. Correu electronic: info@beltxenea.com. Web: beltxenea.com.

Dolores Hernandez és la propietaria d’aquest restaurant, situat en un preci-
0s entresol d'un edifici modernista de I'Eixample des de I'any 1987. El xef és
Seve Rodera i el director de sala i sommelier és Jordi Marzo. Ofereix una in-
teressant cuina bascointernacional molt ben realitzada, a la qual s’hi sumen
plats de linia mediterrania. Destaca I'elegancia i el luxe dels menjadors de ten-
déncia modernista i I'encantadora terrassa-ardi. Té un bon servei i un celler
molt extens. Disposa de 2 variestas de pa d'elaboracid propia. Especialitats i
preus: Sopeta freda de tomaquet amb llamantol, 24,00; tronc de llu¢ a I'estil
Ondarroa, 26,00; centre de filet amb foie i turbant de poma al forn, 26,00; or-
lea de fruits vermells al kimmel, 8,00. Mend, 80,00. Menu degustacio, 70,00
(sense begudes). Vi de la casa: Rioja, Reserva de Muga, 25,00.

CASA DARIO 7,5/10

Consell de Cent, 256. (08011) Tels.: 93 453 31 35 i 93 454 76 99. Fax: 93 451 33
95. Horari de 13,00 a 16,00 i de 20,00 a 24,00. Tanca diumenges i agost. American
Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat. Menjadors privats per fins a 30
comensals. Capacitat total de 150 comensals. Correu electronic: casadario@casadario.
com. Web: www.casadario.com.
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Dario Duro va fundar I'any 1969 aquest restaurant a I'Eixample, que actualment
continuen la gestio, amb la professionalitat de sempre, Leopoldo Claveria i Abelar-
do Riazor (director de sala i sommelier respectivament). El xef és Benito Sancho.
El celler té unes 265 referéncies de vins de diferents denominacions de origen, i
disposen de 4 varietats de pa d'elaboracié propia. Ofereix una linia de cuina de
mercat i marisqueria, amb mariscs i peixos gallecs de primera categoria que €s
presenten al comensal en una carta amplia i molt variada. El local disposa de di-
versos menjadors, que tenen una elegant decoracio en fusta noble. Des de I'any
2005, el restaurant disposa de nous salons privats molt acollidors, destinats a
apats de negocis. Especialitats i preus: Creps farcits de marisc a la salsa de cava,
16,00; bacalla a I'all confitat, 23,50; cua de toro al vi de Rioja, 19,90; filloas far-
cides de Chantilly i fruits vermells, al coulis de taronja, 7, 50. Mend, 50,00. Menu
degustacio, 40,00 (vi inclos). Vi de la casa: Ribeiro Campante, Albarifio Monte Sa-
cro o Rioja Anares Crianga, 15,50.

L'ORANGERIE (G.H. FLORIDA) 1,5/10

Carretera de Vallvidrera al Tibidabo, 83-93. (08035) Tel.: 93 259 30 00. Fax: 93 259 30
01. Horari de 13,00 a 16,00 i de 20,30 a 23,00. No tanca. Capacitat per a 40 comen-
sals. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparca-
cotxes. Menjadors privats. Correu electronic: lorangerie@hotellaflorida.com. Web: www.
hotellaflorida.com.

Es el restaurant gastronomic del Gran Hotel Florida, situat en la mateixa plan-
ta d'entrada a I'establiment i gaudeix, de la mateixa manera que tot el con-
junt, d’'una decoracid exquisida i d’'unes magnifiques vistes vers la ciutat de
Barcelona. Aquest restaurant elabora una refinada cuina mediterrania dautor
amb productes estacionals d'alta qualitat i ingredients naturals a carrec del
xef Miquel Fuxa. Té una excel-lent carta de vins amb unes 180 referéncies, una
responsabilitat del sommelier Alberto Jaime. Un restaurant exclusiu per viure
una singular experiéncia gastrondmica en un ambient singular, contemplant a
vista d’ocell la capital catalana. Organitza jornades gastronomiques. Dirigeix el
menjador Kepa Basabe. La carta del restaurant és estacional i es canvia tres
vegades a I'any. Especialitats i preus: Coca de vieires a la brasa & pernil ibéric
(sobre una melmelada de ceba vermella confitada & coriandre, herbes fresques
i una lleugera vinagreta de gerds & nous de macadamia), 20,37; llobarro a la
planxa amb tartar de cranc, pebrot, ceba vermella, llima & maionesa de ginge-
bre i suau crema de coliflor, 30,55; xai a I'argila (costelles de xai marinades
amb herbes i cuinades cobertes d'argila a 250°C, amb els seus raviolis d'al-
berginia escalivada & formatge de cabra i maduixes glacejades en balsamic
vell), 26,38; molles dolcos (pa d'espécies, escuma de chocoloate amb llet,
bombé de passié & mango i gelat de xocolata blanca), 11,11. Mend, 57,00
(sense beguda). Menu degustacid, 60,00 (sense beguda). Vi de la casa: No
en té.
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NERI RESTAURANT (HOTEL NERI) 7,5/10

Sant Sever, 5. 08002. Tel.: 933 040 655. Fax: 933 040 337. De 13.30 a 16.00 i de
20.30 a 23.00. No cierra. American Express 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire
acondicionado. Terraza. 1 comedor privado para hasta 12 comensales. Correu electronic:
restaurante@hotelneri.com. web: www.hotelneri.com

Es el restaurant gastrondmic de I'hotel Neri, obert I'any 2003, que compta al cap-
davant dels fogons amb I'acreditat xef Benito Iranzo, que elabora una bona cuina
de mercat mediterrania. Dirigeix la sala, que combina elements avanguardistes
amb I'arquitectura del palauet del segle XVIII, Francesc Hormigo. La capacitat del
menjador és de 30 comensals. El nombre aproximat de vins i caves del celler és
de 80 i esta a cura del sommelier Emilio Alcazar. L'aparcament public més proper
és el Saba de la catedral (a 50 metres del restaurant). La carta canvia cada 4
mesos i s'utilitzen sempre els millors productes de temporada. A la terrassa no-
més hi ha 2 taules que poden anar a la carta; la resta de taules son més baixes
i amb cadires tipus butacons per a un ambient més relaxat, ideal per prendre un
aperitiu, una copa després de sopar o degustar la carta de “snacking”. Un restau-
rant amb encant per menjar al costat de la plaga més encantadora de Barcelona.
Aquest any inauguren la terrassa bar de la quarta planta, "Roba Estesa"; increible
espai amb un petit jardi urba a I'aire lliure, on contemplar els cels de Barcelona
i els seus terrats. Especialitats i preus: Raviolis d'anec amb foie poélé i salsa
trufada de bolets, 16,67; falses espadenyes de calamar amb vieires, lingot d'or
i molles d'oliva negra, 19,44; homenatge al porc iberic catala, terrina de patata i
cansalada amb salsa de vi ranci a I'aroma de canyella, 20,83; bola de mousse de
xocolata blanca amb praliné i compota de platan, 11,11. Menu: 20,37 (migdies
laborables); 33,33 (cap de setmana migdia). Menu degustacio: 55,55. Vi de la
casa: Nekeas blanc (D.0. Navarra) chardonnay. Nekeas negre (D.0. Navarra) tem-
pranillo i merlot, 4,15 la copa de vin i 12,96 la botella.

LA BODEGA 1,25/10

Placa Molina, 2. (08006) Tels.: 93 217 71 85 i 93 237 84 34. Fax: 93 217 71 85. Horari
de 13,00 a 16,00 i de 20,30 a 24,00. Tanca diumenges i festius. American Express, 4B, Di-
ners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Terrassa. 2 menjadors privats per fins a 24
comensals. Correu electronic: luis@labodegapmolina.com. Web: www.labodegapmolina.com.

L'any 1983 José Luis Jiménez, aprofitant un antic celler de barri, va inaugurar aquest
restaurant que té dos apartats ben diferents. A I'entrada, al costat del bar, unes
quantes taules informals, i a I'interior, el menjador propiament dit. Es un restaurant
classic en constant evolucid, que fins al moment present ha obtingut dos certificats
de la ISO, el 9001 de Qualitat i el 14001 de Medi Ambient. El xef és José Antonio
Maeso i elabora una cuina de mercat, tradicional. Dirigeix la sala Jordi Calatayud.
Important celler amb unes 200 referéncies. Especialitats i preus: Croquetones de carn
d'olla, 3,48/ unitat; suprema de llu¢ a la mediterrania amb patates, ceba i tomaquet,
21,63 (raci0); assortiment de triperia: cervellets arrebossats, ronyons al xerés, pedrers
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saltejades, turmes fregides i sang amb ceba, 19,52 (racid), 11,72 (mitja racio);
encenalls de taronja amb xocolata calenta o nata, 7,70 (racid), 4,02 (mitja racio). Vi de
la casa: Negre Alges 2008 (DO Costers del Segre), 19,52.

TUSET, TWO7 1,25/10

Tuset, 27 Barcelona. Tel.: 93 200 91 29. Horari: 13.00 a 16.00 i 20.30 a 24.00 h. Obert
tots els dies de I'any. Capacitat per a 170 comensals. Correu electronic: tuset27@res-
taurantuset.com. Web: www.restaurantuset.com.

El juny del 2008 s'inaugura el Tuset, nou restaurant del grup Corest Slow Foods,
propietat de Josep Olivé. Ocupa I'espai de I'emblematic restaurant Reno, que va
obrir les seves portes I'any 1954 i va tancar el juliol de 2007. Amb aquest nou
establiment, situat en la cantonada amb la Travessera de Gracia, el grup ja disposa
de cinc restaurants a la ciutat, juntament amb L'Olivé, Barceloneta, Paco Meralgo i
Vinya-roel. El nou establiment segueix la filosofia d’aquest grup de restauracio i ofe-
reix una gastronomia basada en productes de qualitat i d’auténtica cuina tradicional
catalana. Dirigit per Oriol Olivé, fill de Josep Olivé, vol convertir-se en un referent de
la bona gastronomia a la ciutat i reprendre la historia que durant més de 50 anys
va escriure el restaurant Reno, tot actualitzant-lo. Té una superficie de 700 metres
quadrats i esta concebut com una gran cuina. D’aquesta manera, tant la cuina com
la cambra de fred —on es guarden els productes frescos— estan a la vista dels co-
mensals i comparteixen espai amb la zona de menjador. El disseny interior és d'Es-
tavella Salietti. El xef és Joan Clotet. La carta de vins té unes 120 referéncies, entre
les quals hi ha gran varietat de qualitat i denominacions d’origen. Especialitats i
preus: Ceba de Figueres al cop de puny amb tomaquet i olives, 8,40; tartar de to-
nyina amb alvocat, 14,70; cervells de xai a la romana, 12,30; maduixots macerats
amb vi del Priorat, 5,50. Mend: a partir de 43,50. Vi de la casa: Raimat Chardonnay
i Lorenzo Cachazo i Luis Canas Reserva, Mas petit y Baluarte roble.

AE (HOTEL EL PALACE) 7/10

Gran Via Corts Catalanes, 668. (08010). Tel: 93.510 30. Fax: 93 318 01 48. Horari: de
11,00 a 23,00 hores. Tancament anual el 25 i el 31 de desembre. American Express, 4B,
Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Aparcacotxes. Correu
electronic: palace@hotelpalacebarcelona.com. Web: www.hotelpalacebarcelona.com.

El Restaurant AE obre després de la reforma del Palace, el 2009. En aquest
restaurant el protagonisme el té la fusio. Les cuines catalana, asiatica i francesa
s'uneixen en una atractiva carta elaborada pel xef Romain Fornell, que malgrat
la seva joventut compta ja en la seva trajectoria professional amb dues estre-
lles Michelin, al restaurant Caelis, situat també al mateix hotel. La decoracio del
restaurant esta inspirada en les brasseries de Paris i ofereix un ambient intim i
acollidor. El director de sala és Romain Porzio. La capacitat del menjador és per
a 36 comensals. EI nombre aproximat de vins i caves diferents del celler és 50.
Especialitats i preus: Alvocat Crab i salsa rosa, 22,00; tartar de llobarro amb al-
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gues, 16,00; Parmentier de tdfona negra melanosporum i ou fregit, 26,00; risotto
d'esparrecs, bolets de temporada i parmesa, 18,00; ous Benedictine al salmé
fumat, 18,00; tartar de bou a la manera de I'AE, patates palla, 22,00; fruits ver-
mells amb nata i vainilla; 12,00.

CASA LEOPOLDO 1/10

Sant Rafael, 24. (08001) Tels.: 93 441 30 14 i 93 441 69 42. Fax: 93 441 30 14. Horari de
13,30 a 16,00 i de 21,00 a 23,00. Tanca festius nit, dilluns, agost i Setmana Santa. Ameri-
can Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Capacitat per a 140 co-
mensals (4 menadors: 1 de 60 comensals, 2 de 30 comensals i 1 reservat de 20 comensals.
Admet gossos. Correu electronic: info@casaleopoldo.com. Weh: www.casaleopoldo.com.

Dins dels populars, és un dels més classics i tradicionals. Es una auténtica taverna
il-lustrada, amb socol alt de rajoles, inaugurada I'any 1929 per Leopoldo Gil, pare
i avi dels actuals propietaris. Ofereix una cuina de linia tradicional, casolana, de
peixos i mariscs, que elabora el xef Roger Blanes. Tracte familiar i amable. Celler
amb 100 referencies. Dirigeix la sala Robert Sermna, que també fa les funcions de
somelier. Especialitats i preus: Amanida de llagostins, 11,05; bacalla amb mel i
mostassa, 20,82; planxa variada de costelletes de cabrit, cervells, ronyons i filet
de vedella, 24,99; figues borratxes amb gelat de vainilla, 6,27. Mend, 25,00. Mend
degustacio, 50,00. Vi de la casa: Finca La Meda DO Toro, 12,05..

CENT ONZE (HOTEL LE MERIDIEN) 7/10

Rambla, 111. (08002) Tel.: 93 316 46 60. Fax: 93 301 77 76. Horari de 13,30 a 15,30 i
de 19,00 a 23,30. No tanca. Capacitat per a 120 comensals. American Express, 4B, Diners,
Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Correu electronic: concierge.barcelona@lemeri-
dien.com. Web: www.lemeridienbarcelona.es. Facebook: http://www.bit.ly/LMB_Facebook.

Es el restaurant gastrondmic de I'hotel Le Meridien, que va obrir les seves
portes la tardor de I'any passat per convertir-se en una innovadora proposta
gastrondmica que combina amb mestria el millor de la tradicié francesa i la cre-
ativitat catalana a mans del xef Eugenio Cortés. El director de sala, lluminosa
amb grans espais i volums flexibles, és Diego Padula. El celler amb 111 refe-
rencies esta a cura del sommelier Ernesto Rojo. Especialitats i preus: Tartar de
salmé marinat amb alvocat i salsa de iogurt, 12,00; secret de porc ibéric amb
puré de topinambours i cebetes al Porto, 18,00; llom de bacalla confitat amb es-
calivada calenta i olivada, 18,00; pastis de poma amb cereals, toffee i gelat de
iogurt, 6,50. Menu migdia (dilluns a divendres), 16,00; (dissabtes, diumenges
i festius), 19,00. Menu degustacid, 33,00. Vi de la casa: René Barbier (blanc i
negre) i Azpilicueta (negre), 4,00/copa.

W POLO RESTAURANT (HOTEL REY JUAN CARLOS I) 1/10

Av Diagonal 661-671. (08028). Tel.: 93.364 40 40. Fax: 93.364 41 89. Horari: de 13,00
216,00 i de 20,00 a 23,30. No tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000
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i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Aparcacotxes. Correu electronic: polorestaurant@
hrjuancarlos.com. Web: www.hrjuancarlos.com.

El Restaurant Polo esta situat a I'espectacular vestibul de I'hotel Rey Juan Car-
los I. El seu xef Jordi Morillo i el seu equip seleccionen diariament els millors
ingredients del mercat pel bufet i per a I'elaboracid del menu del dia. A més
el restaurant ofereix una completa carta i un menu degustacio per als paladars
més exquisits, dins d'una linia de cuina mediterrania d'autor. El menjador té una
decoracié avantguardista i una capacitat per a 120 comensals. Especialitats i
preus: Sopa de galera ordi amb puré de pesols i poma 9,50; amanida de verat
escabetxada, tomaquet laminat i navalles, 15,30; amanida de cap i pota, rotllet
de pinya katafi i ceba confitada, 12,00; rap amb salsa de carxofes, coca de can-
salada, Parmentier i musclos, 27,50; bacalla amb pop, medallé de porro i cre-
mas de coliflor, 19,90; xai i papada amb textures de ceps, 21,50; filet de vedella
amb pera Conferéncia i salsa de sobrassada, 26,00; costella de porc a I'estil
oriental, piperada i brots de soja, 22,80; xocolata blanca calenta i xocolata negra
freda, 8,00; Chiboust de mandarina, 8,00; poma calenta estil 80, 9,00. Mend,
30,00. Menu degustacio, 45,42 (tots els preus en VA incorporat). Vi de la casa:
Rene Barbier Mediterranean embotellat especial, 17,06.

B UNO (MELIA BARCELONA) 7/10

Avinguda Sarria, 50. (08029) Tel.: 93 410 60 60. Fax: 93 410 60 60. No tanca. Ameri-
can Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat. Aparcament i menjadors
privats per fins a 40 comensals. Correu electronic: gemma.piquer@solmelia.com. Web:
www.somelia.com.

Es el restaurant de I'hotel Melid Barcelona, que va iniciar la seva singladura el
2008, després de la important reforma portada a terme per I'emblematic esta-
bliment hoteler. Esta situat a la primera planta. La primera carta del restaurant
I'elabora Dani Garcia. Des del comencament fa un any, el restaurant i el seu per-
sonal agafen les regnes i orienten la cuina per potenciar les grans receptes amb
un toc personal i una presentacié moderna. Es van incloent plats d'autor. La cuina
combina matéries primeres economiques i més selectes per fer una carta assequi-
ble amb una relacié qualitat preu molt bona. El xef és Carlos Cabrera. EI menjador
té una decoracié moderna a carrec de Gemma Piquer. El celler té unes 30 referén-
cies i esta a carrec del sommelier Diego Tapia. Té 6 varietats de pa d'elaboracid
propia. Especialitats i preus: Arrds untuds de remolatxa i llagostins, 11,11; carrera
de xai amb mojo de tomaquets secs i de marge, 20,37; llobarro grillé amb tempura
de verduretes al safra, 22,22; simfonia de fruites, 6,02. Mend, 18,52. Menu degus-
tacid, 37,04. Vi de la casa: D.0. Montsant, 14,81.

VISUAL (HOTEL TORRE DE CATALUNYA) 7/10

Av. Roma, 2-4 (08014) Tel.: 93 600 69 99. Fax: 93 600 69 77. No tanca. American Ex-
press, Diners, Master Card i Visa. Horari de 13,00 a 15,30 i de 21,00 a 23,00. American
Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. 3 menjadors privats per
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fins a 60 comensals. Correu electronic: visual@expogrupo.com. Weh: www.restaurante-
visual.com.

Situat a I'Ultima planta de I'hotel Torre de Catalunya, és el restaurant
gastronomic d’aquest hotel i gaudeix d'unes bones vistes sobre la ciutat de
Barcelona. El xef és Alex Muedra, que ofereix cuina mediterrania d'autor, en un
ambient relaxat i agradable. Nova decoracid i il-luminacié del menjador, carta
de vins i menu degustacié. El director de sala i sommelier és Jordi Casas. Bon
celler amb 40 referéncies de vins i caves de diferents Denominaci6 d'Origen.
Especialitats i preus: Carpaccio de rap amb tartar de tomaquet i taperes, amb
gelat de farigola, 14,81; garri confitat amb escalunyes glacejades i mandarina,
18,52; llobarro amb pedrers d'anec i shitakes amb cremés de coliflor, 20,37;
pastis de formatge casola amb codony, pa de pessic de nou i gelat d'albercoc,
5,56. Mend, 29,91 (de dilluns a divendres). Menu degustacio, 41,67. Vi de la
casa: Mas petit, pares balta, D.0. Penedes, 17,76 aprox.

LA BALSA 6,75/10

Infanta Isabel, 4 torre. (08022) Tels.: 93 211 50 48 i 93 211 10 56. Fax: 93 418 46 06.
Horari de 14,00 a 15,30 i de 21,00 a 23,30. Tanca diumenge y dilluns (migdia) i Setma-
na Santa; a I'agost obert només per les nits amb servei buffet. Diners i Visa. Terrassa.
Menjador privat per fins a 18 comensals. Admet gossos.

Inaugurat el 1979, aquest restaurant que va obtenir el Premi Fad d'Arquitectura
esta situat a la zona alta de la ciutat, en una finca amb espléndides terrasses
i la seva decoracié és rustica. Els propietaris son els germans Mercedes i
Antonio L6pez Lamadrid. La cuina, que és internacional, perd amb especial
atencié a la cuina catalana, esta conduida per Lluis Miralpeix, essent cap de
sala i sommelier, respectivament, Eduardo Serra i José Angel Gomez. La carta de
vins té 130 referéncies. Especialitats i preus: Milfulles de patata amb espinacs
i botifarra, 10,00; creps de cabra gratinada, 17,00; magret d'anec amb salsa de
foie, 17,50; flam de formatge, 6,00. Menu (migdia), 26,00. Bufet lliure, 35,00. Vi
de la casa: Anares, Preludi, Chivite, 10,50.

LOIDI 6,75/10

Carrer Mallorca, 250. (08008). 934 929 292. Fax: 934 453 232. Horari de 13,00 a
15,30 i de 20,00 i de 23,00. Tanca diumenge nit i 2 setmanes a I'agost i el dia 1 de ge-
ner. American Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat i menjador privat
per fins a 37 comensals. Capacitat total per a fins 114 comensals. Correu electronic:
info@loidi.com. Weh: www.loidi.com.

Cuina amb signatura d'autor a preus assequibles, és la proposta de Martin
Berasategui per al Restaurant Loidi d'Hotel Comtes de Barcelona, obert
I'any 2007. Loidi és un Bistrot molt contemporani i assequible en el qual
Martin Berasategui apropa la seva cuina a tots els publics, una cuina d'arrels
tradicionals, elaborada amb el millor producte de temporada i presentada amb
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imaginacid. En homenatge a la cuina dels seus origens en el Bodegdn Alejandro,
Martin Berasategui proposa un menu que varia setmanalment compost per
quatre plats (entrant, peix, carn i postres) a un preu molt atractiu. El xef és
Toméas Closa i el director de sala, Oscar Fernandez. El restaurant, dissenyat per
la jove arquitecta catalana Naiara Montero, posseeix un caracter desenfadat,
molt contemporani i calidament confortable. L'espai, dividit en quatre ambients
per originals mampares creades per l'artista Ruth Zaragoza a partir dels
conceptes culinaris de Berasategui, ofereix una sorprenent independéncia
i intimitat als comensals. Loidi es configura com el perfecte contrapunt
culinari al restaurant Lasarte, també dirigit per Martin Berasategui, tots dos
recreant, des de I'alta cuina creativa o des del menu assequible, la singular
aposta gastronomica de I'Hotel Comtes de Barcelona. Al celler hi ha unes 55
referéncies a carrec d'Oscar Fernandez. Opcié maridatge de vins amb els mends
Loidi i Martin degustacio, nova carta de cafés i infusions i de licors i destil-lats.
Especialitats i preus: Carxofes saltejades amb papada ibérica i suc de fonoll
emulsionat, 8,33; suquet de rap amb patata panadera i cloisses, 11,12; presa
ibérica sobre pasta farcida de poma i suc reduit, 11,12; caputxi de xocolata,
menta, granissat de cireres i gelat d'alfabrega fresca, 5,56. Menu Comtes,
25,00. Menu Condes, 25,00. Mend Loidi, 36,12. Menu degustacio: 43,52. Vi de
la casa: Celler Seleccionat trimestral, 16,67.

B SAGARDI BCN CENTRE 6,75/10

Muntaner, 70-72. (08011). Tel.: 93 706 07 06. Horari: diumente a dijous de 10:00h a
24:30h i de divendres a dissabte de 10:00h a 1:00h. Restaurant: dilluns a divendres
de 13:00h a 16:00h. Dissabtes i diumenges de 13:00 a 17h i de 20:00h a 24:00h. No
tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Correu
electronic: sagardi@sagardi.com. Weh: www.sagardi.com.

Inaugurat I'any 2007 aquest establiment del Grup Sagardi, al centre de
Barcelona, ofereix gastronomia viva basca de qualitat, que realitza als fogons
el xef, Manel Jiménez. La sala, sota la direccio de Roger Calaf, que exerceix
també de sommelier, té una decoracié a I'estil sidreria i una capacitat per a
92 comensals. Disposa d'una varietat de pa d'elaboracié propia. Especialitats
i preus: Mongeta "nova" de Tolosa amb la seva guarnicid, procedent del mas
Goikoetxe, hernialde, 17,60; costella de bou rostit a la graella; 4,63/100 grs;
turbot rostit a la donostiarra, 24,01; pastis fi de poma al Sagardoz, 5,56. Mend,
41,70. Vi de la casa: Etxeita 2010, 12,97.

PERE IV (HOTEL SALLES PERE IV) 6,5/10

Pallars, 128-130. 08018 Barcelona. Tel.: 933 209 650. Fax: 933 009 060. Horari de
13 a 15,30 i de 20 a 22 horas. Tancament semanal el diumenge. American Express,
4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Capacitat per a 35 comensals. Aire condicionat.
Aparcament. Correu electronic: restpiv@salleshotels.com. Web: www.salleshotels.com.
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Es el restaurant gastronomic de I'hotel Salles Pere IV, que es va obrir I'any 2003.
El xef Juan Anton elabora una cuina mediterrania amb tocs d'avantguarda. El
menjador esta sota la direccié de Carlos Suarez. El seu estil de decoracid és
classic. El nombre aproximat de vins i caves diferents al celler és de 45. Espe-
cialitats i preus: Sopa de meld amb menta i perles de Cantaloup, 6,94; bacalla
cuinat al buit sobre sopa de poma acida, pinyons i mel, 16,20; mar i muntanya
de melds de vedella i llagostins, 17,59; delicia de xocolata en textures, 5,09,
Menu, 18,50. Vi de la casa: Rioja, 11,11.

L'INDRET DE SEMON 6,5/10

Ganduxer, 31. (08021) Tel.: 93 201 69 31. Horari de 13,00 a 17,00. Tanca diumenge,
festius i agost. American Express, 4B, Diners i Visa. Aire condicionat. Correu electronic:
semon@semon.es. Weh: www. semon.es.

Un selectissim local per degustar les més temptadores exquisitats culinaries de
Semon, al qual és annex. Singulars productes, caviar, salmd, foie gras, formatges
i la cuina de mercat que elabora Sergi Such, respectant moltissim el producte,
servida amb elegancia, en un marc apartat que dirigeix amb encert Juan Cardefias.
Ampli i variat celler de vins espanyols i francesos, amb més de 200 referencies
de vins i caves a carrec de la sommelier Xénia Blanco. Es imprescindible reservar
taula. A la nit s’obre només per a grups concertats (d'entre 20 i 45 persones) amb
propostes adaptades per a cada client i ocasié. Especialitats i preus: Blinis de
salmé fumat Benfumat Nature, 22,00; espatlleta de cabrit de llet amb saltat de
pinya i fonoll fresc, 32,00; el llobarro salvatge 'poelee’, corona de parmesa farcida
de verdures i salsa de piquillos, 32,00; coca de llardons amb albercoc i gelat de
crema catalana, 9,00. Vi de la casa: El celler de I'Indret de Semon disposa de
més de dues-centes referéncies, una seleccié principalment de vins la Peninsula
Ibérica. Compta també amb A.0.C. franceses i D.0.C.G. italianes, entre d'altres. Es
tracta d'una petita representacié del gran celler Semon. Es una carta dissenyada
per Xénia Blanco, sommelier del grup Semon, pensada per maridar els nostres
plats de temporada i oferir al client periodicament la possibilitat de descobrir
varietats poc habituals.

LOS CARACOLES -CASA BOFARULL- 6,5/10

Escudellers, 14. (08002). Tel.: 93 301 20 41. Fax: 93 302 07 43. No tanca mai amb un
horari de 13,15 a 24,00 hores. Capacitat per a 250 comensals. Correu electronic: losca-
racoles@loscaracoles.es. Web: www.loscaracoles.es.

El 1835 i a la zona més tipica del Barri Gotic, a prop de les Rambles de
Barcelona, la familia Bofarull funda un dels restaurants més carismatics de la
ciutat amb el nom de Can Bofarull. Amb el pas del temps, un dels seus plats
més famosos li dona el seu nom actual, Los Caracoles. Des de llavors, Quatre
generacions més de la familia Bofarull han sabut mantenir les excel-léncies
d’una cuina popular d'alta qualitat. La seva ben guanyada popularitat ha arribat
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a tots els racons del mon i s’ha convertit en una de les cites obligades de
tot aquell que visita Barcelona. Es caracteritza per ser un lloc frequentat, des
de sempre, per destacades personalitats del mén de I'art, de I'espectacle,
de la politica i de les finances, atretes no només pel bon plaer culinari, sind
per I'encant dels seus nombrosos racons plens d’historia. Les parets de
I'establiment estan plenes a vessar de fotografies amb personatges famosos
i populars. Tota aquesta feina s'ha vist recompensada, a banda de per
I'estimaci6 de tothom, amb I'obtenci6 de la Medalla al Merit Turistic. El carrer
és estret i tancat al transit rodat. Tothom el coneix. A la facana, al costat de la
porta d’entrada, salta a la vista el gran grill que prepara els pollastres a l'ast.
A la barra del bar es pot prendre I'aperitiu. L'Aurora i el seu germa, Ramon,
dirigeixen I'establiment. Feliciano, el pare, el patrd, ja jubilat, encara esta al
peu del cand i saluda als comensals. Disposa de salons privats des de 14 a
100 comensals i té diferents menus per a grups. Ofereix plats fixos els dies
de la setmana, dilluns, pollastre amb alls, dimarts, cua de toro, dimecres, arros
amb espardenyes, dijous, llenguado a la taronja. Especialitats i preus: Sopa
bullabessa, 19,33; cabrit o garri rostit, 31,86; suquet de pescadors, 36,18;
bescuit amb torrd, 5,94. Mend, 30,00. Menu degustacio, 90,00. Vi de la casa:
Rioja F. Sant Martin, 12,00.

SENYOR PARELLADA 6,5/10

Argenteria, 37. (08003) Tel.: 93 310 50 94. Horari de 13,00 a 15,30 i de 20,30 a 23,30.
Tanca el 25 de desembre. American Express, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat.
Capacitat per a 80 comensals. Correu electronic: parellada@senyorparellada.com. Web:
www.senyorparellada.com.

Inaugurada I'any 1983, és una fonda de la Catalunya interior, projectada al
centre historic de Barcelona que aprofita un edifici del segle XVIII, totalment
remodelat fa uns anys per recuperar I'hotel Banys Orientals, de 3 estrelles i 40
habitacions. Obra de Ramon Parellada, ofereix una cuina catalana, classica i
popular, localista i de matis molt artesa, que elabora el xef Antonio Alonso. Al
capdavant del menjador trobem Ignacio Fernandez. Bon servei, bona cuina i un
celler molt cuidat, amb unes 60 referéncies distintes, a uns preus molt ajustats,
a carrec de Daniel Hernandez. Especialitats i preus: Els canalons de la Fonda
Europa de Granollers, 9,20; bacalla a la llauna, 16,70; xai del Montseny a les
dotze cabeces d'all, 14,60; coca de pinyons amb matecado, 4,60. Vi de la casa:
Trepat de la Conca de Barbera, 4,90.

TEMPORADA PARADIS 6,5/10

Passeig Manuel Girona, 7-21. (08034) Tel.: 93 203 76 37. Fax: 93 203 61 94. Horari de
13,30 a 16,00 i de 20,30 a 23,30. Tanca dilluns i les nits de dimarts, dimecres i dijous.
American Express, Diners, 6000 i Visa. Aire condicionat. 5 menjadors privats per fins a
200 persones. Correu electronic: temporada@paradis.com. Web: www.paradis.es.
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A la zona de Pedralbes, aquest restaurant, que forma part del grup Paradis, obert
el 1975, en un marc amb una decoracid i ambient funcional, ofereix la linia de
cuina de mercat, de temporada, mediterrania i que en aquest cas elabora el xef
Carlos Terol (el xef executiu és Miguel Guimera). Dirigeix la sala Loreto Sanfrate-
llo. Té cura del celler, amb 90 referéncies, Juan Moral. Disposa d'una espléndida
terrassa a I'estiu sota les palmeres. Especialitats i preus: Tallarines al foie amb
parmesa i balsamic, 11,00; bacalla amb puré de mongetes, refregit d'alls i pe-
brots vermells, 18,55; espatlla de cabrit lletd en el seu suc amb patates trenca-
des aromatitzades, 23,00; maduixes “porex-pan” amb mousse de iogurt i crema
catalana, 6,10. Menu executiu/businnes (de dilluns a divendres), 16,00/25,00;
menu degustacid, 30,00. Vi de la casa: Synera DO Catalunya, 10,50.

CONTRASTE (HOTEL PRINCESA SOFiA) 6,25/10

Av. Pius XIl, 4. (08014) Tel.: 93 508 10 10. Horari de 13,00 a 16,00 i de 20,00 a 24,00.
No tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Ter-
rassa. Admet gossos a la terrassa. Capacitat per a 150 comensals. Correu electronic:
psofiacontraste@expogrupo.com. Web: www.princesasofia.com.

L'hotel Princesa Sofia ofereix cuina mediterrania a la carta. Al capdavant dels
fogons hi ha el xef Manuel Vahondo. EI menjador gaudeix d'una decoracié de
disseny amb tocs étnicos i esta sota la direccié de José Luis Sicilia, que al seu
torn exerceix de sommelier. La carta de vins conté una seixantena de referéncies.
Té vuit varietats de pa d'elaboracio propia. Especialitats i preus: Carpaccio de rap
i salmd a la llimona amb anet fresc, 15,00; lloms de magret d'anec amb poélé
de fruits secs, 15,25; dau de tonyina vermella “tomb i tomb”, 19,30; buffet de
postres, 8,80. Mend, 25,00. Menu degustacié (buffet), 33,50. Vi de la casa:
Peralada 3 Fincas crianca, 9,00.

EL BISTROT DE SANTS (HOTEL BARCELO HOTEL SANTS) 6,25/10

Placa Paisos Catalans, s/n. (08014) Tel.: 93 503 53 00. Fax: 93 490 60 45. Horari
de 13,00 a 16,00 i de 20,30 a 23,30. Capacitat per a 45 comensals. No tanca. Ameri-
can Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Correu
electronic: sants@barcelo.com. Web: www.barcelosants.com

Es el restaurant a la carta del Barceld Hotel Sants, que es complementa amb La
Cantina de I'Estacid, que ofereix un apetitds i suggestiu buffet. Té una suggerent
i ben realitzada carta mediterrania de mercat, i organitza interessants jornades
gastronomiques. Gaudeix d'una agradable decoraci6 i té unes precioses vistes
a la muntanya de Montjuic. EI xef és Ramon Ribas, el menjador esta dirigit per
Gisela Lampert. El celler conté més de 90 referéncies i hi ha 5 varietats de
pa. Especialitats i preus: Premsatge de verdures amb cremds de formatge de
llet crua d'ovella, 11,50; magret d'Anec mut amb agredolc de kumquat i vi de
picapoll, 16,50; sépietes a la brutesca amb calcots i salbitxada, 15,60. Menu:
25,00. Vi de la casa: Castillo de Perelada Negre Tres Finques, 11,00.
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FILIGRANA (HOTEL CATALONIA PLACA) 6,25/10

Tarragona, 99. (08024) Tel.: 93 426 76 57,/93 426 26 00. Fax: 93 426 76 59/93 426
04 00. Horari de 13,30 a 15,30 i de 20,30 a 23,00. No Tanca. American Express, Di-
ners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Capacitat del menjador
per a 45 comensals. Correu electronic: reservas@restaurante-filigrana.com. Web: www.
restaurante-filigrana.com.

Restaurant de I'hotel Catalonia Barcelona Plaza, sota la direccié de Ndria Sola.
Accés directe desde el carrer Tarragona. Disposa d'una terrassa per dinars i
sopars. L'any 2009 va cambiar d'orientacid gastronomica, basada en cuina de
mercat amb un toc de brasa, sota la supervisio del xef Paco Hernandez Parrilla
amb la seva cuina de producte de temporada de primera qualitat. Carta dinamica
i amb multiples suggeriments del dia segons el mercat del moment. El celler,
a carrec també de Nuria Sola, disposa de 60 referéncies. Té 3 varietats de pa
d'elaboraci6 propia. Especialitats i preus: Caneld d'anec trufat amb beixamel de
ceps, 13,88; espatlleta de cabrit a la brasa, 23,15; mitjana de bou gallec -1kg.,
48,15; lingot de xocolata negre guanay farcit de mousse trufat, 5,09. Mend,
24,07 Menu degustacid, 35,18. Vi de la casa: Rioja, 9,26.

JOSE LUIS 6,25/10

Av. Diagonal, 520. (08006) Tel.: 93 200 75 63. Fax: 93 200 83 12. Horari de 9,00 a
01,00. No tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card, Xec Gourmet i Visa. Aire
condicionat. Terrassa. Correu electronic: barcelona@joseluis.es. Web: www.joseluis.es.

L'any 1988, José Luis Ruiz Solaguren, un dels més prestigiosos empresaris del
moén de la gastronomia, amb diversos establiments dedicats a la restauracid
a Madrid i Sevilla, va obrir aquesta cervesseria a la Diagonal, cantonada amb
Tuset, de sobria i agradable decoraci, en qué no només ofereix les seves
acreditades tapes i montaditos sind també bons plats de cuina internacional i de
mercat, que elabora la xef Francisca Zamora. Cal destacar les suggeréncies del
dia. EI dirigeix, con professionalitat, Lorenzo Garcia. Celler amb unes cinquanta
referéncies. Especialitats i preus: Amanida tébia de rap, 12,50; xai al forn amb
patates panadera, 12,75; bacalla a la llauna, 19,10; puding de coco, 5,00. Vi de
la casa: Vina Mocen blanc (Roda)/Beronia (Rioja) negre, 11,21/12,06.

LA VAQUERIA 6,25/10

Déu i Mata, 141. 08029. Tel. 93 419 07 35. Fax 93 322 12 03. Horari de 13,30 a 16,00
i de 21,00 a 00,30. Tanca el dissabte al migdia i el diumenge. American Express, Diners,
Master Card i Visa. Aire condicionat. Aparcacotxes. Terrassa. Admet gossos. Capacitat
per a 90 persones. Correu electronic: restaurantelavaqueria@hotmail.com. Web: www.
restaurantelavaqueria.com.

Obert I'any 1989, a prop de I'encreuament de la Diagonal amb ['avinguda
de Sarria, aquest restaurant, propietat de Déu i Mata SL, ocupa una antiga
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vaqueria de la que conserva un cert aire i presenta una decoracié molt singular
i suggestiva. Al capdavant dels fogons hi ha el xef Francisco Lopez que realitza
una cuina de mercat i de temporada. Dirigeix la sala Joselito Evangelista, i com
a solmelier Antonio Garcia, amb una bodega amb 86 referéncies de vins i caves.
Ofereix 2 varietats de pa d’elaboracié propia. A la nit, piano bar, amb Luki Guri al
piano i boite amb mdsica. Especialitats i preus: Ous La Vaqueria, 11,80; centre
filet Café de Paris, 20,10; réemol amb cruixent de cansalada, 27,20; tocinillo de
cielo, 4,80. Mend, 20,00 (migdia). Ment degustacio, 40,00. Vi de la casa: Rioja
Alavesa, 9,80.

WAVE (HOTEL W BARCELONA) 6,25/10

Placa de la Rosa dels Vents, 1 (08039) Tel.: 93 295 26 37. Horari de 12,30 a 01,00. No
tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Aire acondicionat. Aparcament.
Capacitat per a 72 comensals. Correu electronic: wave.barcelona@whotels.com. Web:
www.w-barcelona.com/es/wave-es.

Inagurat 1'any 2009, propietat de W Barcelona, és el lloc idoni per fer
una parada, picar alguna cosa, juntar-se amb amics abans d'aventures
per explorar la ciutat o el lloc ideal per després d'un llarg dia (o nit) per
Barcelona. Gaudeixi de vistes privilegiades sobre WET® i les platges de San
Sebastia i Barceloneta com teld de fons. Com la sensacié d'una onada del
mar, WAVE i ofereix una atmosfera lleugera, sana i casual com també d'estil
on un rapid berenar pot convertir-se en un suculent menjar o una caixa W2GO
esta a la seva espera per acompanar-lo a un llarg dia de platja. A la cuina
tenim al xef Heinrich Moederle que elabora una cuina amb inspiracions
de tapes espanyoles i entrants mediterranis aixi como sabors arabs i
especialitats libaneses donen lloc a la creacié del mend de WAVE. Amb un
enfoc en mariscos del mediterrani, la cuina és sana i lleugera. Per satisfer
tots els gustos, el mend assegura una barreja de plats favorits de tot el
mon. Té un celler amb 75 referéncies de vins. Especialitats i preus: Gambes
cruixents i carxofes - gambes arrebossades amb panko i coco, acompanyades
de carxofes amb salsa dolca picant i samfaina de tomaquet torrat al foc,
12,00; rotllets de llamantol amb alvocat - creps d'arros farcides de llamantol,
gambes i alvocat, amb salsa de iogurt picant i amaniment Louie, 12,00;
calamarsets - a la graella amb oli d'herbes i acompanyats de melmelada de
ceba, 19,00; jarret de xai - brasa amb salsa de romani i vi negre de Rioja amb
col de Brussel-les saltejada i polenta, 23,00; suquet de rap - saltat i cuinat
en el seu propi suc amb cloisses i patates, 28,00; escuma de vainilla de
bourbon - farcit amb gerds liquides i cruixent de banana, 9,00. Mend, 40/50.
Vi de la casa: Blanc: Castillo de Monjardin, Chardonnay, Navarra, 22,00;
negre: Seis de Luberri, Tempranillo, Rioja, 26,00.

www.guiagourmand.com
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CITRUS RESTAURANTUS 6/10

Passeig de Gracia, 44. 08007. Tel.: 93 487 23 45. Horari de 13.00 a 16.30 i de 19.30 a
00.30. No tanca. American Express, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat. Correu
electronic: ssotres@angrup.com. Webh: www.angrup.com.

Inaugurat I'any 1996 i propietat d’Artemi Nolla, forma part d'un tipus de restau-
rant que combina la cuina de sempre, mediterrania, amb uns apunts creatius,
molt ben mesurats, ofereix com a resultat una amplia i creativa oferta. EI xef
és Mariano Sanchez. El restaurant compta també amb una vinoteca que queda
oberta al menjador i que presenta més de 100 entrades de vins de tot el mén.
L'establiment, situat en un primer pis (cantonada de Passeig de Gracia amb
Consell de Cent) esta flanquejat per vuit amplis finestrals que proporcionen al
restaurant una gran quantitat de llum natural i una privilegiada vista sobre el
Passeig de Gracia. Espais amplis i diafans combinats amb un mobiliari en tons
clars que contrasten amb els colors foscos de I'estructura del local, donen com
a resultat un espai confortable i equilibrat, dissenyat per Antoni Arola, Premi Na-
cional de Disseny. Dirigeix el menjador, amb una capacitat per a 150 comensals,
Gerardo Diez. Especialitats i preus: Raviolis de gambes i verduretes amb caviar
d'arengada i pinyons, 8,20; entrecot de vedella a la planxa amb salsa de foie i
una gratinat de patata i carabassa, 12,30; rap rostit amb crema suau i saltat
d'esparrecs i tirabecs, 12,15; citricus (minidadets de fruites citriques amb sopa
de llima), 4,80 (tots els preus son amb IVA). Vi de la casa: No en té.

SEMPRONIANA 6/10

Rosselld, 148. (08036) Tel.: 93 453 18 20. Horari de 13,30 a 16,00 i de 21,00 a 23,30.
Tanca domingo i festivos. American Express, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat.
2 menjadors privats per fins a 22 comensales. Capacitat per a 90 comensals. Correu
electronic: semproniana@semproniana.net. Web: www.semproniana.net

L'any 1993, Ada Parellada, de la coneguda familia hostelera dels Parellada,
va inaugurar aquest restaurant a I'Eixample, que ocupa un local molt singular
i que gaudeix al seu torn d'una decoraci6 també peculiar, que crea una
atmosfera molt concreta. S’hi ofereix una cuina catalana creativa, que elabora
el xef Joan Pluvinet. La carta canvia cada dos mesos i de la direccié de la
sala s’encarrega Ada Parellada. EI celler té unes 450 referéncies i esta a
carrec de Santiago Alegre. Especialitats i preus: Arros del venere que mag i
sobrassada, 9,30; tonyina amb llima, mel i cacauets picants, 19,65; magret
d'anec amb poma i formatge de cabra, 17,90; delirium tremens de xocolata,
4,50. Menu degustacio, 30,00. Vi de la casa: Ca n'estruch, 9,50.

THAI GARDENS 6/10

Diputacié, 273. 08007 Barcelona. Tel.: 93 487 98 98. Horari de diumenge a dijous de
13,00 a 16,00 i de 20,00 a 23,30 i dilluns i dissabte de 13,00 a 16,00 y de 20,00 a
00,30. American Express, Diners, 4B, Master Card, 6000 i Visa.
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Va obrir les seves portes en ple cor del Passeig de Gracia de Barcelona
el setembre de 1998, precedit pel gran éxit del seu homoleg de Madrid
(1995), amb I'objectiu de divulgar la cultura tailandesa en totes les seves
vessants, no només de la seva gastronomia, sin també de la seva manera
de ser, la seva filosofia de vida i els seus costums ancestrals. Disposa
d'una entrada confortable i espaiosa per a prendre una copa mentre
s'espera taula. A la recepcid, belles senyoretes tailandeses amb els tipics
vestits tradicionals donen la benvinguda. A l'interior hi ha diversos espais
| taules de diversa capacitat, un altell i una sala tradicional tailandesa per
a seure a nivell de terra mentre s'assaboreixen els plats al més pur estil
tailandés. La direccié gastronomica és a carrec de Mme. Tasanai Phian O
Phas, de nacionalitat tailandesa. Especialitats i preus (amb IVA inclos):
Kai Satee (fines broquetes de pit de pollastre a la planxa marinat en llet
de coco i herbes), 8,10; Pat Thai Sai Khung (tradicional preparacié de
tallarines saltades amb llagostins, cebes, soia, verdures i cacauets), 12,80;
Khao Niao Muamuang (classic postre tai, mango tailandés servit amb
arros endolcit i llet de coco), 9,50. Menu degustacid, 31,03. Vi de la casa:
Chivite reserva D.0. Navarra, 14,50.

THE ECHO HEALTHY RESTAURANT (HOTEL DIAGONAL ZERO) 5,75/10

Placa de Llevant, s/n. (08019) Tel.: 93 507 80 00. Fax: 93 507 80 01. Horari de 7,00
a 23,30. Tanca els diumenges a la nit. American Express, Diners, Master Card, 6000 i
Visa. Aire condicionat. Aparcament. Terrassa. Menjador privat per a 30 comensals. Men-
jador per a 150 comensals. Correu electronic: echo@shgrup.com. Weh: www.hoteldiago-
nalzero.com/es/restaurante-the-echo-healthy.php.

Inagurat 1'any 2009 i dirigit per Gerard Sobirats aquest restaurant €s un oasis on
deixar-se seduir i experimentar noves sensacions. En aquesta privilegiada estada on
es respira estil, elegancia i imaginacid, s'han cuidat tots els detalls, perque vosté
es deixi portar per la fantasia en una experiéncia intima. Un restaurant innovador i
sofisticat, que no només li oferira un mend dnic, sino que deleitara també als
paladars més exigents, brindant una atmosfera i un ambient sublim. La sala amb
una decoraci6 modera la dirigeix Fausto Sabatini. Als fogons trobem al xef Amos
que elabora una cuina molt mediterrania. El celler disposa d'unes 17 referéncies
de vins. Especialitats i preus: Carpaccio de vieira, 11,50; molls a la planxa, 17,50;
arros melés de galeres i escamarlans, 12,00; garri desossat cruixent amb pastanaga,
18,00; fruites anisades amb sorbet de llima, 6,50. Menu setmanal, 22,00. Ment
degustacio, 39,00. Vi de la casa: Cellers de Muller (DO Tarragona), 13,00.

MONCHO'S BARCELONA 5,5/10

Travessera de Gracia, 44-46. (08021) Tel.: 93 414 66 22. Fax: 93 201 73 89. Horari de
12,00 a 01,00. No Tanca. American Express, Diners, Master Card i Visa. Aire condicio-
nat. Aparcacotxes. Menjadors privats per fins a 450 persones. Correu electronic: info@
monchos.com. Web: www.monchos.com.
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Obert el 1993 en un ampli local, José Ramén Neira li ha sabut oferir singulars carac-
teristiques. La cuina, a carrec del xef Hassan Magrabi, és de mercat i mediterrania
i es basa en peixos i camns a la brasa. La decoracid s marinera i dirigeix la sala
Juan Mosquera. Esta format per dos espais: una amplia barra de tapa amb més de
250 montaditos, i que també ofereix I'oportunitat de degustar una elaborada carta,
en que destaca I'arros caldds amb llamantol, i un gran bufet d’amanides, mariscs i
guisats casolans, carns i peixos fets a la brasa de carbé d'alzina i que els cambrers
serveixen a la taula. El celler disposa de 90 referéncies. S'elaboren dues varietats
de pa. Especialitats i preus: Coctel de marisc del nord, 5,80; llobarro salvatge al
forn amb ceba i bolets, 15,70; rotllets de llenguado i llagostins amb alls, 17,54; llet
fregida flamejada, 4,50. Menu degustacio, 17,30 de dilluns a dijous i 20,35 caps de
setmana i festius. Vi de la casa: Masia Bach, 11,30.

HOTELS
ABAC RESTAURANT & HOTEL *EEE*GL

Av. Tibidabo 1. (08022). Tel.: 93 319 66 00. Fax: 93 319 66 01. No tanca. American
Expres, 4B, Diners Master Card 6000 i Visa. Pertany a la cadana: Small Luxury Hotels of
the World. Correu electronic: info@abacharcelona.com. Web: www.abacbarcelona.com.

15 habitacions (1 estandard, 9 de luxe, 4 suites i 1 penthouse), totalment
insonoritzades, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon directe, televisid
(Bang & Olufsen) via satélit i canal +, banyera jacuzzi amb cromoterapia i dutxa
amb ruixador 40x40 efecte pluja, barnds, secador de cabell, productes d'acollida
Hermes, servei d’habitacions 24 hores, llencols de fil, persianes i iluminacié amb
domatica “Merten”, tancament electronic i Wi-Fi. Preu habitacid doble: 320/540
euros/dia (IVA inclos), Es un petit i luxds hotel monument encantador, molt exclusiu
i singular, obert I'any 2008, que suma arquitectura, disseny i gastronomia. Esta
situat al barri de Sarria-Sant Gervasi, la zona alta de Barcelona, amb vistes a la
placa Kennedy i fusionat amb la vegetacio dels jardins de la Tamarita. A pocs
minuts dels punts més importants de la ciutat. Obra de I'arquitecte Antoni de
Moragas, consta de dos edificis integrats en un jardi. L'edifici centenari rehabilitat
degut al seu valor historic, fou I'antiga residencia de D. Madronita, una intelectual
de la burguesia catalana nascuda a finals del segle XIX. Filla del famds Dr. Andreu
(conegut per el seu xarop i les seves pastilles per la tos), i esposa del norteamerica
Max Klein (Embaixador d’Estats Units i un dels introductors del basquet a Espanya).
Respecte a I'altre edifici, es tracta d'un nou pabell6 de vidre, cobert de gelosies de
fusta i integrat en el jardi, de manera que paisatge i arquitectura es donen la ma
en un espai de linies pures. La directora és Marién Ifigo Schneider. parking propi
tancat i aparcacotxes, jardi, spa, bany turc i jacuzzi, sales de convencions, servei de
limousines i vehicles de luxe i restaurant Abac Restaurant.

www.guiagourmand.com
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EUROSTARS GRAND MARINA HOTEL *EE**GL

Moll de Barcelona, s/n. (08039) Tel.: 93 603 90 00. Fax: 93 603 90 00. No tanca.
American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Gestionat per Hotusa. Correu
electronic: front.office@grandmarinahotel.com. Web: www.grand marinahotel.com.

240 habitacions i 51 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisio via satél-lit, Wi-Fi, barnds, assecador de cabell, servei 24 hores i
pany electronic. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacié doble:
250/500 euros/dia. Banyat per les aiglies del Mediterrani, amb la mirada fixada
en la magia de Barcelona i abrigat per la forca de la seva monumentalitat, aquest
hotel que obri les seves portes per primera vegada I'any 2003 afronta el repte de
convertir-se en un autentic referent de I'oferta hotelera de la Ciutat Comtal. Dotat
amb les maximes comoditats i les Ultimes innovacions tecnologiques, combina el
luxe i I'art contemporani, amb obres de Rafols Casamada, Subirachs, Lluis Lleo,
Miserachs... Magnifiques vistes. Cal tenir en compte el seu restaurant gastronomic.
El dirigeix Carolina Gonzalez Gamarra. Garatge. Aparcacotxes. Business Center.
Terrassa. Gimnas. Piscina. Sauna. Jacuzzi. Salons de convencions. Restaurant: Aire
de Mar.

GRAN HOTEL LA FLORIDA *EEE*GL

Carretera Vallvidirera al Tibidabo, 83-93. (08035) Tel.: 93 259 30 00. Fax: 93 259 30
01. No tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Correu electro-
nic: info@hotellaflorida.com. Web: www.hotellaflorida.com

50 habitacions, 20 suites de disseny, amb aire condicionat, caixa forta, minibar,
telefon directe, televisio amb pantalla de plasma i via satél-lit, Canal +, Wi-Fi,
barnus, assecador de cabell i servei 24 hores; algunes de les habitacions també
tenen jacuzzi privat. Disposa d’habitacions per a discapacitats. Preu habitacio
doble: 162/236 euros/dia. L'abril de 2003 el grup Stein va fer realitat el seu
somni inaugurant el primer resort urba a Barcelona, situat al costat mateix del
Tibidabo. Actualment ja no pertany a aquest grup i és un hotel independent.
Ocupa I'antic hotel de luxe la Florida (obert el 1924), degudament rehabilitat
després d'una inversio de 42 milions d’euros. Ha quedat un hotel exclusiu,
diferent i Unic, amb increibles vistes de la ciutat i detalls excepcionals. El
dirigeix Andreu Canals. Aparcament. Aparcacotxes. Terrasses amb vistes a la
ciutat i jardins exotics. Piscina interior i exterior de 37 m de llarg amb vistes
panoramiques. Salons de convencions i sales per a celebracions i reunions.
Botigues. Spa amb sauna, bany turc, tractaments, etc. i Fitness Center amb
gimnas. Perruqueria. Lobbu Lounge. Restaurant L'Orangerie.

MAJESTIC HOTEL & SPA BARCELONA *EEE*GL

Passeig de Gracia, 68. (08007) Tel.: 93 488 17 17. Fax: 93 487 97 90. No tanca. Ame-
rican Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Correu electronic: info@majestic.
com. Web: wwwhotelmajestic.es / www.majestichotelgroup.com.
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273 habitacions i 22 junior suites i 8 suites, amb aire condicionat, caixa forta,
minibar, teléfon directe, television interactiva i antena parabdlica i Canal +, Wi-Fi,
accés internet alta velocitat sense cable, assecador de cabell, servei 24 hores i
pany electronic. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacié doble:
133,65/410,28 euros/dia. Situat al centre comercial i de negocis de la ciutat, a
I'Eixample, ocupa un edifici d’arquitectura neoclassica francesa, de I'any 1918.
Fa uns anys va dur a terme una important renovacio, sense perdre el seu estil.
El dirigeix Gemma Ravasi. Cal destacar un apartament de 300 m? (2 habitacions)
amb terrassa i bones vistes de Barcelona. Nou Gourmet Bar a la terrassa de
la planta 10. Sens dubte és un dels hotels més emblematics de Barcelona.
Business Center. Garatge. Aparcacotxes. Piscina. Fitness. Sauna. Bany de vapor.
Salons de convencions. Restaurants Condal.

EL PALACE BARCELONA *EEEEGL

Gran Via de les Corts Catalanes, 668. (08010) Tel.: 93 318 52 00. Fax: 93 318 01 48.
Correu electronic: palace@hotelpalacebarcelona.com. Web www.hotelpalacebarcelona.com.

77 habitacions i 48 suites, que gaudeixen de totes les comoditats possibles.
Disposa d'habitacions per a discapacitats. Preu habitacid doble: 205/355 euros/
dia. A finals de I'any 2009 es reobriren les portes d'un renovat Hotel Palace. La
reforma ha respectat I'esperit classic que sempre ha caracteritzat aquest hotel,
considerat un simbol de la tradicid hotelera barcelonina. Situat al centre de la
ciutat, molt proxim a les Rambles i ubicat en la més prestigiosa area comercial
de Barcelona, ha mantingut, des de la seva inauguracid I'any 1919, un estil
distint combinant la seva tradicional elegancia amb els equipaments modems,
cosa que n’ha fet un mitic hotel Gran Luxe. El dirigeix Juan Valls. Compta amb el
Restaurant Caelis que disposa d’una amplia oferta gastrondmica i tots els serveis
de restauracié com el Bar Hall i el nou Cocktail Bar "Rien de rien". Restaurante AE.

REY JUAN CARLOS I. BUSINESS & CITY RESORT ¥xx*HGL

Av. Diagonal 661-671 (08028) Barcelona. Tel.: 93 364 40 40. Fax: 93 364 41 12. No
tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Pertany a la Cadena
HUSA i membre de Leading Hotels of the World.

L'Hotel Rey Juan Carlos | va ser inaugurat per Ses Majestats Els Reis d'Espanya
pocs dies abans de I'obertura dels Jocs Olimpics de 1992 a Barcelona. Centenars
de projectes i planols es van fer realitat en un temps reécord amb la finalitat de po-
sar en servei un espectacular, ja que va obtenir el "Premio Nacional de Arquitectura
1992-1993", i eficient Hotel. Per a la seva construccid es van utilitzar 5.000 tones
d'acer, es van abocar més de 75.000 m? de formigd, i es van muntar 10.700 m?
de superficie de vidre. Les seves 16 plantes, comunicades amb ascensors panora-
mics, abasten |'espectacular lobby de 2.160 m2 Membre de"The Leading Hotels
of the World", té la categoria de 5 Gran Luxe i ha adquirit un fort posicionament
i reconeixement a nivell internacional. Amb el proposit d'aconseguir un complex
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de luxe, I'Hotel ha anat ampliant les seves instal-lacions, rebent la denominacid
d'Hotel Rey Juan Carlos | - Business & City Resort, gracies a la suma del modern
Palau de Congressos de Catalunya, del prestigios Royal Fitness & Spa i del servei
de catering Prats Fatj6. L'hotel disposa de 375 habitacions i 37 suites, amb aire
condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe, televisio via satél-lit i Canal +, bar-
nus, assecador de cabell, servei d'habitacions 24 hores, pany electronic i wifi (a tot
I'hotel). Admet gossos. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacié do-
ble: 115/353 euros/dia, IVA inclos. Alberga diferents terrasses i piscines exteriors
aixi com 25.000 m? de zona verda amb un jardi romantic, creat a mitjan segle XIX.
Tot aquest complex es situa al costat del Real Club de Polo, un els més prestigio-
s0s clubs equestres d'Espanya. L'Hotel Rey Juan Carlos | - Business & City Resort
combina dinamisme, comoditat i serveis que necessita I'home de negocis més exi-
gent, juntament amb tots els avantatges que pot oferir. Aixi també, els seus voltants
ofereixen un atractiu Unic, dificil de trobar en un entorn urba. Disposa d'aparcament
propi tancat i a I'aire lliure, aparcament, jardi, piscina climatitzada coberta, piscina
exterior, gimnas, sauna, jacuzzi, perruqueria, sales de convencions, botigues i res-
taurants. Les Ultimes reformes son del 2008. El dirigeix Alfredo Aznar.

GRAN HOTEL PRINCESA SOFiA BARCELONA i

Avda. Pius XII, 4. (08014) Tel.: 93 508 10 00. Fax: 93 508 10 01. No tanca. American
Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Cadena Expo Hoteles & Resorts. Correu electro-
nic: psreservas@expogrupo.com. Web: www.princesasofia.com.

475 habitacions i 25 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisio via satel-lit, barnts, assecador de cabell, servei 24 hores i pany
electronic. Preu habitacié doble: 140/164 euros/dia. Situat a la Diagonal, en el nou
centre de negocis i comercial, a 15 km de I'aeroport, ha estat totalment reformat
el 1998. Es molt elegant i confortable i compta amb bons serveis. Disposa
d'una Planta Club amb recepcié privada al pis 18€ i Lounge reservat i d'un salon
de banquets al pis 19¢ amb vista panoramica (Top City). EI dirigeix Jorge Mateu.
Expo Hotels & Resort va adquirir la seva gestio I'any 2004. Garatge. Aparcacotxes.
Business Center. Piscina coberta i climatitzada. Gimnas. Sauna. Wellness Centre.
Sal6 de bellesa. Perruqueria. 28 sales de reunions. Botigues. Restaurant Contraste.

LE MERIDIEN BARCELONA ok kkk

Rambles, 111. (08002) Tel. 93 318 62 00. Fax: 93 301 77 76. American Express, 4B,
Diners, Master Card i Visa. Cadena Le Meridien. Correu electronic: concierge.barcelona@
lemedirien.com. Web: www.lemeridienbarcelona.es.

192 habitacions i 39 suites amb aire condicionat, minibar, telefon directe, te-
levisid via satél-lit i pantalla de plasma, barnds, assecador de cabell, connexié
a internet, servei 24 hores, Wi-Fi i pany electronic. Disposa d’habitacions per a
discapacitats. Preu habitaci6 doble: 199/299 (vista Rambla) euros/dia. Situat a
la Rambla, de facana neoclassica i amb més de 40 anys d’historia, és un dels
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hotels més emblematics de Barcelona. Totes les habitacions han estat recent-
ment renovades, de la mateixa manera que les arees publiques, el restaurant i el
bar. Disposa de Business Center. Esta dirigit per Gongalo Duarte-Silva. Nou espai
tipus cafeteria "LATITUDE", ubicat a HUB/lobby. Garatge. Aparcacotxes. Salons
de convencions. Connexié Wi-Fi. Restaurant: Cent Onze.

ME BARCELONA KKk

Pere IV, 272-286. 08005 Barcelona. Tel. 933 672 070. Fax 933 672 051. No tanca.
American Express, Diners, Master Card i Visa. Pertany a la cadena Sol Melia. Correu
electronic: me.barcelona@melia.com. Weh: www.me-barcelona.com.

235 habitacions i 23 suites, amb tot tipus de comoditats i instal-lacions actuals.
Preu habitacié doble: 145/185 euros/dia. Disposa d'habitacions per a minusva-
lids. Aquest modern hotel, dissenyat pel reconegut arquitecte francés Dominique
Perrault, compta amb 29 plantes i esta ubicat en I'area del 22@, al districte tec-
nologic més modern de Barcelona. Inaugurat I'any passat, a les seves instal-
lacions ofereix un ampli ventall de serveis exclusius com I'Angels & Kings Bar, el
restaurant Dos Cels dels germans Torres, I'exclusiva planta VIP The Level, el Sky
Food Bar Restaurant & Lounge i el Yhi Spa. Com a vaixell insignia de la marca,
I'notel ME Barcelona by Melia ofereix un concepte hoteler fins ara inédit, modern
i ple de contrastos. La seva estructura fresca i la seva amplia varietat d’espais
inspiren una energia que fusiona art, vida, gastronomia i cultura mentre ofereix
una experiencia unica a qui s'allotja en ell. Ha estat nomenat com un dels mi-
llors nous hotels del mon en I'lt List de la revista Travel + Leisure, per la seva
arquitectura, disseny, serveis i originalitat. El dirigeix Enrique Escofet. Parquing
propi tancat, aparcacotxes, piscina, gimnas, sauna, jacuzzi, perruqueria, Wifi a
tot I'hotel, salons de convencions, botigues. Restaurants: Dos Cels i DO2 by Her-
manos Torres, dirigit pels xefs Sergjo i Javier Torres.

MELIA BARCELONA Khkkk

Av. Sarria, 50. (08029) Tel.: 93 410 60 60. Fax: 93 321 51 79. No tanca. American
Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Cadena Sol Melia. Correu electronic: melia.bar-
celona@solmelia.com. Web: www.meliabarcelona.com.

333 habitacions, 21 suites, amb aire condicionat, minibar, telefon directe,
televisio via satél-lit, assecador de cabell, servei 24 hores i pany electronic. Wi-
Fi. Habitacions per a discapacitats. Preu habitacié doble: 135/210 euros/dia.
Luxos hotel situat al centre de la nova Barcelona, al costat dels llocs de moda i a
només 5 minuts dels més importants centres comercials i de la zona de negocis.
Va ser construit el 1975 i s’ha anat renovant; des de principis de 2006 compta
amb 10 plantes totalment renovades, Spa amb piscina i servei reial. Es un dels
més prestigiosos i emblematics hotels de Barcelona, que respon a un alt standing.
Cal destacar I'atencid personal i el seu esplendid buffet d’esmorzars, un dels
millors del pais. El dirigeix Ruth Abellan. Garatge. Aparcacotxes. Gimnas. Sauna.
Hamamm. Salons de convencions. Botiga. Restaurant Artemis. Brunch.
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MIRAMAR BARCELONA Kk kkk

Placa Carlos Ibanez 3 Tel.: 93 281 16 00. Fax: 93 281 16 01. No tanca. American Ex-
press, Diners, 6000 i Visa. Pertany a la Cadena Small Luxury Hotels of the World. Correu
electronic: info@hotelmiramarbarcelona.com. Webh: www. hotelmiramarbarcelona.com.

67 habitacions i 8 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, televisio
via satel-lit, Canal + i Wi-Fi, barnds, assecador de cabell, servei 24 hores i
pany electronic. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacié doble:
150/350 euros/dia. Inaugurat I'any 2006, gaudeix d’una situacid privilegiada en
la muntanya de Monjuic, enfront del port de Barcelona, ocupant I'antic edifici de
TVE “Estudis de Miramar”, ubicats a cinc minuts de Colom, amb espectaculars
vistes sobre la ciutat i el port. El dirigeix Isaac Mestre. Garatge. Aparcacotxes.
Piscina climatitzada. Gimnas. Sauna. Jacuzzi. Perruqueria. Sala de convencions.
Botigues. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Restaurant Forestier.

OMM *kkk*k

Rossello, 265. (080) Tel.: 93 445 40 00. Fax: 93 445 40 04. No tanca. American Ex-
press, 4B, Diners, Master Card i Visa. Correu electronic: reservas@hotelomm.es. Web:
www.hotelomm.es.

83 habitacions i 8 suites, amb aire condicionat, minibar, telefon directe, televisio
via satel-lit, assecador de cabell, servei 24 hores, Wi-Fi i pany electronic.
Disposa d’habitacions per a discapacitats. Preu habitacié doble: 210/450
euros/dia. EI Grup Tragaluz, de Rosa Esteva, va obrir I'any 2004 el seu primer
hotel al centre de Barcelona, ben a prop del restaurant Tragaluz, al costat del
Passeig de Gracia, que ocupa 6 plantes. Un projecte del jove arquitecte Juli
Capella pensat per a persones que fugen dels espais impersonals i volen gaudir
d'un descans en un entorn agradable. Sorprén en entrar I'amplitud de I'espai,
una gran sala sense columnes, on hi ha el bar i la cocteleria, el restaurant i un
lloc per llegir o descansar. Destaca també el seu interiorisme, obra de Sandra
Tarruella i Isabel Lopez. Disposa d'habitacions per a fumadors i minusvalids. El
dirigeix Jordi Maestro. Aquest any ampliara el nombre d’habitacions i inaugurara
un Spa Relaxacid. Garatge. Piscina. Restaurant Moo.

W BARCELONA hhkh

Placa de la Rosa dels Vents, 1. (08039) Tel.: 93 295 28 00. No tanca. American Ex-
press, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena W Hotels Worldwide de Starwood
Hotels & Resorts. Correu electronic: whateverwhenever.wbarcelona@whotels.com. Web:
www.w-barcelona.com

406 habitacions i 67 suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar,
telefon directe, televisio via satéllit, barnis, assecador de cabell, Wi-Fi,
servei habitacions 24 hores i tancament electronic. Admet gossos. Disposa
d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacid doble; 270/425 euros/dia.
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Ubicat al final de la platja de la Barceloneta, el nou emblema de I'hosteleria
moderna, inaugurat el passat 1 d'octubre de 2009. EI W Barcelona, dissenyat
per el vanguardista arquitecte Ricardo Bofill, ens porta una combinacié sense
precedents d'entretenimient, serveis, delicies gastronomiques, vida nocturna i
hospitalitat a un dels destins més excitants d'Espanya i d'Europa. Una cadena
hotelera totalment innovadora en el seu sector, ofereix una experiéncia d'estil
de vida contemporani amb una complerta oferta de serveis. També ofereix als
seus hostes el primer Bliss® Spa d'Espanya; un restaurant d'autor a carrec de
Carles Abellan, el visionari xef catala premiat amb una estrella Michelin. Eclipse
és el bar situat a la planta 26, desde el que es pot contemplar una panoramica
impressionant del Mediterrani, també té el W BAR per coctels i el restaurant
WAVE; WET, un conjunt de bar i piscina, rodejat de varies terrasses, zones de
sol, cabanes privades totalment equipades. També disposa de SWEAT, una
vanguardista sala de fitness totalment equipada. Disposa de 2.100 metres
quadrats espectaculars d'espai a disposicié del public, que poden acomodar
des de petites reunions ultramodernes a grans convencions. El dirigeix Richard
Brekelmans.

AC VICTORIA SUITES *kkk

Avda. Pedralbes, 16. (08034) Tel.: 93 206 99 00. Fax. 93 280 52 67. No tanca. Ameri-
can Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Cadena AC Hotels. Correu electronic: acvic-
toriasuites@ac-hotels.com. Web: www.victoriabcn.com/www.ac-hotels.com.

50 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teleéfon directe, televisio via
satél-lit, Canal +, Wi-Fi, barnus, assecador de cabell i pany electronic. Preu habitacié
doble: 90/300 euros/dia. Hotel situat a Pedralbes, el barri residencial més elegant
de Barcelona, inaugurat I'any 1973 i completament reformat el 2007, quan es
va incorporar a la cadena AC. Disposa de 50 suites amplies i ben decorades. A
destacar la seva oferta gastronomica en el restaurant Neichel. També té bar amb
terrassa i AC Lounge. Tranquil i acollidor. El dirigeix Maraya Perinat. Aparcament
propi tancat. Piscina. Salons de convencions. Restaurant Neichel.

BARCELO HOTEL ATENEA MAR *kkk

Pg. Garcia Faria, 37-47 (08019) Tel.: 93 531 60 40. Fax. 531 60 90. No tanca.
American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Correu electronic: ateneamar@
barcelo.com. Web: www.barceloateneamar.com.

187 habitacions i 4 suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon
directe, televisio via satél-lit i assecador de cabell, Wi-Fi. Disposa d'habitacions
per a discapacitats. Preu habitacié doble: 80/190 euros/dia. Inaugurat a la fi
del 2003, esta situat en el front maritim de la ciutat i és un hotel que ocupa
un edifici de nova construccid, molt confortable i que s'aplica en el nivell
gastronomic del seu restaurant. El dirigeix Juan Barranco.Garatge. Salons de
convencions. Restaurant.
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BARCELO HOTEL SANTS .

Placa Paisos Catalans, s/n. (08014) Tel. 93 503 53 00. Fax: 93 490 60 45. No tanca.
American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena Barcelo Clavel Hoteles.
Correu electronic: sants@barcelo.com. Weh: www.barcelosants.com.

364 habitacions i 14 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar,
telefon directe, televisio via satél-lit, Wi-Fi, barnds, assecador de cabell i pany
electronic. Preu habitacié doble; 85/240 euros/dia. Disposa d’habitacions
per a discapacitats. Al costat de la Fira de Mostres i el Palau de Congressos,
aquest hotel obert el 1992 compta amb una arquitectura moderna i accés,
mitjancant ascensor, a I'estacio central de Sants. Molt confortable i agradable,
té una cura especial per la gastronomia en els seus restaurants i una
excel-lent oferta per a banquets i convencions a les seves sales de reunions,
amb els Ultims avencos tecnologics, amb capacitat per fins a 1.500 persones.
El dirigeix Antonio Cintas. Habitacions totalment reformades, incorporant
butaca Fjord, cadira Wired, llum Tab T, taula de llit i coixi ergonomic de
treball, aixi com equipaments i serveis de nova generaci6: TV-Sat HD 422",
ipod/iphone dock, assecador 2.000W, minibar deluxe, welcome tray (kettle,
te i cafe), WiFi gratuit, caixa forta, amenities, planxa de vapor, dutxa efecte
pluja (Kaldewei), room service, laundry service i climatitzacid. Aparcament.
Gym Fitness Center. Sauna. Salons de convencions. Botigues. Cyber Corner.
Restaurants La Cantina de I'Estacid i El Bistrot de Sants.

BARCELONA CATEDRAL Kk k

Capellans, 4 (08002). Tel.: 93 304 22 55. Fax: 93 304 23 66. No tanca. American Ex-
press, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Pertany a la Cadena Gestora Izaka. Correu
electronic: hotel@barcelonacatedral.com. Web: www.barcelonacatedral.com.

79 habitacions i 1 suite, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon direc-
te, televisi6 via satél-lit, barnds, assecador de cabell, tancament electronic. Admet
gossos. Wii gratuit al Business Center, a les habitacions de pagament 10,80/24
hores. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu de ['habitacié doble:
129/399 euros/dia. Inaugurat el 2006, i valorat com excel-lent pel 93% dels seus
clients es troba situat immillorablement al gotic, al costat de la Catedral i les Ram-
bles. Es un hotel exclusiu, moder i confortable. Té piscina, gimnas, terrassa-chi-
llout, parking, sales de reunions i restaurant; 4 Capellans, que ofereix cuina medi-
terrania, a la carta, menu migdia, banquets, aperitius i catering, amb espectacular
terrassa a |'aire lliure, ideal per a esdeveniments i celebracions. L'hotel proposa
activitats diferents i exclusives, tant per a particulars com per a empreses. Algu-
nes d'aquestes activitats son gratuites, com les passejades pel gotic i la Ciutat
Vella o la disponibilitat de bicicletes. A destacar les classes de cuina, cada mes de
setembre a juny, tasts de vins i per a empreses, incentius, ofereix la proposta de
taller de cuina o Cooking team building o els sopars Lip Dub, on I'empresa tria una
musica que estigui en sintonia amb la filosofia de la companyia i a través d'una co-
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reografia senzilla es realitza un video professional i que es pot utilitzar com a eina
comercial a les xarxes socials. Altres activitats poden trobar-se en |'agenda (partits
de futbol del FC Barcelona, obres de teatre, concerts, esdeveniments esportius,...)
0 simplement aprofitar les propostes culturals o0 de compres que una ciutat tan
cosmopolita com Barcelona pot oferir. El dirigeix Anna Castan.

BARCELONA MAR KKKk

Provencals, 10. (08019) Tel.: 93 266 52 00. Fax: 93 266 52 07. No tanca. American
Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Grup Atica 21. Correu electronic: info.
bcnmar@atica21hotels.com.

75 habitacions insonoritzades, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisio via satél-lit, assecador de cabell i pany electronic. Preu habitacid
doble: 59/226 euros/dia. Inaugurat I'any 2000, esta situat a la zona de platges,
molt tranquil-la, encara que allunyada del centre de la ciutat. L'hotel ocupa un nou
edifici de moderna construccid, funcional i comode. Es un dels hotels del Grup Atica
21 a Barcelona, que anys passats havia estat gestionat per la cadena hotelera Husa.
El dirigeix Borja Izquierdo. Garatge. Piscina. Salons de convencions. Restaurant.

BARCELONA COLONIAL Kk

Via Laietana, 3. (08003) Tel.: 93 319 22 52. Fax: 93 315 14 39. No tanca. American
Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Cadena Grupo Hotelero Gargallo. Correu electro-
nic: colonial@gargallohotels.es. Web: www.gargallohotels.es.

82 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe,
televisio, Wi-fi, assecador de cabell i tancament electronic. Admet gossos.
Disposa d'habitacions per a discapacitats. Preu habitacid doble: 160/270
euros/dia. Inagurat I'any 2009 i dirigit per Miguel Gargallo. Ubicat a I'antiga seu
del Banco Hispano Colonial, edifici de principis del segle XX que destaca per ser
el primer que es va construir a la Via Laietana. Situat al barri Gotic de la ciutat, a
prop de les Rambles, Placa de Catalunya i Passeig Maritim.

CATALONIA BARCELONA PLAZA AR

Placa Espanya, 6-8. (08014) Tel. 93 426 26 00. Fax: 93 426 04 00. No tanca. American
Express, Diners, Master Card i Visa. Cadena Catalonia. Correu electronic: plaza.comerci-
al@hoteles-catalonia.es. Web:www.hoteles-catalonia.com.

338 habitacions i 9 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe,
televisio via satel-lit i Canal +, Wi-Fi, assecador de cabell i pany electronic. Disposa
d’habitacions per a discapacitats. Preu habitacid doble: 184/314 euros/dia.
Inaugurat al comencament de I'any 1993, esta situat enfront del recinte firal, con una
vista magnifica, des de les seves habitacions, de la placa Espanya i de I'espléndid
Palau de Montjuic. Té un acurat disseny i gaudeix de tecnologia avancada. Cal
destacar la suite del rellotge, molt original. Ampli i vistés hall, amb pati interior, en el
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qual se serveixen els esmorzars. El dirigeix Lourdes Sitja. Garatge. Piscina exterior
coberta i climatitzada. Gimnas. Salons de convencions. Restaurant Gourmet.

CATALONIA CORCEGA .

Corsega, 368. (08037) Tel.: 93 280 19 19. Fax: 93 208 08 57. No tanca. American Ex-
press, Diners, Master Card i Visa. Cadena Catalonia. Correu electronic: corcega@hoteles-
catalonia.es. Web: www.hoteles-catalonia.es.

77 habitacions i 2 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe i televisid via satél-lit i Canal +, Wi-Fi, assecador de cabell i pany
electronic. Disposa d'habitacions per a minisvalids. Preu habitacid doble:
83/410 euros/dia. Situat en zona céntrica, proxima al passeig de Gracia, va
ser inaugurat I'any passat i posseeix habitacions cuidades i acollidores, amb
mobiliari modern. El dirigeix Jordi Alcoriza. Restaurant.

CATALONIA PLACA CATALUNYA (ABANS DUQUES DE BERGARA) *HEK

Bergara, 11. (08002) Tel.: 93 301 51 51. Fax: 93 317 34 42. No tanca. American Ex-
press, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena Catalonia. Correu electronic: catalu-
nya@hoteles-catalonia.es. Web: www.hoteles-catalonia.es.

145 habitacions i 3 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon
directe, televisio via satéllit i Canal +, Wi-Fi, assecador de cabell i pany
electronic. Disposa d’habitacions per a discapacitats. Preu habitacié doble:
453,70 euros/dia. Inaugurat I'any 1989, ocupa un edifici modernista de finals
del segle XIX, restaurat i ampliat en la seva totalitat el 1998 i amb la facana
restaurada fa molt poc, que esta situat al centre de la Ciutat Comtal, just al
costat de la placa de Catalunya. Ambient elegant i atencié detallada en el servei,
El dirigeix Rupert Rafel. Piscina. Salons de convencions. Restaurant.

CATALONIA PARK PUTXET *kkk

Putxet, 68-74. (08023) Tel.: 93 212 51 58. Fax: 93 418 58 17. No tanca. American Ex-
press, Diners, Master Card i Visa. Cadena Catalonia. Correu electronic: putxet@hoteles-
catalonia.es. Web: hoteles-catalonia.es.

151 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teleéfon directe,
televisié via satel-lit i Canal +, Wi-Fi i assecador de cabell. Disposa d'habitaciosn
per a minusvalids. Preu habitacié doble: 52/325 euros/dia. Situat al costat
del parc Putxet, gaudeix de la tranquil-litat propia d’'una de les millors zones
residencials de Barcelona, proxima al carrer Balmes i a la ronda General Mitre.
Va ser construit el 1975 i les Ultimes reformes son de I'any 2000. El dirigeix
Carlos Allué. Garatge. Salons de convencions. Restaurant.

Consulteu-la en els vostres viatges
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CATALONIA RAMBLAS Kk

Pelai, 28. (08001) Tel.: 93 316 84 00. Fax: 93 316 84 01. No tanca. American Express,
4B, Diners, Master Card i Visa. Cadena Catalonia. Correu electronic: ramblas@hoteles-
catalonia.es. Web: www.hoteles-catalonia.es.

217 habitacions i 4 suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisio via satéllit, Wi-Fi, barnus, assecador de cabell, servei
d’habitacions 24 hores i pany electronic. Disposa d'habitacions per a minusvalids.
Preu suite: 118/620 euros/dia. Inaugurat I'any passat al centre de la ciutat,
ocupa un edifici modernista que va ser I'antiga seu del diari La Vanguardia. Ofereix
una zona d'aiglies i relaxacié amb gran varietat de serveis i tractaments de salut i
bellesa. Destaca igualment el seu restaurant gastronomic Pelai, amb una selecta
cuina de mercat oferta en un intim espai per a 50 persones. Totes les habitacions
ofereixen el maxim confort, pero en ressalten les suites amb terrassa i piscina.
El dirigeix Rita Gamez Lopez. Aparcacotxes. WiFi. Jardi. Piscina. Gimnas. Sauna.
Jacuzzi. Salons de convencions. Restaurant: Pelai.

CATALONIA SUITE Kk

Muntaner, 505. (08022) Tel.: 93 212 80 12. Fax: 93 211 23 17. No tanca. American
Express, Diners, Master Card i Visa. Cadena Catalonia. Correu electronic: suite@hoteles-
catalonia.es. Web: www.hoteles-catalonia.es.

77 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe,
televisid via satéllit, assecador de cabell i pany electronic. Disposa
d’'habitacions per a discapacitats. Preu habitacid doble: 119/225 euros/dia.
Inaugurat el 1986, esta situat en una de les zones residencials de la part alta de
la ciutat. Totes les seves habitacions tenen sald, tipus suite i son confortables.
El servei és amable. EI dirigeix Xavier Pérez. EI any 2005 va realitzar una
important reforma tant a la fagana com a l'interior. Ben aviat la connexid Wi-Fi
sera gratuita a tot I'hotel. Garatge. Salons de convencions. Restaurant.

CONDES DE BARCELONA T

Passeig de Gracia, 73-75. (08014) Tel.: 93 445 00 00. Fax: 93 445 32 32. No tanca.
American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena Condes Hotels. Correu
electronic: info@condesdebarcelona.com. Web: www.condesdebarcelona.com.

232 habitacions i 3 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon
directe, televisio via satél-lit i Canal +, accés a internet a través de la TV,
barnds, assecador de cabell, Wi-Fi i pany electronic. Disposa d'habitacions per
a minusvalids. Preu habitacié doble: 135/215 euros/dia. Amb una situacid
immillorable, al centre de la ciutat, ocupa dos magnifics palaus modernistes del
segle XIX modernistes, la casa E. Batllo (1895) i la casa J. Daurella (1872). Té
la categoria d'“hotel monument” atorgat per la Generalitat i gaudeix d'un disseny
avantguardista. El dirigeix Albert Labastida. Renovat el 2002 i recentment
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ampliat amb el maxim rigor arquitectonic i funcional per crear un hotel modern de
gran categoria, amb amplies i lluminoses habitacions, especialment dissenyades
per al maxim confort i benestar, algunes amb jacuzzi i terrassa. A més de la
terrassa Condes Terrace Bar, recentment s’ha obert una nova terrassa, Alaire
Terrace Bar, en la vuitena planta que ocupa tota la coberta de I'edifici Center
i ofereix una singular perspectiva de la ciutat i un acurat servei de bar durant
tot I'any, amb coctels i snacks, des de les 6 de la tarda fins a les 2 de la
matinada, i a la nit s'amplia I'oferta gastronomica amb una carta de gustosos
piscolabis. Els seus restaurants estan assessorats per Martin Berasategui.
Garatge. Aparcacotxes. Piscina exterior. Gimnas. Sauna. Salons de convencions.
Restaurants: Lasarte i Loidi.

DIAGONAL ZERO ook

Placa de Llevant, s/n. (08019) Tel.: 93 507 80 00. Fax: 93 507 80 01. No tanca. Ame-
rican Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena SB Hoteles. Correu electro-
nic: reservaszero@shgrup.com. Web: www.hoteldiagonalzero.com.

247 habitacions i 15 suites amb aire acondicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisio via satel-lit, Wifi, barnds, assecador de cabell, servei 24 hores
i tancament electronic. Admet gossos. Disposa d'habitacios per a discapacitats.
Preu habitacié doble: 90/332 euros/dia. Inagurat I'any 2009 es troba junt al
centre Comercial Diagonal Mar. Bona comunicacié amb el centre de la ciutat
i I'aeroport. També ofereix The 15th Lounge, localizat a la planta 15, per a Us
exclusiu dels clients que reservin habitacions Executiva, Suite i Jacuzzi Suite,
amb serveis exclusius, zona d'internet, snacks i begudes gratuites, revistes i
premsa nacional i internacional. La gran sala Ballroom América, amb 6 metres
d'alcada i 5 salons addicionals, tots ells totalment equipats i amb llum natural.
El Cocktail-Bar amb una terrassa exterior chill-out i el millor ambient, també
apte per coffee breaks i coctels. Gimnas, SPA i Wellness Center amb tot tipus
de tractaments personals. Piscina exterior panoramica i solarium a la planta 17.
Restaurant.

EUROSTARS ANGLI Kk

Angli, 60. (08017) Tel.: 93 206 99 44. Fax: 93 206 99 45. No tanca. American Express,
4B, Diners, Master Card i Visa. Cadena Eurostars. Correu electronic: info@eurostarsan-
gli.com. Web: www.eurostarsangli.com.

AT habitacions i 1 suite, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon
directe, televisio, Wi-Fi, barnis, assecador de cabell i pany electronic. Disposa
d’habitacions per a discapacitats. Admet gossos. Preu habitaci6 doble: 75/250
euros/dia. Inaugurat I'any 2007, aquest hotel esta ubicat a la part alta de la
ciutat, a prop de la Via Augusta i ocupa un modern edifici de nova construccio,
curull disseny. Resulta confortable. EI dirigeix Estel-la Ferré. Garatge. Piscina.
Salons de convencions. Restaurant.
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GALLERY HOTEL Kk

Rossello, 249. (08008) Tel.: 93 415 99 11. Fax: 93 415 91 84. No tanca. American Ex-
press, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Correu electronic: galleryhotel@galleryhoteles.
com. Web: www.galleryhotel.com.

110 habitacions i 5 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, fax, televisio via satéllit i Canal +, Wi-Fi, barnus, assecador de cabell i
servei 24 hores. Disposa d’habitacions per a discapacitats (3). Preu habitacid
doble: 125/255 euros/dia. Inaugurat I'any 1991 i redecorat totalment el 2002,
esta situat al centre de la ciutat de Barcelona, entre el Passeig de Gracia
i la Rambla de Catalunya, en plena zona comercial i de negocis. Combina unes
instal-lacions funcionals i modernes amb un servei personalitzat. Als salons i a les
habitacions disposa d'internet inalambric i les suites tenen DVD. A la terrassa-ardi
ofereix sopars amb musica en directe els mesos de juny i juliol. Han fet reformes
al hall i a la terrassa. El dirigeix Norma Galofré. Garatge. Aparcacotxes. Terrassa-
jardi. Gimnas. Sauna. Salons de convencions. Business Center. Restaurant Café
del Gallery, que durant tot I'any organitza activitats gastronomiques.

GRAN HOTEL BARCINO *kkk

Jaume 1, 6. (08003) Tel. 93 302 20 12. Fax: 93 301 42 42. No tanca. American Express,
Diners, Master Card i Visa. Cadena Gargallo. Correu electronic: barcino@gargallohotels.
es. Web: www.gargallohotels.com.

68 habitacions, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon directe,
televisio via satel-lit, zona Wifi, assecador de cabell i pany electronic. Admet
gossos. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacié doble: 155/265
euros/dia. Situat en ple barri gotic i zona comercial, al costat de la catedral, de
I'Ajuntament, del Palau de la Generalitat de Catalunya i de les Rambles, és un
hotel modern, inaugurat I'any 1996. El dirigeix Miguel Gargallo Llaquet.

GRAN HOTEL CATALONIA T

Balmes, 142-146. (08008) Tel.: 93 415 90 90. Fax: 93 415 22 09. No tanca. Ameri-
can Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Cadena Catalonia. E-Mail: grancatalonia@
hoteles-catalonia.es. Web: hoteles-catalonia.es.

84 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon directe,
televisio via satél-lit i Canal +, Wi-Fi, assecador de cabell, servei 24 hores i pany
electronic. Preu habitacié doble: 83/480 euros/dia. Esta situat al centre de la
ciutat, en la millor zona comercial i de serveis, en ple Eixample de Barcelona. Va
ser inaugurat el novembre de I'any 1991 i esta dotat dels perfeccionaments més
moderns que ofereix la técnica hotelera. Es elegant, amb moderna decoracié
i molt confortable. Presenta un servei acurat. Es un dels més emblematics
hotels de la cadena. El dirigeix Montse Mata. Garatge. Salons de convencions.
Restaurant.

59



GUITART GRAND PASSAGE kKK

Muntaner, 212. (08036) Tel.: 93 201 03 06. Fax: 93 201 00 04. No tanca. Cadena Gui-
tart Hoteles. Correu electronic: mpons@guitarthotels.com.

40 suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon directe, televisio
via satellit i assecador. Preu suite: 100/177 euros/dia. Edifici d’original
arquitectura situat en una de les zona de negocis important de Barcelona, entre
el Passeig de Gracia i I'Avinguda Diagonal. Totes les habitacions son suites.
Fou inaugurat el 1990 i reformat totalment fa poc. El dirigeix Montserrat Pons.
Garatge. Salons de convencions. Restaurant Come Prima.

H10 MARINA BARCELONA KKKk

Av. Bogatell, 64-68. (08005) Tel.: 93 309 79 17. Fax: 93 309 97 62. No tanca. Ameri-
can Express, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena Group H10 Hotels. Correu elec-
tronic: h10.marina.barcelona@h10.es. Web: www.h10hoteles.com.

210 habitacions i 28 junior suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar,
telefon directe, televisid via satél-lit i Canal +, barnus, assecador de cabell,
Wi-Fi i pany electronic. Disposa d’habitacions per a discapacitats. Preu
habitacié doble: 100/290 euros/dia. Ubicat en la zona del port olimpic, va
ser inaugurat I'any 2003 en un edifici singular, de nova construccié orientat
al mar. Molt tranquil i molt modern. El dirigeix Javier Garcia. Cal destacar el
Bar Dionissos, on se serveixen vins i tapes i que compta amb un celler amb
més de 200 referéncies. Garatge. Connexié Wi-Fi a tot I'hotel. Piscina exterior
amb un bar obert a I'estiu i piscina interior, dins del Wellness Marina, on es
fan tractaments. Gimnas. Sauna. Jacuzzi. Salons de convencions. Restaurant:
Dionissos.

HESPERIA PRESIDENTE X kKK

Avda. Diagonal, 570. (08021) Tel.: 93 200 21 11. Fax: 93 209 51 06. No tanca. Ame-
rican Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Correu electronic: hotel@hesperia-
presidente.com. Web: www.hesperia-presidente.es.

151 habitacions i 1 suite amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisio via satél-lit i Canal +, barnus, assecador de cabell, servei
24 hores i pany electronic. Admet gossos. Preu habitacio doble: 109/399
euros/dia. Situat a la zona de negocis i comercos, entre la placa Francesc
Macia i el Passeig de Gracia, I'hotel es troba en ple centre, es va inaugurar
I'any 1964 i I'Ultima reforma es va dur a terme el 1994. A comencaments
de I'any 2004 s’incorpora a la cadena Hesperia i es va reformar totalment,
de manera que en l'actualitat presenta un disseny avantguardista i singular
que causa admiracio. El dirigeix José Maria Ripa. Garatge. Piscina. Salons de
convencions. Restaurant.
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HUSA ARENAS Kk

Capitan Arenas, 20. (08034) Tel.: 93 280 03 03. Fax: 93 280 33 92. No tanca. Ameri-
can Express, Diners, Master Card i Visa. Cadena Husa.

60 habitacions i 1 suite, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon
directe, televisio via satél-lit i Canal+. Admet gossos. Preu habitacié doble:
73/250 euros/dia. Situat en zona residencial, va ser renovat el 1991. El dirigeix
Cristina Sedd. Garatge. Salons de convencions. Restaurant.

HUSA AVENIDA PALACE ¥Ex*§

Gran Via de les Corts Catalanes, 605-607. (08007) Tel.: 93 301 96 00. Fax: 93 318 12
34. No tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadenes Husa i
SRS. Correu electronic: avpalace@husa.es. Web: www.avenidapalace.com.

127 habitacions, 15 suites i 9 executives, insonoritzades, amb aire condicionat,
caixa forta, minibar, telefon directe, televisid via satél-lit, Wi-Fi, barnds i
assecador de cabell. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacié
doble: 116/208 euros/dia. Amb una situacié molt centrica, va ser inaugurat el
1952 i ha estat al llarg de la seva historia un dels hotels més emblematics,
classics i tradicionals de la Ciutat Comtal. EI 1998 va dur a terme unes
importants reformes per, sense perdre I'esperit de sempre, adequar-se al confort
i la tecnologia de I'hosteleria actual. Inauguracié de la Suite The Beatles. El
dirigeix Alejandro Vilallonga Caird. Botigues. Salons de convencions. Piano Bar.
Restaurant.

ICARIA BARCELONA Kk

Av. Icaria, 195. (08005) Tel.: 93 221 82 00. Fax: 93 221 24 58. No tanca. American
Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena SB Hotels. Correu electronic: re-
servasicaria@shgrup.com. Weh: www.hotelicariabarcelona.com.

156 habitacions i 24 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon
directe i televisio via satél-lit i Canal +, servei 24 hores, accés a internet,
barnds, assecador de cabell, Wi-Fi i pany electronic. Disposa d'habitacions
per a minusvalids. Preu habitacid doble: 100/130 euros/dia. Inaugurat I'any
2005, esta situat a la zona de la Vila Olimpica, al costat del Poblenou, i ocupa
un edifici de nova construccié, amb atmosfera cosmopolita, decoracié high-
tech i connotacions relatives al districte 22@. Les habitacions son amplies i
confortables, amb acurada decoracid. També té habitacions familiars aptes per
a 4 persones. Disposa de mil metres quadrats de salons multifuncionals i de
Wi-Fi a tot I'hotel, gratuit. EI dirigeix Marc Camps. Nou lounge bar i cocteleria
Vanity Room. Servei de massatges relaxants a la zona Spa. Garatge. Piscina.
Gimnas. Sauna. Jacuzzi. Salé de bellesa Vanity Room. Salons de convencions.
Restaurant.
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NERI *kk*k

Sant Sever, 5. (08002) Tel.: 93 304 06 55. Fax: 93 304 337. No tanca. American Ex-
press, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena Anima Hotels. Correu electronic:
info@hotelneri.com. Web: www.hotelneri.com.

14 habitacions, 7 junior suites i 1 suite, amb aire condicionat, caixa forta,
minibar, telefon directe, televisio via satéllit i Canal +, barnus, assecador de
cabell, servei d’habitacions 24 hores, pany electronic i Wi-Fi. Habitacions per a
minusvalids. Preu habitacid doble: 214,58/357,64 euros/dia. Inaugurat I'any
2003, ocupa un palauet del segle XVIIl, al cor de la Barcelona gotica, situat
en l'encantadora placa de Sant Felip Neri, al costat de la catedral i a pocs
metres del Palau de la Generalitat i de I'Ajuntament de la ciutat. Establiment
unic que ofereix una exclusiva combinacié d'antiguitat, avantguardisme i encant.
Un lloc que permet un equilibri entre la historia i una actitud decididament
moderna. Aquest any han inaugurat la terrassa bar de la quarta planta,''Roba
Esteba''; increible espai amb un petit jardi urba a l'aire lliure, on contemplar
el cel de Barcelona i els seus terrats. Atencié personalitzada. El dirigeix
Minerva Lumbierres. Biblioteca. Terrassa-solarium. Petita sala de convencions.
Restaurant gastronémic de cuina de mercat.

NH CONSTANZA kA

Deu i Mata 69-99 (08029). Tel.: 93 281 15 00. Fax: 93 410 03 35. No tanca. Ameri-
can Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Pertany a la Cadena NH. Correu electronic:
nhconstanza@nh-hotels.com. Webh: www.nh-hotels.com.

301 habitacions i 7 suites, amb aire condicionat, minibar, TV amb Canal +, as-
secador de cabells. Servei d'habitacions 24 hores i tancament electronic. Ad-
med gossos. Wifi a tot I'hotel. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu
habitacié doble: 105/290 euros/dia. Es un hotel construit fa pocs anys, in-
augurat el mes de febrer de 2007, amb un dissenyat en un estil Unic. Esta
concebut al voltant de amplis i lluminosos espais, destacant els seus avant-
guardistes interiors realitzats en basalt, vidre, lacats en blanc i negre i formigé,
en un ambient d'art contemporani, i utilitzant materials en I'exterior com |'acer
inoxidable, vidre i "traverti "roma. Seguint la pauta que NH Hoteles imprimeix
als seus establiments amb el seu segell inconfusible en una oferta que combi-
na estil, gastronomia, equip tecnologic i confort. NH Constanza és un edifici to-
talment nou dissenyat per Rafael Moneo, Lucho Marcial i Soléd Morales. La seva
arquitectura interior combina una decoracid moderna i de disseny. Se situa en-
tre 'avinguda Diagonal i el carrer Numancia, al centre de la zona de negocis de
la Ciutat Comtal. El dirigeix Montserrat Torres. L'hotel ofereix tots els serveis
perque el client gaudeixi d'una felic estada. Restaurant Nhube, spa Elysium,
terrassa, piscina coberta climatitzada, gimnas, sauna, sala de convencions i
parquing propi tancat.
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NH PODIUM kK k

Bailén, 4-6. (08010) Tel.: 93 265 02 02. Fax: 93 265 05 06. No tanca. American Ex-
press, Diners, Master Card i Visa. Cadena NH Hoteles. Correu electronic: nhpodium@nh-
hotels.com. Web: www.nh-hotels.com.

145 habitacions, amb aire condicionat, minibar, teleéfon directe, televisid
via satél-lit i Canal +, Wi-Fi, servei 24 hores i assecador de cabell. Disposa
d'habitacions per a discapacitats. Preu habitacio doble: 114/299 euros/dia.
Inaugurat I'any 1992, esta situat en una de les zones principals de I'Eixample
modernista, entre la placa de Catalunya i el passeig de Sant Joan. De linia
arquitectonica moderna, conserva la seva singular facana de principis de segle,
en contrast amb el disseny interior d’avantguarda, amb espais amplis, lluminosos
i funcionals. Disposa d’habitacions adaptades per a discapacitats. Incorpora
tots els detalls de la cadena NH. El dirigeix Sara Grau. Parquing. Piscina exterior.
Gimnas. Sauna. Solarium. Salons de convencions. Restaurant Corella.

SALLES HOTEL PERE IV Kk

Carrer Pallars, 128-130. 08018. Tel. 933 209 650. Fax 933 009 060. No tanca. Ameti-
can Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Pertany a la cadena Sallés Hotels. Correu
electronic: info@salleshotels.com. Web: www.salleshotels.com.

191 habitacions i 4 junior suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisio via satél-lit, barnus, assecador de cabell, room servei 24 hores
i pany electronic. Té Wi-Fi gratuit a tot I'notel. Disposa d’habitacions per a disca-
pacitats. Preu habitacio doble: 75/120 euros/dia. Ubicat al 22 @, la nova zona
tecnologica de Barcelona, proper a la zona de la Vila Olimpica, la Torre Aghar, I'Au-
ditori i el Teatre Nacional de Catalunya, a 10 minuts de la platja i a 2 km del centre
de la ciutat, aquest hotel va obrir les seves portes I'any 2003 i el dirigeix Magnus
Haggren. Disposa d'spa amb piscina climatitzada, jacuzzi, gimnas, sauna, hamman
i dutxes de tractament. Ofereixen també servei de massatges. Parking propi tan-
cat. Sala de convencions i restaurant amb el nom Garum Restaurant.

SIXTYTWO BARCELONA *k k%

Passeig de Gracia 62. (08007). Tel.: 93 272 41 80. Fax: 93 272 41 81. No tanca. Ameri-
can Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Pertany a la cadena Hoteles Indepen-
diente. Correu electronic: hotel@sixtytwohotel.com. Web: www.sixtytwohotel.com.

44 habitacions i 1 suite, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe,
televisio via satel-lit, assecador de cabell, servei d'habitacions de 7,00 a 23,00 i tan-
cament electronic. Barnds a les habitacions Privileges i la suite. Wifi a tot I'hotel. Ha-
bitacions per a minusvalids. Preu de I'habitacid doble; 140/350 euros/dia. Inaugurat
I'any 2009, el SixtyTwo és un hotel boutique per a amants de I'exclusivitat, la priva-
citat d'un petit hotel i el servei personalitzat. Les habitacions estan equipades amb
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televisors Bang & Olufsen, teléfon de Jacob Jensen, aixetes de Tangent, productes de
bany Etro, iPod Station, Cafetera Nespresso i Wifi. La meitat de les habitacions tenen
vistes a I'emblematic Passeig de Gracia, I'altra meitat en un tranquil, ampli i molt
lluminds pati interior tradicional del barri de I'Eixample. El dirigeix Alex Tétard. Les
lltimes reformes sén del 2011. Entre les activitats gastronomiques gratuites per als
clients cal destacar que cada dimecres, de 19,30 a 20,30, s'organitza un tast gratuit
de vins de Catalunya. També el Sixtytwo Cocktail Lounge, d'octubre a abril, tots els
dijous, divendres i dissabtes de 7 a 12. Els divendres, musica en viu. Aparcament no
propi, a preu concertat a uns 20 m. Sala de convencions.

TORRE DE CATALUNYA XKk ok

Av. Roma, 2-4 (08014) Tel.: 93 600 69 99. Fax: 93 600 69 77. No tanca. American
Express, Diners, Master Card i Visa. Cadena Expo Hotels & Resort. Correu electronic:
tcreservas@expogrupo.com. Web: www.torrecatalunya.com.

259 habitacions i 13 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisio via satél-lit i interactiva, assecador de cabell, Wi-Fi, ADSL i pany
electronic. Disposa d’habitacions per a discapacitats. Preu habitacid doble:
78/264 euros/dia. Situat al costat de I'estacid de Sants, ocupa una moderna
torre de 23 plantes; en les superiors, on s'ubica el restaurant, es gaudeix de molt
bones vistes de tot Barcelona. Molt modern, aquest hotel es va inaugurar I'any
2003. Disposa de Wi-Fi en les arees publiques. El dirigeix Esther Comin. Garatge
tancat. Salons de convencions. Spa complet. Piscina interior. Restaurant Visual.

ZENIT BARCELONA Kk

Santalo, 8. (08021) Tel.: 93 241 18 00. Fax: 93 241 18 05. No tanca. American Ex-
press, 4B, Diners, Master Card i Visa. Cadena Zenit. Correu electronic: dirbarcelona@
zenithoteles.com/barcelona@zenithoteles.com. Weh: www.zenithoteles.com.

71 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon directe,
televisid via satéllit i Canal +, Wi-Fi i assecador de cabell. Disposa
d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacié doble: 65/350 euros/dia.
Situat aprop de la Diagonal i de la placa de Francesc Macia. Inaugurat el 2006.
El dirigeix Nuria Segoviano. Parquing amb tarifa concertada al costat de I'hotel.
Sal6 de reunions, restaurant Mediterrania amb menu del dia, carta i mends per
a grups. Cafeteria.

ZENIT BORRELL KKKk

Comte Borrell, 208. (08029). Tel.: 93 452 55 66. Fax: 93 452 55 60. No tanca. Ameri-
can Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Pertany a la Cadena Zenit Hoteles.
Correu electronic: dirborrell@zenithoteles.com. Web: www.zenithoteles.com.

74 habitacions i 1 junior suite, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisié via satéllit i hi ha +, barnus, assecador de cabell i tancament
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electronic. Wifi a les habitacions i a la resta de I'hotel. Disposa d'habitacions
per a minusvalids. Preu de I'habitacié doble: 65/350 euros/dia. Inaugurat I'any
2004, esta situat al barri de I'Eixample de Barcelona, molt a prop de I'hospital
clinic i una parada de metro del passeig de Gracia. Ofereix habitacions insonorit-
zades amb internet Wi-Fi gratuit i decoracié moderna. El restaurant de I'Hotel, el
Marés, serveix cuina mediterrania i internacional i disposa d'una terrassa a |'aire
lliure, molt agradable. També hi ha un bar amb una gran TV. El dirigeix Niria Guia.
Disposa també de parquing propi tancat i sala de convencions.

BARBERA DEL VALLES

28.633 habitants. A 18 km de Barcelona.
HOTELS
EUROSTARS BARBERA PARC *kkk

Carretera Nacional 150, km 6,700 (08210). Tel.: 93 700 39 00. Fax: 93 700 39 10. No
tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Pertany a la Cadena Hotusa.
Correu electronic: reservas@eurostarsharberaparc.com. Weh: www.eurostarsharbera-
parc.com.

115 habitacions i 5 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte, televisio amb Canal +, connexié PC (Wi-Fi) i assecador de cabell. Disposa
d'habitacions per a discapacitats. Preu habitacié doble: 65/150 euros/dia. Inau-
gurat I'abril de 2002, s’erigeix en el nucli financer del Vallés i la zona ludicoco-
mercial Baricentre, de Barbera del Valles. Ofereix una excel-lent xarxa de comu-
nicacions amb la ciutat de Barcelona, de la qual el separen només 14 km, igual
que del Circuit de Catalunya (Montmeld). El dirigeix Jordi Artiga. Aparcament. Ga-
ratge. Salons de convencions. Restaurant.

CARDONA

5.226 habitants. A 99 km de Barcelona.
HOTELS
PARADOR DE TURISMO DE CARDONA * kK

Castell de Cardona. (08261) Tel.: 93 869 12 75. Fax: 93 869 16 36. No tanca. Ameri-
can Express, Diners, Master Card i Visa. Correu electronic: cardona@parador.es. Web:
www.parador.es.

51 habitacions i 3 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe,
televisio i Canal +, Wi-Fi, assecador de cabell, servei d’habitacions 24 hores. Preu
habitacid doble: 176,85/188,89 euros/dia. Disposa d'habitacions per a fumadors.
Ubicat en un magnific castell romanic llombard del segle IX, sobre un tossal de gaire-
bé 500 metres sobre el riu Cardoner, aquest Parador, inaugurat el 1976, té una mag-
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nifica preséncia i unes vistes, sobre la poblacid i el contorn, tniques. El dirigeix Jaime
Sebastian. Aparcament. Jardi. Gimnas. Sauna. Salons de convencions. Restaurant.

CASTELLDEFELS

58.663 habitants. A 19 km de Barcelona.
RESTAURANTS
TORRE BARONA (GRAN HOTEL REY DON JAIME) 6,5/10

Av. de I'Hotel, 22. (08860) Tel.: 93 665 13 00/93 635 17 01. Fax: 93 664 51 51. Horari
de 13,00 a 15,30 i de 20,00 a 23,30. No tanca. American Express, Diners, Master Card
i Visa. Aire acondicionat. Aparcament. Terrassa. 5 menjadors privats per a fins 450 co-
mensals. Capacitat per a 210 comensals. Cadena Grup Soteras. Correu electronic: don-
jaime@grup-soteras.com. Web: www.grup-soteras.com.

Obert des de 1955, pertany al gran hotel Rey Don Jaime, amb un estil rdstic, el
dirigeix Santiago Sotersas. Cuina mediterrania elaborada pel xef José Luis Janez,
El director de sala és Enrique Osuna. El celler té 139 referencies. Mend, 30,00
(diari), 35,00 (cap de setmana). Vi de la casa: No en té.

HOTELS
GRAN HOTEL REY DON JAIME *kkk

Av. de I'Hotel, 22, (08860) Tel.: 93 665 13 00. Fax: 93 664 51 51. No tanca. American
Express, Diners, Master Card i Visa. Cadena Grup Soteras. Correu electronic: donjaime@
grup-soteras.com. Web: www.grup-soteras.com.

211 habitacions i 9 suites, amb aire condicionat, caixa forta, telefon directe, mi-
nibar, televisio via satél-lit, barnus, assecador de cabell i pany electronic. Dispo-
sa d'habitacions per a discapacitats. Preu habitaci6 doble: 60/80 euros/dia. En
la década dels anys quaranta es va construir aquest hotel al tossal de Torre Ba-
rona, just al costat de la dita torre i en un lloc amb bones vistes panoramiques
al mar Mediterrani. Poc abans de les olimpiades es va aixecar la part nova, amb
les comoditats i confort de I'hoteleria moderna. Envoltat de pins, és molt tranquil
i amb bons serveis. També la part antiga ha estat totalment remodelada amb
suites de b estrelles. Si poden, demanin la 337, amb TV fins i tot a la banyera
d’'hidromassatge. El dirigeix José Ignacio Tejedor. El gener de 2005 es va inaugu-
rar un palau de congressos, al costat de I'hotel, amb vista al mar, amb una capa-
citat per a 350 persones. Aparcament. Garatge. Jardi. Piscina exterior i piscina
climatitzada coberta. Gimnas. Sauna. Esquaix. Boutique. Galeria d'art. Salons de
convencions. Botigues. Business Center. Restaurants Mirador i Pérgola.

Si li agraden els bons restaurants
i els millors hotels
Consulti la guia gourmand 2012
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CERDANYOLA DEL VALLES

57.959 habitants. A 14 km de Barcelona.
HOTELS
EUROSTARS PARC DEL VALLES *hkk

Artesans, 8 (Parc tecnologic). (08290) Tel.: 93 692 06 61. Fax: 93 692 04 82. No tan-
ca. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Correu electronic: direcci-
on@eurostarsparcdelvalles.com. Web: www.eurostarshotel.com.

75 habitacions i 8 suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon direc-
te, televisio via satel-lit, Wi-Fi i assecador de cabell. Disposa d’habitacions adap-
tades per a discapacitats. Preu habitacié doble: 65/150 euros/dia. Inaugurat
I'any 1992, I'hotel ha estat reformat en la seva totalitat I'any 2004. Pertany al
grup Hotusa, el qual disposa de la seva marca propia Eurostars Hotels. Es troba
situat en una zona molt tranquil-la, a 14 quilometres de Barcelona i justament
al costat de les autopistes AP-7, AP-18 i B-30. Ocupa un modern edifici de nova
construccid. Disposa d'una planta executiva i té connexié Wi-Fi internet a totes
les seves habitacions. El dirigeix Gerard Moreno i té la Q de qualitat i la ISO
9001/2000. Aparcament exterior gratuit. Jardi. Piscina. Gimnas. Esquaix. Sauna.
Salons de convencions. Restaurant Mediterrani.

LA GARRIGA

13.942 habitants. A 38 km de Barcelona.
RESTAURANTS
D’ORS GOURMET (HOTEL BALNEARIO DE BLANCAFORT) 7/10

Mina, 7. (08530) Tel.: 93 861 92 07. Fax: 93 861 23 90. Horari de 20,30 a 23,00.
Tanca d’octubre a maig. Capacitat per a 120 comensals. American Express, 4B, Diners,
Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Correu electronic: info@balnea-
rioblancafort.com. Weh: www.balnearioblancafort.com.

Un lloc magic, en els jardins del Gran Hotel Balneari Blancafort, per assaborir
un menjar lleuger, un sopar a la llum dels estels, en un ambient tranquil per re-
laxar-se, amb una decoraci6 arab-oriental. Cuina mediterrania elaborada pel xef
Miguel Calzado. El director de sala és Alexis Munoz. El celler té 30 referéncies |
el sommelier és Miquel Puigdoménech. EI menjador té capacitat per a 100 per-
sones i, com que és exterior, es pot fumar. Disposa de 4 varietats de pa d'ela-
boracié propia. Especialitats i preus: Liobarro embolicat en fulla de platan i ar-
gila acompanyada d'un ragout de verduretes, 24,42; cua de bou farcida, tot un
classic de la nostra cuina, farcit de peus melosos i salsa de vi negre del Priorat,
21,42; pecats de xocolata (7 textures de xocolata), 5,67. Mend, 20,00. Menu
degustacio, 50,00/60,00 (maridatge inclos). Vi de la casa: Sumarroca, 14,00.
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TERMES LA GARRIGA 6,5/10

Banys, 23. (08530) Tel.: 96 871 79 86. Fax: 96 871 78 87. Horari de 13,30 a 15,00 i de
20,30 a 22,00. No tanca. American Express, Master Card i Visa. Aire condicionat. Ter-
rassa. Capacitat per a 40 comensals i 60 a la terrassa. Pertany al Grup Peralada. Correu
electronic: termes@termes.com. Web: www.termes.com.

El restaurant de I'hotel balneari Termes La Garriga, obert des de I'any 1992, ofe-
reix una acurada gastronomia, dins d’una linia de cuina dietética, mediterrania i de
mercat, que elabora amb encert el xef, Josep Cabanas. EI menjador, sota la direc-
ci6 de Dolores Sanchez, té una decoracio rdstica provencal. La carta de vins conté
unes 30 varietats de vins i caves. Especialitats: Amanida tebia de formatge de
cabra amb nous i melmelada de tomaquet; espatlla de xai sense feina amb salsa
de moixernons, escuma de iogurt amb nous caramel-litzades. Mend, 42,00. Mend
degustacid, 35,30. Vi de la casa: 3 Fincas Castell de Peralada, 12,15.

HOTELS
GRAN HOTEL BALNEARIO BLANCAFORT LAEE

Mina, 7. (08530) Tel.: 93 860 56 00. Fax: 93 861 23 90. No tanca. American Express,
4B, Master Card, 6000 i Visa. Pertany a la cadena Small Luxury Hotels. Correu electro-
nic: ebarri@balnearioblancafort.com. Web: www.balnearioblancafort.com.

126 habitacions i 29 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon
directe, televisio via satel-lit, Wi-Fi, barnus, assecador de cabell i servei d’habi-
tacions 24 hores. Disposa d'habitacions adaptades per a discapacitats. Preu
habitaci doble: 158/236 euros/dia. Situat en una zona incondicionalment mo-
dernista vinculada a I'art, musica i literatura des del segle XIX, I'original balneari
Blancafort es va convertir, a partir de comengaments de 2005, en un resort de
luxe pensat per oferir les maximes comoditats a les seves instal-lacions i les
maximes atencions en els seus serveis. Ocupa 7 edificis de 3 pisos i hi ha redis-
senyat totalment el centre termal, que s’ha ampliat a gairebé 3.000 m?. Disposa
també de centre de bellesa, centre medic i centre de negocis. Té un espai per a
congressos i convencions i la Galeria Raspall per a la promocié d'obres artisti-
ques. Ofereix servei de missa els dissabtes al vespre. El dirigeix Ricardo Page.
Parquing. Servei d'aparcacotxes. Jardi. Piscina climatitzada coberta i piscina ex-
terior. Gimnas. Sauna. Jacuzzi. Perruqueria. Sala de convencions. Botigues. No-
Ves piscines exteriors d'aigua termal tot I'any. Restaurants: D'0rs Gourmet, Iwaki
Sotto I’Acqua i Rincon de Lola.

LA SEVA ASSESSORA EN ELS
VIATGES PER GAUIDR DE BONS
RESTAURANTS | HOTELS
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TERMES LA GARRIGA Kk

Banys, 23. (08530) Tel.: 93 871 70 86. Fax: 93 871 78 87. No tanca. American Ex-
press, Master Card i Visa. Pertany a la cadena Grup Peralada. Correu electronic: ter-
mes@termes.com. Web: www.termes.com.

22 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe, televi-
si0 via satel-lit, Canal +, barnus, Wi-Fi i assecador de cabell. Preu habitacid doble:
212,04/281,30 euros/dia. Situat al centre de la poblacid, a tan sols 20 minuts
de Barcelona, el balneari i el confortable hotel van comencar a funcionar el 1874,
ocupant un singular edifici noucentista totalment restaurat. Cal destacar les seves
magnifiques instal-lacions termals (forfets antiestrés, aprimament, bellesa, etc.) i el
seu restaurant, que ofereix una acurada cuina gastronomica. L'aroma de la natura i
el fluid constant de les aiglies hipertermals creen una atmosfera relaxant, una gran
sensacid de pau i tranquil-litat que envaeix els que el visiten. El dirigeix Meritxell C.
Blanch. Ha estat el primer balneari d’Espanya a obtenir el certificat ISO 9002 com a
reconeixement a la qualitat de les seves instal-lacions hoteleres i serveis termals.
Aparcament. Servei d'aparcacotxes. Jardi. Piscina amb aigua termal i piscina exteri-
or. Gimnas. Sauna. Jacuzzi. Perruqueria. Sala de convencions. Restaurant: Termes
La Garriga.

GAVA

44,531 habitants. A 18 km de Barcelona.
RESTAURANTS
LES MARINES 8/10

Calafell, 21-23. (08850) Tel.: 93 633 35 70. Fax: 93 633 35 71. Horari de 13,00 a
16,00 i de 20,30 a 23,30. Tanca diumenge nit i dilluns tot el dia. American Express, 4B,
Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Terrassa. Menjadors privats,
de banquets i terrassa, amb capacitat per a 350 comensals. Admet gossos. Correu elec-
tronic: reservas@lesmarines.com. Web: www.lesmarines.com.

Pepe Tejero va obrir aquest restaurant el 1993, situat en un bell paratge envol-
tat de pins i proxim al mar. En un bell i ampli marc, amb una terrassa preciosa,
ofereix una cuina catalanofrancesa, mediterrania de mercat, que elaboren amb
encert els xefs Mikel Peinador i José Luis Pol. La carta canvia dos cops cada
any. El menjador, que té una decoracié de linia empordanesa, esta dirigit per Ma-
nuel Tejada i Daniel Cabedo. Bon celler, amb més de 100 vins diferents, a cura
del sommelier Juan Antonio Pifiero. Té accés per a discapacitats a tot el recin-
te. Especialitats i preus: Amanida de cues de llagostins i esparrecs de marge,
17,17; llom de llobarro salvatge amb lamines de tofona, 25,00; garri desossat
i premsat en el seu propi suc, 18,50; carro de pastisseria d'elaboracid propia,
8,12. Menu, 21,30. Menu degustacio, 33,33. Vi de la casa: Martinez La Cuesta
Reserva, 18,24,
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GRANOLLERS

58.940 habitants. A 29 km de Barcelona.
RESTAURANTS
FONDA EUROPA 6,75/10

Anselm Clavé, 1. (08400) Tel.: 93 870 03 12. Fax: 93 870 79 01. Horari de 13,00 a
15,45 i de 20,30 a 23,30. Tanca el 25 de desembre. American Express, Diners, Master
Card, 6000 i Visa. 6 menjadors privats per fins a 80 comensals. Correu electronic: reser-
vashotel@casafondaeuropa.com. Web: www.casafondaeuropa.com.

En mans de la familia Parellada des de fa set generacions, la fonda és una de les
més antigues de Catalunya i la seva inauguracio es remunta al 1714. Situada al
centre de la poblacio, esta declarada Patrimoni Municipal. Ofereix una cuina tradi-
cional catalana, de linia popular. Al capdavant dels fogons hi ha el xef Anotnio Alon-
so i dirigeix I'amplia sala José Ramon Arredondo. El celler t€ unes 150 referéncies
i esta a cura del sommelier Ezequiel Alonso. A la planta superior disposa de 37
habitacions, de singular decoracid. Salons privats de 6 a 30 comensals amb co-
bertura Wi-Fi i celebracions familiars. Especialitats i preus: Canelons de rostit amb
tofona de Centelles, 9,21; xai del Montseny a les dotze cabeces d'all, 14,62; pop
a la brasa amb patates trencades i oli de nyores, 11,94; taronja a la taronja, 3,61.
Vi de la casa: Marmellans D.0. Montsant, 4,44.

HOTELS

APARTHOTEL ATENEA VALLES *kkk

Magallanes s/n, cantonada amb Aragé. (08400) Tel.: 93 879 48 20. Fax: 93 879 34 61.
No tanca. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Pertany a la cadena City
Hotels. Correu electronic: atenea@city-hotels.es. Weh: www.aparthotelateneavalles.com.

84 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, teléfon directe, televisid via
satél-lit, barnus, assecador de cabell i pany electronic. Preu habitacié doble:
75/90 euros/dia. Inaugurat I'any 1999, es troba situat al centre de Granollers,
en un modern edifici de nova construccid, que incorpora linies de disseny en la
decoracid. Té accés immediat al circuit de Montmel6 i a les principals vies de
comunicacié. El dirigeix Marta Marimon. Aparcament. Garatge. Gimnas. Sauna.
Jacuzzi. Salons de convencions. Restaurant Atenea.

CIUTAT GRANOLLERS HOTEL kK

Av. Turé Bruguet, 2. (08400) Tel.: 93 879 62 20. Fax: 93 879 58 46. No tanca. Ameri-
can Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Correu electronic: granollers@ciutat-
hotels.com. Web: www.ciutathotels.com.

111 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe,
televisio via satél-lit, Wi-Fi, assecador de cabell, barnus i pany electronic. Ad-
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met g0sso0s. Preu habitacié doble: 62,96/240,74 euros/dia. Modern i con-
fortable hotel, inaugurat el 1992 i remodelat el 2008, esta situat a només
5 minuts del centre de la ciutat, a la carretera de Matard-La Roca. Té un
disseny avantguardista i compta amb un centre Fitness (Kurhotel) i el nou
Spa Calmness amb tractaments de salut i bellesa. Ofereix els serveis d'un 4
estrelles, ple d’atencions, amb especial dedicacié a reunions, convencions i
congressos. Disposa d'habitacions per a discapacitats. El dirigeix José Luis
Delgado. Aparcament. Garatge. Jardi. Paddle, Gimnas. Sauna. Jacuzzi. Bany
turc. Flotarium. Salons de convencions. Restaurant City amb menu del dia.

L'HOSPITALET DE LLOBREGAT

248.150 habitants. A 8 km de Barcelona.
RESTAURANTS
EVO 8,5/10

Gran Via 144 (Hotel Hesperia Tower). 08907. Tel.: 934 135 030. Fax: 934 135 017. Ho-
rari de 13,30 a 16,00 i de 20,30 a 23,00. Tanca diumenges i festius. American Express,
4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat, aparcament i aparcacotxes. Cor-
reu electronic: evo@hesperia-tower.com. Web: www.evorestaurante.com.

Esta situat en la clipula de vidre de I'Hotel Hesperia Tower. La seva adreca gastro-
nomica estava a carrec del prestigios xef Santi Santamaria. Evo €s una abreviatura
d"“evoluci6”, paraula i concepte d’acord amb I'atmosfera arquitectonica aconse-
guida per I'arquitecte Richard Rogers i va ser una nova proposta gastronomica de
Santamaria. La seva carta és una oda al producte, que aposta per una barreja de
proximitat, amable i mediterrania, amb la terra com a font essencial d'inspiracio, i la
forca que aporten el sabor i I'olor de la naturalesa. El seu equip huma, al capdavant
del qual es troba el xef Ismael Alegria, esta al servei del progrés de I'art culinari i la
seva linia és la mateixa dels afamados Can Fabes i Santceloni, fidel a unes bases i
unes tecniques amb més de 25 anys de prestigi internacional. Tot aix0 I'ha convertit
en el lloc ideal per a celebracions col-lectives o privades, aixi com per als menjars
de negocis en un entorn marcat per una arquitectura potent i una cuina de gran
importancia. L'atmosfera de I'Evo és moderna, sense luxes superflus i gran perso-
nalitat. EI seu ambient esta marcat per les vistes a un espai tnic a Europa, que neix
destinat a convertir-se en una icona de Barcelona i en un referent de la gastronomia
catalana. Dirigeix el menjador, amb una capacitat per a 70 comensals, Luis Garcia.
El celler té 750 referencias i esta a cura de Arnaud Echalier. Especialitats: Anques
de granota cruixents amb iogurt grec amanit, 38,00; anguila del Delta de I'Ebre a la
brasa amb ragut de bolets i pebrots, 33,00; pollastre del Prat rostit amb escamar-
lans i peres a la canyella, 49,00; Saint Honore amb crema i Chantilly, 18,00. Menu
Evolight: 38,00. Menu degustacio: 146,00. Vi de la casa: Cuvée Santamaria "Finca
Fondo del Frare" '07 - Cava, 49,70; Cuvée Santamaria "Finca Montagut" '08 Char-
donnay, 60,50; Cuvée Santamaria "Finca el Panta" '06 Merlot, 59,40
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SPIRAL (HOTEL PORTA FIRA) 7/10

Placa Europa, 45. 08907 L'Hospitalet de Llobregat. Tel.: 93 362 02 90. Correu electro-
nic: hotelportafira@h-santos.com. Web: www.hotelbarcelonaportafira.com.

Es el restaurant gastronomic de I'hotel del mateix nom, de la cadena Santos, si-
tuat enfront de I'entrada de la Fira Gran Via de L'Hospitalet. Premiat com el mi-
llor rascacels del mon 2010. El xef, David del Almo (xef executiu Miguel Guimera),
ofereix una linia de cuina mediterrania amb fusié oriental. EI menjador, és ampli i
lluminds, amb una capacitat per fins a 160 comensals. Ofereix vuit varietats de pa.
La carta de vins té unes seixanta referencies i el celler esta a cura del sommelier
Ros Mufoz, que exerceix també de director de sala. Especialitats i preus: Car-
paccio de ceps amb vinagreta de pinyons, romani i citrics 14,50; tataki de tonyina
amb alvocat i sesam cruixent, 17,00; presa ibérica amb suau aroma a canyella i
citrics; mousse de iogurt amb maduixes Porexpan, 5,35. Menu: 20,00 de dilluns a
divendres migdia. Vi de la casa: Olvena crianca Denomicacio d'Origen Somontano.

HOTELS
HESPERIA TOWER KKKk

Gran Via 144. 08907. Tel.: 93 413 50 00. Fax: 93 413 50 10. No tanca. American Ex-
press, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Correu electronic: hotel@hesperia-tower.com.
Web: www.hesperia-tower.com.

239 habitacions i 41 suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte, televisio via satel-lit, Wi-Fi, barnus, assecador de cabell, servei d’habitacions
24 hores i pany electronic. Disposa d'habitacions adaptades per a minusvalids.
Preu habitacié doble: 99/399 euros/dia. Pertany a la cadena Hotels Hesperia. El
director és Roger Grau. Convertit, des de I'any 2006, en un referent del nou skyline
de Barcelona, I'Hotel Hesperia Tower, dissenyat pel prestigios arquitecte Richard
Rogers i els catalans Alonso i Balaguer, ha passat a formar part del paisatge de
I'area metropolitana barcelonina. La torre de 105 metres i 27 pisos d’altura cul-
mina amb una impressionant clpula de vidre que acull el restaurant EVO de Santi
Santamaria. L'hotel compta amb 280 habitacions de luxe, 12 suites duplex amb
jacuzzi en el dormitori, 7 suites executives i una suite presidencial. Aixi mateix,
disposa d'un Centre de Convencions i Congressos de 5.000 m2, un innovador cen-
tre esportiu i spa urba d'alt nivell, dirigit per la cadena de centres esportius i salut
Metropolitan, aixi com les noves oficines centrals de la cadena Hesperia en I'edi-
fici annex. L'Hotel Hesperia Tower ofereix mil comoditats que fan de I'excel-léncia
del servei una rutina. Des dels seus bars i restaurants, un d'ells guardonat amb
una estrella Michelin, a I'exclusiva Planta Executiva Tower Club, el Shuttle Service
gratuit a I'aeroport o 'assisténcia personalitzada durant tot el seu esdeveniment.
Ofereix Wi-Fi gratuit en totes les seves dependéncies. Parquing propi, tancat, apar-
cacotxes, jardi, piscina climatizada i coberta, gimnas, sauna, jacuzzi, sala de con-
vencions i botigues. Restaurants: Evo, Bouquet, Azimut (privat) i Axis.
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PORTA FIRA *kAA K

Placa Europa, 45-48. (08907) L'Hospitalet de Liobregat. Tel.: 93 297 35 00. Fax: 93 297
35 09. No tanca. American Express, 4B, Diners, Marter Card i Visa. Pertany a la cadena
Hoteles Santos. Correu electronic: hotelportafira@h-santos.com. Web: www.h-santos.es.

320 habitacions i suites amb aire condicionat, minibar, televisid amb canal
satel-lit, caixa forta, barnus, servei d’habitaciones 24 hores, teléfon directe,
pany electronic, Wi-Fi i assecador de cabell. Inaugurat el mes de febrer del
2010, és el primer hotel a Barcelona de la cadena Santos. Esta situat enfront
de I'entrada de la Fira Gran Via de L'Hospitalet. Gaudeix d'una singular cons-
truccio, obra del prestigiés arquitecte japoneés, Toyo Hito, ocupant un edifici de
nova construccié de 24 plantes, en forma de flor de lotus, de color vermell, que
pel seu atrevit disseny futurista ha de passar a formar part del Skyline de Bar-
celona. Disposa a la planta 17 d’una zona Wellness, amb dutxa de contrastos,
sauna, cabines de massatges i gimnas. Jardi. Gimnas. També té un complet
Business center, parking tancat subterrani, heliport al terrat, sales de conven-
cions, amb capacitat per fins a 1.000 persones, preparades per a qualsevol
tipus d'esdeveniment, jardi japones a la plataforma que rodeja I'edifici, un es-
pectacular hall amb grabats del projecte del propi arquitecte i restaurant: Porta
Fira. El dirigeix Oscar Bermejo.

AC SOM *kkk

Arquitectura, 1. (08908) Tel.: 93 445 82 00. Fax: 93 445 82 01. No tanca. American
Express, Diners, Master Card i Visa. Cadena SC Hotels. Correu electronic: acsom@ac-
hotels.com. Web: www.ac-hotels.com.

102 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe, televi-
si¢ via satel-lit i Canal +, Wi-Fi i assecador de cabell. Disposa d'habitacions per a
discapacitats. Preu habitacié doble: 60/220 euros/dia. Premi Arquitectura 2001
pel seu disseny i singular arquitectura, aquest hotel es va inaugurar I'any 2001
i es va renovar el 2005. Esta proxim a 'aeroport i a tan sols 1 km de la Fira de
Barcelona. Les habitacions resulten comodes i agradables, en les quals es cui-
den els detalls. Recentment s'han realitzat reformes. El dirigeix Eva Dominguez.
Garatge. Gimnas. Restaurant. Sal6 de reunions amb llum natural.

IGUALADA

36.817 habitants. A 66 km de Barcelona.
HOTELS
AMERICA *kx

Ctra. Nacional I, km 553. (08700) Tel.: 93 803 10 00. Fax: 93 805 00 78. Tanca una
quinzena a I'agost. American Express, Master Card, 6000 i Visa.
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52 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe, televi-
sid via satél-lit, assecador de cabell i llits amb massatge relax. Preu habitacié
doble: 79 euros/dia. Hotel de gestio familiar, té unes instal-lacions superiors a
la seva categoria de 3 estrelles. Esta situat en I'antiga carretera N-Il, en una
zona tranquil-la, als afores de la ciutat. Resulta confortable. EI gerent és José
Huerta. Aparcament. Jardi. Piscina. Salons de convencions. Restaurant América.

MANRESA

71.772 habitants. A 67 km de Barcelona.
TURISME: Basilica-Colegiata de Santa Maria. Cova de Sant Ignasi. Pont vell.
RESTAURANTS
ALIGUE 7,5/10

Ctra. de Vic. Barriada el Guix, 8-10 (08240) Tels.: 93 873 79 33 i 93 873 25 62. Horari de
13,00 a 15,45 i de 20,30 a 22,45. Tanca diumenge nit. American Express, 4B, Diners, Mas-
ter Card, 6.000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Menjadors privats. Capacitat per a
60 comensals. Correu electronic: info@restaurantaligue.es. Web: www.restaurantaligue.es.

Al costat del tradicional restaurant de carretera, fundat pels pares fa més de 40
anys, els germans Aligué van obrir durant els anys vuitanta un menjador adjunt,
amb entrada propia, en el qual ofereixen una cuina de mercat, evolutiva i moder-
na, a partir de les receptes de Catalunya i del Pais Basc, sense oblidar interes-
sants plats de pasta italiana, que, igual que la pastisseria, s'elaboren a la casa.
Agustin té cura dels fogons i dirigeix la sala. La carta de vins té unes 350 refe-
rencies. Disposa de 4 varietats de pa d’elaboracié propia. Aquest restaurant és
tota una referéncia gastronomica a la comarca del Bages. Especialitats i preus:
Bacalla amb corona d'escalivada i pil pil de festucs, 14,60; llu¢ amb xipirons i
esparrecs de marge, 16,50; filet de bou amb fetge fresc i salsa de vi de porto,
25,50; bufanda de xocolata amb peres, 6 ,90. Mend, 35,00. Menu degustacio,
55,00. Vi de la casa: Abadal (DO Bages), 17,50.

MASQUEFA
7.414 habitants. 256 m d’altitud. A 20 km de Barcelona.
RESTAURANTS
TRIBIA 7,5/10

Finca de Can Bonastre de Santa Magdalena. Ctra. B224, km 13,2 (08783) Tel.: 93 772
87 67. Fax: 93 772 79 29. Horari de 13,00 a 16,00 i de 21,00 a 23,00. No tanca. Ame-
rican Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Ter-
rassa. Capacitat per a 130 comensals. Correu electronic: hotel@canbonastre.com. Web:
www.canbonastre.com.
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Es el restaurant gastronomic de I'hotel Can Bonastre, que ofereix una cuina tradici-
onal catalana que elabora amb bon encert la xef Laura Clols. Dirigeix la sala Gloria
Jimenez. Important celler, amb vins de la propia signatura. Obert des de 2006,
aquest restaurant augura un prometedor futur. La magia de I'entorn permet de-
gustar I'alta cuina en un ambient relaxat i elegant. Una volta catalana, propia de
I'antic celler de Can Bonastre, és I'espai triat per a la ubicacié d'aquest restaurant,
que contrasta amb la modernitat i sobrietat de la decoracid. El nom de “Tribia”
ret homenatge a la tradicid viticola d'aquesta terra i a la seva gent, i respon a les
varietats de raim blanc que es conreava a Catalunya durant I'edat mitjana, segons
el llibre Sent Sovi. A la mateixa masia també hi ha el restaurant Foods&Cups, obert
de divendres a dilluns amb una cuina més informal basada en amanides, tapes,
carn i peix a la planxa. Com a novetat cal destacar la nova sala de crianca de vins
convertida en restaurant. La Sala de Barriques és una de les sales disponibles per
a esdeveniments, ja sigui tipus cocktail com a la taula. Una immersio sense igual
en la cultura mil-lenaria del vi a I'antiga sala de bétes del celler, originaria del segle
XIX, i convertida en restaurant dedicat als cinc sentits. Especialitats i preus: Ous
amb foie caramel-litzat, patata confitada i tofona; arros de vieires i gambes; filet
de vedella amb foie caramel-litzat i salsa porto, el pastis de "I'avi Marti". Mend,
45,00. Menu degustacid: 65,00. Vi de la casa: Erumir crianca, 5,50.

HOTELS
CAN BONASTRE WINE RESORT *kkkk

Finca Can Bonastre de Santa Magdalena. Ctra B224, km 13,2. (08783) Tel.: 93 772 87
67. Fax: 93 772 79 29. No tanca. American Express, Diners, Master Card i Visa. Correu
electronic: hotel@canbonastre.com. Web: www.canbonastre.com.

10 habitacions i 2 suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte, televisi, antena parabdlica, via satél:lit, barnus, assecador de cabell,
servei d'habitacions 24 hores, pany electronic, Canal + i Wi-Fi. Spa. Disposa
d’habitacions adaptades per a discapacitats. Preu habitacié doble: 347/398
euros/dia (inclos detall de benvinguda, esmorzar, accés al spa i visita al celler,
Inaugurat el 2006. L'hotel i el Celler Can Bonastre estan ubicats en una fin-
ca del segle XVI, situada en un entorn incomparable sobre un suau tossal als
peus del massis de Montserrat. Es tracta d’un terreny optim, amb una extensio
total de 100 hectarees entre les vinyes i la masia historica, per al conreu de
les varietats blanques i negres amb qué s’elaboren els nostres vins. La tradi-
ci6 dels seus conreus harmonitza amb la modernitat de les instal-lacions en un
espai pensat per al relax i el contacte amb la natura. Un tranquil passeig a tra-
Vés de les vinyes o la contemplaci6 dels capvespres des dels jardins faran I'es-
tada memorable. El dirigeix Roger Valles. Rutes en helicopter i heliport propi.
Parquing propi. Jardi. Piscina climatitzada. Sauna. Jacuzzi. Perruqueria. Sala de
convencions. Botigues. Restaurant Tribia. Visites guiades al celler propi. Cur-
sos de tast de vins. Excursions. Rutes en quads, 4 x 4, bicicleta. Senderisme.

75



L'hotel ofereix experiencies d’'un dia per gaudir de I'ACBUA Spa, una sessid de
cata, participar en la verema o visitar el celler sense necessitat d’allotjar-se.

PALLEJA

10.535 habitants. A 19 km de Barcelona.
RESTAURANTS
PARADIS PALLEJA 7/10

Prat de la Riba, 119. (08780) Tels.: 93 663 00 96 i 93 663 00 98. Fax: 93 663 00 97.
Horari de 13,00 a 16,00 i de 21,00 a 23,00 divendres i dissabte. De dimarts a diumen-
ge, de 13,00 a 16,00. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire
condicionat. Aparcament. Jardins. 6 menjadors privats per fins a 250 comensals. Correu
electronic: palleja@paradis.es. Web: www.paradis.es/pradiscatering.com.

Inaugurat el 1965, ocupa una antiga casa senyorial de I'any 1889 i té ambients
diferenciats, com el ristic, el modernista i el funcional, segons els salons. Compta
amb el suggestiu rebost, un racd agradable per a I'aperitiu i determinades elabora-
cions casolanes. Al capdavant dels fogons hi ha la xef Beatriz Romero (el xef exe-
cutiu és Miguel Guimera), que elabora un tipus de cuina mediterrania; de gener a
marg¢ ofereix també les tradicionals calcotades. Dirigeix el celler, amb unes 150 re-
feréncies, Javier Gonzélez que també dirigeix la sala. L'any 2008 va ampliar la part
principal de la casa i un celler totalment renovat. Compta amb una botiga de deli-
catessen. Especialitats i preus: Lassanya de ceps, rdcula i parmesa, 11,00; pre-
sa iberica amb cireres i tarongina, 18,50; cabrit en coccid 12 hores amb puré de
fesols de Santa Pau, 25,00; tres textures de xocolata i infusié de lima keffir. Mend,
28,50; menu degustacio, 40,00. Vi de la casa: Synera DO Catalunya, 10,50.

SABADELL

200.545 habitants. A 20 km de Barcelona.
HOTELS

CATALONIA GRAN HOTEL VERDI *kkk

Av. Francesc Macia, 62. (08206) Tel.: 93 723 11 11. Fax: 93 723 12 32. No tanca. Ame-
rican Express, Diners, Master Card i Visa. Cadena Catalonia. Correu electronic: verdi@
hoteles-catalonia.es. Web: www.hoteles-catalonia.es.

194 habitacions i 1 suite amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte, televisio via satel-lit, Wi-Fi i assecador de cabell. Disposa d'habitacions
per a minusvalids. Preu habitacio doble: 43/325 euros/dia. Inaugurat el 1992,
és de modern disseny i esta localitzat en el nou Eix Macia de Sabadell, centre
comercial i de negocis de la ciutat. Compta amb grans salons amb capacitat per
fins a 400 persones. Resulta molt confortable i es considera una de les millors

76



opcions hoteleres de la ciutat. El dirigeix Jordi Jiménez. Garatge. Salons de con-
vencions. Restaurant.

CATALONIA SABADELL *kkk

Placa Catalunya, 10-12. (08201) Tel.: 93 727 92 00. Fax: 93 727 86 17. No tanca.
American Express, Diners, Master Card i Visa. Cadena Catalonia. Correu electronic: sa-
badell@hoteles-catalonia.es. Web: www.hoteles-catalonia.es.

108 habitacions i 2 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte, televisio via satél-lit, Wi-Fi, assecador de cabell i pany electronic. Disposa
d'habitacions per a minusvaids. Preu habitaci6 doble: 43/325 euros/dia. Situ-
at en el nou centre d’expansié de la ciutat, cap de I'Eix Macia, la millor zona
residencial de Sabadell, amb un gran parc de 45 hectarees, aquest nou hotel
ocupa un edifici singular de moderna concepcio, que presenta tots els avantat-
ges i innovacions de la tecnologia actual. Molt bona comunicacié amb el centre.
Especialitzat en banquets i celebracions. El dirigeix Jordi Sallés. Garatge. Salons
de convencions. Restaurant.

SANT CELONI

15.544 habitants. A 45 km de Barcelona.
RESTAURANTS
CAN FABES 9,75/10

Sant Joan, 6. (08470) Tel.: 93 867 28 51. Fax: 93 867 38 61. Horari de 13,30 a 15,30
i de 20,30 a 22,30. Tanca diumenge nit, dilluns tot el dia, primera quinzena de febrer i
primera quinzena de juliol. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire
condicionat. Aparcament. 1 menjador privat per fins a 16 comensals. Capacitat total per
a 80 comensals. Admet gossos. Correu electronic: canfabes@canfabes.com. Weh: www.
canfabes.com.

Després del lamentable mort, I'any passat de Santi Santamaria, considerat com
un dels grans xefs d'Europa, la seva esposa Angels Serra, amb tot I'equip de I'es-
tabliment segueix endavant amb aquest restaurant que des de I'any 1981 desen-
volupa una gran feina, que ha aconseguit altissimes cotes de reconeixement, com
les 3 estrelles a la Michelin. En un local encantador, que combina I'ambient ele-
gant i rdstic en una vella casassa, ofereix uns originals plats mediterranis, amb
aromes del Montseny i del Maresme. Important celler amb uns 650 vins, a cura
de Joan Carles Ibafiez. Es Relais Gourmand i membre de Traditions & Qualité. Cal
destacar la col-laboracié de Xavier Pellicer a la cuina i d'Angels Serra i Ruben Ma-
llart a la sala. L'establiment va acabar I'any 2003 una reforma molt important que
va suposar una nova cuina, celler, menjador i espai d’hotel. Especialitats i preus:
Gambes vermelles. Els raviolis a I'estil Santi Santamaria i en versio Xaver Pellicer,
69,00; espatlleta de garri ibéric, confitada, cruixent i rostida al forn, 76,00; peix de
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la llotja de Blanes, amb favetes i crestes de gall, 69,00 ; tub de xocolata acompa-
nyat pels seus bunyols, 30,00. Men, 130,00. Menu degustacio, 212,00.

SANT ESTEVE DE SESROVIRES

26.170 habitants. 56 m d'altitut. A 32 km de Barcelona.
RESTAURANTS
CAN AMAT PARADIS 7,25/10

Ctra. N-I, km 585, entre Martorell i Abrera, Urh. Can Amat. Sant Esteve de Sesrovires.
(08781) Tel.: 93 771 40 27. Fax: 93 771 47 03. Horari de 13,00 a 17,00 de dilluns a
diumenge; i de 21,00 a 23,00 els divendres i dissabtes. No tanca. American Express,
Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Aparcacotxes. Terrassa.
8 menjadors privats per fins a 500 comensals. Correu electronic: canamat@paradis.es.
Web: www.paradis.es / www.paradiscatering.com.

Emplacat dins de la urbanitzaci6 Can Amat, ocupa una mansio catalana de I'any
1890, restaurada el 1965, amb salons ristics i moderns, d'acurada decoracid. El
xef s Juan Martinez i Javier Borraz i el xef executiu és Miguel Guimera, dels restau-
rants de la zona Catalunya amb una amplia renovacié de les cartes als restaurants
i amb ganes de millorar I'oferta gastrondmica, una nova oferta gastronomica amb
un bufet de "taula casolana" a 12 euros de dilluns a divendres i 18,50 el cap de
setmana, esdeveniments, catering i restaurant a la carta. Dirigeix la sala Mary Lopez
que també exerceix les funcions de sommelier de la notable celler, on es troben unes
90 especificacions. Té una cuina rebost i un nou celler on degustar un aperitiu i parti-
cipar en show cooking, també s'han remodelat els salons privats. Disposa d'un hort
propi i les fruites i verdures son de collita propia, recollides el dia abans del consum.
Especialitats i preus: Caneld d'anec amb crema de bolets i cruixent de sésam; Sant
Pere a la graella en infusio de fonoll; garri ibéric cruixent amb matisos dolgos, milfulls
de xocolata cruixent. Menu cap de setmana, 28,50. Menu degustacid, 35,00. Vi de
la casa: Synera DO Catalunya, 10,50.

CLUB DE GOLF BARCELONA 1/10

Carretera de Martorell-Capellades Km. 19,5. (08635). Tel.: 93 772 61 45. Fax: 93 772 88
10. Horari de 8,00 a 21,00h. Tanca dilluns i el dia de Nadal. American Express, 4B, Diners,
Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Terrassa. 3 menjadors privats per
fins a 300 comensals. Correu electronic: golf@mallol.eu. Web www.mallol.eu.

Inaugurat I'any 2008, aquest restaurant propietat de Abdén Tarrats (EI Moli del Ma-
llol, de Montblanc), esta situat al camp de golf Masia Bach i gaudeix d'esplendides
vistes. Ofereix una cuina de linia tradicional catalana i de mercat, que elabora en
molt encert la xef, Ana Pascual. EI menjador és ampli i lluminds i té una capacitat
per fins a 120 comensals. Esta a carrec del propi Abdon. La carta de vins presenta
unes 70 referéncies i el sommelier és Albert Roig. Especialitats i preus: Carpaccio
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de carbassd amb encenalls de foie, 10,95; coca d'ibéric amb tomaquet i mozzare-
lla, 11,95; ous trufats i estrellats amb patates, 9,25; musclos de roca a la llauna,
9,65; cargols al pebre, 15,15; mil fulls de pop al pebre de la Vera, 13,25; coste-
lletes de cabrit a la brasa, 19,75; tiramisu de Lola, 5,85; bavarois de mel i mato,
5,85, mousse de tres xocolatas, 5,65. Mend, 14,95. Menu degustacié: 57,60. Vi
de la casa: Vinya Heredad i Masia Bach Extrissim, 8,80.

SANT CUGAT DEL VALLES

73.774 habitants. A 20 km de Barcelona.
RESTAURANTS
VERMELL 6,5/10

César Martinell, 2. (08206) Tel.: 93 544 26 70. Fax: 93 544 26 71. No tanca. American
Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena Anima Hotels. Correu electronic:
info@hotel-santcugat.com. Weh: www.hotel-santcugat.com.

Es el restaurant de I'hotel Sant Cugat, que va canviar la seva imatge, decoracio,
ambient i gastronomia els darrers temps. La seva carta és molt mediterrania i
tradicional i ofereix dues opcions anuals, estiu i hivern, adequant d’aquesta ma-
nera la seva elaboracid als productes de temporada pel xef German Espinosa.
Ofereix un “Menu de Migdia”, de dilluns a dissabte, per 15,74 euros, amb be-
guda inclosa (festius no inclosos). Per als hostes de I'hotel s'ofereix el “Mend
de Nit”, de dilluns a dijous per 23,15 euros, amb beguda inclosa (festius no in-
closos). Disposa d'una sala privada amb una capacitat maxima de 22 comen-
sals. La sala la dirigeix David Sintes. La Terrassa Vermell és el lloc preferit de la
poblaci6 per gaudir de la cuina del restaurant, en un espai molt natural, relaxat
i fresc. “Xiringo Lounge” ha estat el canvi de I'estiu 2009, per gaudir d'un bon
vermut, tapes, mojitos, caipirinhes i més... des que comenca el bon temps fins
que s'acaba. Els salons ofereixen un espai diafan de 400 m? que pot adaptar-se
a les necessitats per a la realitzacié de reunions, esdeveniments d’empresa, fa-
miliars i casaments. Per als clients del restaurant, convencions i banquets s’ofe-
reix I'aparcament gratuit de I'hotel. Especialitats i preus: Caneld de bacalla farcit
de verdures amb pil-pil de botifarra i pols de romesco, 11,57; llug i mongetes
del "ganxet" amb maracuia, ravioli d'escopinyes i el seu suc, 17,59; filet, mini
flam de patata a la farigola i verduretes, 18,98; dracula, 6,48. Menu degustacio,
37,03. Vi de la casa: Vinya d'en Grec, 8,33.

HOTELS

SANT CUGAT HOTEL & RESTAURANT KKKk

César Martinell, 2. (08206) Tel.: 93 544 26 70. Fax: 93 544 26 71. No tanca. American
Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena Habitat Hotels. Correu electronic:
info@hotel-santcugat.com. Web: www.hotel-santcugat.com.
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88 habitacions i 9 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon direc-
te, televisio via satél-lit i Canal +, assecador de cabell i pany electronic. Disposa
d’habitacions per a discapacitats. Preu habitacié doble: 80/282 euros/dia. Inau-
gurat I'any 2004, vol ser un hotel per a la ciutat i de la ciutat en quée s'ubica. Es
troba situat a la rambla del Celler, en ple cor de la localitat. Ocupa un edifici nou
de forma el-liptica. Disposa de 400 metres quadrats de salons totalment equipats
tant per a conferéncies com per a banquets. Té bones vistes al monestir de Sant
Cugat. Wi-Fi gratuit a tot I'hotel. El dirigeix Antonio Ortega. Garatge. Jardi. Salons
de convencions. Biblioteca. Restaurant: Vermell.

SANT JUST DESVERN

15.327 habitants. A 7 km de Barcelona.
HOTELS
HESPERIA SANT JUST *kkk

Frederic Mompou, 1. (08960) Tel.: 93 473 25 17. Fax: 93 473 24 50. No tanca. Ame-
rican Express, Diners, Master Card i Visa. Cadena Hesperia Hotels. Correu electronic:
hotel@hesperia-santjust.com. Web: www.hespetria-santjust.es.

150 habitacions i 12 suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte, televisio via satél-lit i Canal +, Wi-Fi, assecador de cabell i pany electronic.
Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacid doble: 59/74 euros/
dia. Ubicat al costat mateix de les instal-lacions de TV3, en ple centre de la zona
industrial del Baix Llobregat i al costat de la sortida de I'autopista A-2, va ser
inaugurat el 1989 i és un hotel modern, confortable i amb bones instal-lacions.
El dirigeix Isabel Sanz. Aparcament. Garatge. Gimnas. Jacuzzi. Sauna. Salons de
convencions. Esquaix. Bar Frecuencia. Restaurant Alambi.

SANT PERE DE RIBES

28.066 habitants. A 42,7 km de Barcelona.
RESTAURANTS
IBAI (OSTERiA IBAI) 7/10

Els Parellades, s/n. (08810). Tel.: 93 896 54 90. Fax: 93 343 54 11. No tanca. Horari:
de 13,00 a 16,00 i de 21,00 a 23,00. American Express, Diners, Master card, 6000 i
Visa. Capacitat total per a 54 comensals. Correu electronic: ibai@ibaiosteria.com. Web:
www.ibaiosteria.com.

Ibai és una antiga casa colonial del segle XIX situada en un dels barris més antics
de Sant Pere de Ribes —Els Parellades, al costat de la riera—, totalment restaura-
da i convertida en una osteria que disposa de restaurant i d'habitacions. Pertany al
Grup Sagardi. Oberta des de I'any 2003, aquesta osteria, I'objectiu principal de la
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qual és acaronar al client, disposa d'hort propi aixi com d'un forn de pa per a oferir
productes d'auténtica qualitat. lbai compta, a més, d'un celler privat amb una oferta
de més de 100 referéncies de vins de la zona i de la resta del pais, oferint la possi-
bilitat de realitzar cates de vins, sopars de grup o reunions de caracter més formal.
El servei és molt cordial i amable. El xef és Manel Jiménez, que té una gran expe-
riéncia com a cuiner. La sala la dirigeix Rosanna Espachs. Especialitats i preus:
Esqueixada de bacalla i tomaquet, 14,81; canelons de la Osteo amb foie gras i tofo-
na, 14,81; mitjana de bou a l'estil Irata amb patates, 22,22; llesques amb ou amb
gelat de canyella, 5,55. Menu degustacion, 49,07. Vi de la casa: Etxeita'09, 12,96.

HOTELS
OSTERIA IBAI Khkk

Els Parellades, s/n. (08810). Tel.: 93 896 54 90. Fax: 93 343 54 11. No tanca. Ameti-
can Express, Diners, Master card, 6000 i Visa. Correu electronic: ibai@ibaiosteria.com/
reservas@sagardi.com. Web: www.ibaiosteria.com.

Ibai és una antiga casa colonial del segle XIX situada en un dels barris més antics de
Sant Pere de Ribes —Els Parellades, al costat de la riera—, totalment restaurada i
convertida en una osteria que disposa de restaurant i d'11 habitacions i 3 suites, en-
tre les quals destaca el “Petit Ibai” amb accés independent. Pertany al Grup Sagard.
Oberta des de I'any 2003, aquesta osteria, I'objectiu principal de la qual és acaronar
al client, disposa d'hort propi aixi com d'un forn de pa per a oferir productes d'autén-
tica qualitat. Ibai compta, a més, d'un celler privat amb una oferta de més de 100
referéncies de vins de la zona i de la resta del pais, oferint la possibilitat de realitzar
cates de vins, sopars de grup o reunions de caracter més formal. Totes les habita-
cions disposen d'aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon directe, televisio via
satél-lit i canal +, servei d'habitacions les 24 hores, barnus, sabatilles, assecador de
cabell i pany electronic. Té també habitacions per a minusvalids. El preu de I'habita-
cio doble és de 148,15 euros/dia. L'hotel té zones amb Wi-Fi i disposa de parquing
propi a l'aire lliure, jardi, piscina i sala de convencions. Altres serveis que ofereix son
lloguer de cotxes i servei de taxis, premsa, tintoreria, biblioteca, material d'ofimatica
per a reunions d'empresa i preparacio de bosses de picnic. Ho dirigeix Rosanna Es-
pachs i el servei és molt cordial i amable. Restaurant Ibai.

SANT POL DE MAR

2.819 habitants. A 50 km de Barcelona.
RESTAURANTS
CARME RUSCALLEDA - SANT PAU 9/10

Nou, 10. 08395. Tel.: 93 760 06 62. Fax: 93 760 09 50. Tanca diumenge nit, dilluns i di-
jous migdia, tres primeres setmanes de maig i novembre. American Express, Diners, Mas-
ter Card i Visa. Correu electronic: santapau@ruscalleda.cat. Weh: www.ruscalleda.cat.
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Carme Ruscalleda, considerada com una de les millors cuineres del mén, ofereix
en el seu restaurant al Maresme, al nord de Barcelona, una cuina contempora-
nea, amb productes impecables de les terres catalanes i la mar Mediterrania. El
restaurant ocupa una vella mansié amb jardi que dona al mar. Importantissima
carta de vins nacionals i estrangers, amb unes 650 referéncies, a cura del som-
melier Joan Lluis Gomez. Esta inclosa a la guia Relais & Chateaux i té 3 estrelles
a la guia Michelin. Especialitats i preus: Ravioli vegetal i pernil Joselito, pastana-
ga, daikon, alberginia, carbassd, 45,00; peix lloro 2011, curri suau, regaléssia,
mongetes chaypte, 48,00; poltre dels Pirineus, bala d'herbes, bolets i vegetals
(temporada), 45,00; postres tematics en dos serveis, 24,00. Menu degustacio:
146,00. Vi de la casa: No en té.

SANT SADURNi D’ANOIA

11.617 habitants. A 44 km de Barcelona.
RESTAURANTS
EL MIRADOR DE LES CAVES 6,5/10

Ctra. de I'Ordal a Sant Sadurni d’Anoia, km 3,800. Els Casots. (08770) Subirats. Tel.:
93 899 31 78. Fax: 93 899 33 88. Horari de 13,00 a 16,00 i de 21,00 a 23,00. Tanca
diumenge i dilluns nit i una quinzena a I'agost. Capacitat per a 120 i 350 comensals.
American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament.
Terrassa. Correu electronic: info@miradorcaves.com. Web: www.miradorcaves.com.

En un monticle situat a uns 4 km de Sant Sadurni, amb una vista preciosa de
tota la vall i la capital del cava, des de 1980 els germans Sanchez ofereixen cui-
na catalana mediterrania i de mercat. Al capdavant dels fogons hi ha Albert, que
realitza elaboracions molt cuidades, mentre que Francesc dirigeix el menjador.
Celler amb unes 50 referencies, en qué no falten els caves de la regi6. Ofereix
una varietat de pa d'elaboracié propia. Des de fa uns anys disposen d’una nova
gran sala per a convencions i tot tipus d'actes. S'ha introduit el nou menu "Subi-
rats" amb degustacio de plats tipics de la zona i arrds d'anec mut. Especialitats
i preus: Cargols guisats a I'estil de Subirats, 16,00; arrds d'anec mut del Pene-
deés, 13,50; entrecot a la llosa, 18,00; pastis de poma al Calvados, 6,50. Mend,
22,00. Menu degustacid, 30,00. Vi de la casa: René Barbier Mediterrani, 8,00.

LA GUIA GOURMAND
ASSESSORA ALS VIATGERS
EN ELS SEUS VIATGES

CONSULTEU-LA
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SITGES

25.642 habitants. A 40 km de Barcelona.
TURISME: Casc antic. Museu de Cau Ferrat. Museu Maricel del Mar.
RESTAURANTS
EL VELERO 8/10

Passeig de la Ribera, 38. (08870) Tel.: 93 894 20 51. Fax: 93 894 15 14. Horari de
13,30 a 16,00 i de 20,30 a 23,30. Tanca dilluns no festius i diumenge nit a I'hivern.
American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Terrassa co-
berta. 2 menjadors privats per fins a 40 comensals. Correu electronic: elvelero@restau-
rantevelero.com. Webh: www.restaurantevelero.com.

Florencio Martinez, a la cuina, i David Martinez, a la sala i al celler, s’encarreguen
de fer gaudir cada dia el comensal amb profunds sabors mediterranis enfront de
la platja de la Ribera. Un producte d’excel-lent qualitat, mediterrani i de mercat,
en un marc familiar perd modern, elegant pero acollidor. Compta amb una ex-
tensa seleccié d'aiglies, olis, cigars, digestius i un amplissim celler subterrani
amb unes 300 refereéncies i més de 3.500 ampolles i un vi propi. Disposa de 2
varietats de pa d’elaboracid propia. Cuina i celler guardonats en diverses ocasi-
ons. Organitza interessants jornades gastronomiques i sopars maridatge per a
grups petits. L'any 2005 va guanyar el premi Gastronia que entrega anualment
I'’Associacio de Gurmets de Tarragona. Especialitats i preus: Milfulls de patata
i botifarra del Perol amb reducci6 de vi negre caramel-litzat, 15,00; llamantol a
I'americana amb arros Pilaff, 30,00; rap a la pinya amb ceba caramel-litzada, alls
fregits i pinya, 23,00; torrada de Santa Teresa de Malvasia amb gelat de crema,
7,00. Mend, 25,00. Menu degustacio: 48,00. Vi de la casa: La Caseta de Fusta
(elaboracid propia), 18,00.

MARICEL 8/10

Passeig de la Ribera, 6. (08870) Tel.: 93 894 20 54. Fax: 93 894 38 96. Horari de 13,30
a 16,30 i de 20,30 a 23,30. Tanca dimarts nit, dimecres tot el dia i segona quinzena de
novembre. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat.
Terrassa. Menjador privat per fins a 25 comensals. Capacitat total per a 85 comensals.
Correu electronic: restaurante@maricel.es. Web: www.maricel.es.

José Luis Capo va inaugurar aquest prestigios restaurant I'any 1991, que gau-
deix d'una situacio privilegiada enfront del mar, amb una agradable terrassa, en
primera Iinia. En un marc elegant, decorat amb fustes nobles i quadres d'artistes
locals, ofereix la cuina ben elaborada, de linia mediterrania de mercat i d’autor,
plena d’inquietuds. EI xef, Louis Philippe Capo Fourny, és fill del propietari i s'hi
ha incorporat enguany després de recérrer durant varis anys les millors cuines
d’Europa. Acurat servei. Celler a carrec de Kamal Abou Zid amb unes 250 re-
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ferencies. Especialitats i preus: Pop a la gallega amb Parmentier de festucs,
23,80; rap amb suc de suquet, picada i alls tendres confitats, 27,40; pedrer de
vedella glacejada amb crema de murgoles i esparrecs, 24,80; lingot de xocolata,
fava tonka i cimera de cacau, 9,20. Menu degustacid, 70,00. Vi de la Casa: Creu
de I'Avit, 14,34,

ESMARRIS 1,5/10

Av. Miralpeix, 12. (08870) Tel.: 93 810 90 00. Fax: 93 810 90 01. Horari de 20,00
a 00,00. Tanca diumenge, dilluns i gener. American Express, 4B, Diners, Master Card,
6000 i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Terrassa per a 48 comensals. 2 menjadors
privats per fins a 36 comensals. Correo electronico: info_sitges@dolce.com. Web: www.
dolcesitges.com.

Es el restaurant gastrondmic de I'hotel Dolce Sitges. Ofereix un nou concepte
culinari, amb tres exclusius menus degustacio, de cuina mediterrania, d'autor,
que elabora amb professionalitat el xef Jaume Balada. Dirigeix el menjador
Jordi Torremorell, que exerceix igualment les funcions de sommelier i té cura
del celler, que conté 82 referencies de vins i caves. Ofereix quatre varietats
de pa d'elaboracié propia. Especialitats i preus: Crema de rossinyols amb tac
de foie i verdures en escabetx, 11,40; Vieiras rostides amb esparrecs blancs
avellanes i tofona d'estiu, 23,80; presa de Porc, "ral d'Aviny6" amb cireres,
faves tendres i formatge tupi de Sort, 20,40; plat de sindria en textures, 5,75.
Menu degustacio, a partir de 48,00 (begues a part). Vi de la casa: Sumarro-
ca, 9,43.

HOTELS
DOLCE SITGES KKKk

Av. Miralpeix, 12. (08870) Tel.: 93 810 90 00. Fax: 93 810 90 01. No tanca. American
Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Cadena Dolce International. Correu elec-
tronic: info_sitges@dolce.com. Web: www.dolcesitges.com.

260 habitacions i 3 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telé-
fon directe, televisio via satél-lit, internet, barnus, assecador de cabell, servei
d’habitacions 24 hores, Wi-Fi i pany electronic. Disposa d’habitacions per a
discapacitats. Preu habitacié doble: des de 147/212 euros/dia. Inaugurat el
2004, esta situat en un entorn privilegiat, als afores de la poblacid, en un
paratge molt tranquil, envoltat d’un camp de golf. El resort disposa de luxoses
habitacions, totes amb terrassa i vistes al mar o a la zona de piscines. Cal
destacar el seu Spa “Dolce Vital”, amb tots els serveis i el seu gran Centre
de Conferencies. El dirigeix Francisco José Jiménez. Garatge. Servei d'aparca-
cotxes. Jardi. Piscina climatitzada coberta i exterior. Gimnas. Sauna. Jacuzzi.
Botigues. 3 bars. Salons de convencions. Restaurants: Verema, La Punta i Es-
merris.
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ANTEMARE *kkK

Av. Verge de Montserrat, 48-50. (08870) Tel.: 93 894 70 00. Fax: 93 894 63 01. No
tanca. American Express, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Pertany a la cadena Ibersol.
Correu electronic: antemare@antemare.com. Web: www.antemare.com.

113 habitacions i 3 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte i televisio via satél-lit. Preu habitaci6 doble: 154/190 euros/dia. Inaugurat
I'any 1973, esta situat en el sector residencial de Sitges, a 50 metres de la
platja. L'hotel esta compost de sis edificis envoltats de jardins i disposa d'un
centre de talassoterapia. Les habitacions es van renovar I'any 2004 i totes son
exteriors amb terrassa. Té Wi-Fi amb targetes prepagament. El dirigeix Alejandro
Guia. Jardi. Piscina exterior. Jacuzzi exterior climatitzat. Solarium. 13 salons de
convencions. Bar Chill Out. Restaurant.

CALIPOLIS bk

Av. Sofia, 2. (08870) Tel.: 93 894 15 00. Fax: 93 894 07 64. No tanca. American Ex-
press, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Correu electronic: info@hotelcalipolis.com.
Web: www.hotelcalipolis.com.

163 habitacions, 7 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon, te-
levisio via satél-lit i Canal +, assecador de cabell, Wi-Fi i pany electronic. Preu
habitaci6 doble: 92,59/175,93 euros/dia. Situat en la primera linia de mar, té
bones vistes de la platja, de la qual dista molt pocs metres i gaudeix d'una ubi-
cacié molt céntrica en la bella poblacié. Consta d'onze plantes. Des de la gran
reforma per a la posada al dia de I'establiment, realitzada recentment, ha quedat
espléndid, molt comode i agradable, amb habitacions renovades, amb tendals
electrics exteriors. Restaurant a tenir en compte, amb vista precioses. El dirigeix
J.M. Mori. Garatge. Piscina exterior. Bar cafeteria. Salons de convencions. Nova
cocteleria CLC. Restaurant Mirador, opci6 de mend i carta. Els caps de setmana
d'estiu, opcid de bufet lliure gastronomic al migdia.

ESTELA b

Av. Port d’Aiguadolg, s/n. (08870) Tel.: 93 811 45 45. Fax: 93 811 45 46. No tanca.
American Express, Diners, Master Card i Visa.

64 habitacions amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe i tele-
visié via satél-lit. Preu habitacié doble: 109/148 euros/dia. Situat al port d'Ai-
guadolc es un hotel diferent, desbordant d’art, amb obres de destacats artistes
catalans com Tharrats, Subirachs, Josep Bofill... i algunes habitacions pintades
per Antonio Xaus (la 105) i Marc Vilallonga (la 106). Demani que li expliquin quée
hi va ocorrer I'octubre de 1993. A destacar també la suite Estela (401), amb
una gran terrassa i excel-lents vistes. Modern, confortable, Unic. El dirigeix Xavier
Castellvi. Garatge. Piscina. Sauna. Salons de convencions. Sales d'art. Botigues.
Restaurant Iris, que ofereix una cuina mediterrania i de mercat, elaborada pel xef
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Jaume Rius, la direccid de sala és de Cristina Gonzalez amb I'ajuda de Manuel
Marin. Menu pescador, 36,00. Menu degustacid, 45,00. No tanquen.

MELIA SITGES KHE*G

Joan Salvat Papasseit, s/n. 08810. Tel.: 93 811 08 11. Fax: 93 894 90 97. No tanca.
American Express 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Pertany a la cadena Sol Melia.
Correu electronic: melia.sitges@solmelia.com. Web: www.solmelia.com.

294 habitacions i 13 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte, televisio via satel-lit i canal +, Wi-Fi, barnis, assecador de pél, servei d’habi-
tacions 24 hores i pany electronic. Situat davant del port esportiu de Sitges, té vis-
tes al mar en totes les habitacions, gracies a la seva estructura piramidal. Disposa
de 18 sales polivalents de reunions per a congressos de fins a 1.400 persones,
i d’un auditori per a 1.307 persones. Preu habitacié doble: 91,67/250 euros/dia.
El dirigeix Miguel Ferreres. Disposa d'habitacions per a discapacitats. Inaugurat el
1992, les ltimes reformes s’han fet a I'area de restauracié amb una decoracio
minimalista i actual. Parquing propi, jardi, piscina, gimnas, sauna, jacuzzi, perruque-
ria, sala de convencions, botigues i restaurant Noray.

TERRASSA

199.817 habitants. 325 m d’altitud. A 33 km de Barcelona.
RESTAURANTS
DON CANDIDO 7,25/10

Rambleta Pare Alegre, 98. (08224) Tel.: 93 733 33 00. Fax: 93 733 08 49. Horari: de
13,00 a 16,00 i de 20,00 a 22,30. No tanca. American Express, Diners, Master Card i
Visa. Aire condicionat. Aparcament. Terrassa. 4 menjadors privats per fins a 60 comen-
sals. Correu electronic: hoteldoncandido@cirsa.com. Weh: www.hoteldoncandido.com.

Restaurant gastronomic de I'hotel Don Candido, en que el xef, Rafael de la Rosa,
elabora una cuina mediterrania i internacional, en el marc d’un menjador de mo-
derna decoracid, canviada I'Ultim any, i que dirigeix el maitre Carlos Alvarez. Al
celler hi ha unes 40 referéncies de vins. Té carta d'aiglies i de tes anglesos. Es-
pecialitats i preus: Amanida de seitons i cavall, 9,20; tonyina grill amb humus de
cigrons, 14,95; lacat de bou, 13,35; sushi d'arrds amb llet de gerds, 4,50. Mend,
13,95. Menu degustacio, 32,10. Vi de la casa: Melquior Seleccio, 13,00.

EL PALADAR PC

Carrer Marti Alegre, 16 (zona Vapor Gran). Tel.: 93 783 90 95. Correu electronic: elpaladar@
thmanagement.com.

Des del passat dia 17 d'agost de 2011, Terrassa compta amb un auténtic res-
taurant cuba, on es poden degustar les especialitats més representatives de la
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cuina de Cuba. Aquest és el somni fet realitat de Xema Puigdemont i la seva
esposa, Pilar. Gran coneixedor de I'hostaleria caribenya, aquest professional de
I'assessoria nacional i internacional d'hotels, compta amb la sapiéncia culinaria
i prestigi del xef Dorgis Manuel Valdés, que ha treballat en els millors hotels
de I'illa gran del Carib, i del mestre cocteler, Alcides Fuero. En els fogons, el
protagonista és el marisc, especialment la llagosta i les gambetes i en la carta
de suggeriments trobem crema tebia de platan i carbassé; amanida Varadero,
gaspatxo tropical (fet a base de fruites tropicals), canoa de marisc a la caribenya,
escabetx 0asi cuba, pasta illa del Carib i amanida freda de pollastre. Com plats
principals, vaca fregida, roba vella (un dels simbols culinaris del pais), pop crioll,
pollastre fregit amb alls, filet de tilapia (peix) a la llimona, garri rostit "Criollita"
cuba, gambetes flamejats a I'havanera i llagosta papallona a I'estil de Camaguey.
Per acabar, canoa de gelat bec Turquino, cistella d'arros amb llet, broqueta de
fruita tropical i xarop de xocolata, timbal de guaiaba amb formatge, dol¢ de coco
i formatge crema i platan madur flamejat amb rom anyenc. Mend del dia (com-
post d'uns suggeriments mixtes de cuina cubana i internacional), 12,00.

HOTELS
DON CANDIDO b

Rambleta Pare Alegre, 98. (08224) Tel.: 93 733 33 00. Fax: 93 733 08 49. No tanca.
American Express, Diners, Master Card i Visa. Correu electronic: info@hoteldoncandido.
com. Web: www.hoteldoncandido.com.

107 habitacions i 2 suites, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte, televisio via satél-lit, Wi-Fi, assecador de cabell, servei d’'habitacions 24
hores i pany electronic. Preu habitacié doble; 56,48/128,70 euros/dia. Disposa
d'habitacions per a minusvalids. Hotel de planta circular perfectament comunicat
amb la xarxa d’autopistes. Inaugurat I'any 1992, disposa de grans salons per a
tot tipus de convencions, celebracions i esdeveniments, amb una capacitat maxi-
ma de gairebé 500 persones, i destaca el seu jardi penjat. Totes les habitacions
soOn exteriors. El dirigeix David Pardillo. Garatge. Piano bar. Gimnas. Sauna. Per-
ruqueria. Centre Spa “Oquo” amb jacuzzis. Business center. Salons de convenci-
ons. Restaurant Don Candido.

VAPOR GRAN b

Portal Nou, 42, (08221) Tel.: 93 736 90 30. Fax: 93 736 90 31. No tanca. American
Express, Diners, Master Card i Visa. Correu electronic: info@hotelvaporgran.com. Web:
www.hotelvaporgran.com.

77 habitacions, 2 suites presidencials, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, te-
lefon directe, televisid via satel-lit, Wi-Fi, assecador de cabell i servei d’habitacions.
Disposa d'habitacions per a minusvalids. Preu habitacié doble: 60,19/133,33 euros/
dia. Inaugurat a finals de I'any 2007, es troba en un singular edifici de nova construc-
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cid, situat en un entorn historic, concretament en un antic vapor téxtil convertit avui
en centre comercial i de negocis de la ciutat. D'arquitectura moderna i innovadora,
esta dissenyat com a hotel de negocis, i compta amb Business Center, internet, etc.
El dirigeix Irene Ruiz. Parquing. Cafeteria. Fitness Center. Jacuzzi. Solarium. Salons de
convencions. Restaurant Mun (cuina evocativa, a carrec del xef Santi Ortiz).

VACARISSES

5.094 habitants. A 40 km de Barcelona.
RESTAURANTS
EL CINGLE 8,5/10

Placa Major, s/n. (08233) Tel.: 93 828 02 33. Fax: 93 835 96 42. Horari de dimarts
a diumenge, de 13,00 a 15,30; de dijous a dissabte, també de 21,00 a 23,00. Tanca
dilluns i les nits de dimarts, dimecres, dijous i diumenge; del 2 al 12 de gener, Setmana
Santa i del 5 al 14 de setembre. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i
Visa. Aire condicionat. Aparcament. Terrassa. Capacitat per a 60 comensals. Admet gos-
s0s. Correu electronic: elcingle@elcingle.com. Web: www.elcingle.com.

Montse Estruch és I'alma mater d'aquest entranyable restaurant, en qué porta més
de 30 anys de singladura, ja que va ser inaugurat el 1974. Compta amb el suport a
la cuina de Jordi Llobet. Estem davant d'un gran restaurant que sorprén, a tothom
que hi va per primera vegada, per la seva decoracio, servei i, sobretot, cuina: d'au-
tor, creativa i d'innovacié. Son membres de slow food. Al capdavant del menjador
hi ha Fernando Rigquelme. Important celler, amb més de 300 referéncies de vins
catalans, nacionals i d'altres paisos. El pa és artesanal de forner. Decoracié artisti-
ca i plats en la linia 5 continents. A I'estiu disposa espai al jardi per a sopars amb
espelmes, al costat de I'església, amb una vista meravellosa de les muntanyes de
Montserrat. Especialitats i preus: Gambes D.0 Palamos dins el seu niu de pasta
fresca d'herbes i flors, 34,00; cabrit de torrec (La Noguera) rostit als aromes del
camp; canelons del cingle, amb llencol d'enmentaler; un passeig pels nivols - Be-
llini - Harry's bar, 9,90. Menu setmanal migdia (de dimarts a divendres), 29,00.
Menu degustacid, 71,00. Vi de la casa: 12 lunas D.0 Somontano, 27,00.

VIC

38.747 habitants. A 69 km de Barcelona.
HOTELS
PARADOR DE VIC-SAU * kK

Paratge el Bac de Sau. (08500) Vic. Tel.: 93 812 23 23. Fax: 93 812 23 68. No tanca.
American Express. Diners, Master Card i Visa. Correu electronic: vic@parador.es. Web:
www.parador.es.
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37 habitacions i 1 suite, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon directe,
televisio via satél-lit i assecador de cabell. Disposa d'habitacions per a minusvalids.
Preu habitacio doble: 137,04/149,07 euros/dia. Inaugurat I'any 1972, esta situat
a 15 km de Vic, amb vista panoramica del panta de Sau, que queda als seus peus,
en un paratge muntanyés i solitari, on finalitza la carretera. El parador recrea una
tipica casassa senyorial de la terra. Es molt tranquil, comode i agradable. Facil de
localitzar per la bona senyalitzacid existent i amb totes les comoditats caracteris-
tiques de la cadena Paradores. El dirigeix Antonio Campos Gonzalez. Aparcament.
Garatge. Jardi. Piscina. Tennis. Salons de convencions. Restaurant.

VILAFRANCA DEL PENEDES

36.687 habitants. A 50 km de Barcelona.

RESTAURANTS
CAL TON 7/10

Casal, 8. (08720) Tel.: 93 890 37 41. Horari: de 13,00 a 16,00 i de 20,30 a 22,30. Tan-
ca festius i dimarts a la nit i dilluns tot el dia, per Setmana Santa i les 3 primeres setma-
nes d’agost. American Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat.
Terrassa. 2 menjadors privats per fins a 20 comensals.

Des de I'any 1982, Antonio Mata ofereix una cuina de mercat que elabora ell ma-
teix amb encert i bona tecnica culinaria, utilitzant selecta primera matéria. Els
resultats son molt positius. La carta canvia setmanalment. Montserrat Mata i el
seu marit Alvaro Salas atenen el menjador, que té una decoracié moderna i resul-
ta agradable. Al celler hi ha unes 200 referéncies de caves i vins. Especialitats i
preus: Amanida de magret d’anec mut del Penedés amb arell i poma, 12,00; rap a
la crema d'ametlles i esparrecs verds, 23,00; porcell al forn amb reduccio de rom i
pinya, 20,00; crema catalana amb confitura de taronja i escuma de caramel, 7,00.
Menu Penedes, 30,00. Menu degustacio, 45,00. Vi de la casa: Penedes, 14,00.

HOTELS
HOTEL AIR PENEDES (ABANS ALFA PENEDES) kA

Ctra N-340, km 1.209. (08720) Tel.: 93 817 20 26. Fax: 93 817 22 45. No tanca. Ame-
rican Express, Master Card, Diners i Visa. Correu electronic: reservas@alfapenedes.com.
Web: www.alfapenedes.com.

58 habitacions i 1 suite, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, teléfon di-
recte, Wi-Fi, televisio via satel-lit, Wi-Fi a tot I'hotel i assecador de cabell. Dis-
posa d’habitacions per a discapacitats. Admet gossos. Preu habitacié doble:
50,93/55,56 euros/dia. Inaugurat I'agost de 1991, es troba situat a uns 2 km
del centre de Vilafranca, al costat de la sortida 30, Santa Margarida i els Monjos,
de 'autopista A-7. Comode i molt tranquil. El dirigeix Sara Fabrega. L'any 2007
es van realitzar reformes al hall, a la recepcio i al bar. Respecte a I'any passat,
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hi ha servei de restaurant per a sopars de dilluns a divendres no festius. Aquest
any s'han renovat les instal-lacions eléctriques, els aires condicionats i calefac-
cid i s'ha tornat a pintar tot I'hotel. Zona de sofas a la terrassa. Aparcament.
Jardi. Piscina. Salons de convencions. El restaurant només ofereix esmorzars
de bufet.

DOMO * KKk

Francesc s, 2-4. (08720) Tel.: 93 817 24 26. Fax: 93 817 08 53. No tanca. American
Express, Diners, Master Card i Visa. Correu electronic: info@domohotel.com. Web: www.
domohotel.com.

43 habitacions i 1 suite, amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telé-
fon directe, televisio per cable, Wi-Fi a tot I'hotel, assecador de cabell i pany
electronic. Disposa d’habitacions per a discapacitats. Preu habitacid doble:
55,55/64,82 euros/dia. Obert el mar¢ de 1991, esta situat a I'entrada de la
poblacio venint de Tarragona i €s un hotel dedicat als empresaris, amb habita-
cions equipades per adaptar qualsevol mena d’ordinador, menus de treball, etc.
Es pot fer Us privat de I'SPA amb un suplement de 30,00. Molt ben comunicat.
El dirigeix Olga Bertran. Aparcament. Garatge. Salons de convencions. Restau-
rant Calderi.

VILANOVA I LA GELTRU

62.826 habitants. A 50 km de Barcelona.
RESTAURANTS
LA CUCANYA 7,5/10

Raco de Santa Llicia, s/n. (08800) Tel.: 93 815 19 34. Fax: 93 814 43 54. Horari de
13,30 a 16,00 i de 20,30 a 23.00. Tanca dimarts excepte festius o vigilies (juliol i agost
obre tots els dies) i primera quinzena de novembre. American Express, Diners, Master
Card i Visa. Aire condicionat. Aparcament. Terrassa. Parc infantil. Heliport. Menjadors
privats per fins a 120 comensals. Correu electronic: info@restaurantlacucanya.com.
Web: www.restaurantlacucanya.com.

Esta situat als afores de Vilanova i la Geltrd, en un bell paratge sobre el mar,
amb vista esplendides i amplies terrasses enjardinades. Fundat I'any 1978 per
la familia italiana Cappelletti, actualment esta dirigit i gestionat pels seus ac-
tuals propietaris, Ambrosio Alcover i la seva esposa Pilar Ballestero, que han
aconseguit donar continuitat i al mateix temps una nova dimensié a aquest tra-
dicional restaurant que continua mantenint la cuina italiana artesana, amb pas-
ta fresca que elaboren ells mateixos, al costat d'una completa oferta de cuina
marinera i del pais. EI segon xef (des de fa més de 15 anys), Andres Herreros
passa a cap de cuina per jubilacié de Joan Batet. El celler esta ben assortit amb
més de 130 especificacions de vins i caves, a cura de Carlos Alcover. Com a
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novetats, disposa de carta d'aiglies (amb 20 referéncies nacionals o d'importan-
cia) i del servei de vi a copes (8 referéncies mitjancant dispensador climatitzat
amb compensador de nitrogen). Disposa de 3 varietats de pa d’elaboracié pro-
pia. Especialitats i preus: Spaghetti a la corsara, 11,68; arrds mariner amb sipia
i gambes, 20,65; gall del Penedes al vinagre de Parellada, 15,41; unes postres
del carro de pastisseria de la casa, 6,40. Menu especial, 36,00. Menu seleccid
gourmand (amb maridatge de vins), 45,00. Vi de la casa: Blanc, Negre, Rosat de
Caves Masachs, 9,75.

PEIXEROT 7/10

Passeig Maritim, 56. (08800) Tels.: 93 815 06 25 i 93 815 28 18. Fax: 93 815 04 50.
Horari de 13,00 a 16,00 i de 21,00 a 23,00. Tanca diumenge nit i 25 de desembre. Ame-
rican Express, 4B, Diners, Master Card, 6000 i Visa. Aire condicionat. Servei d’aparca-
cotxes. 5 menjadors per fins a 150 comensals. Correu electronic: peixerot.restaurante@
gmail.com. Web: www.peixerot.com.

En tota la zona, és una institucid inqlestionable. Propietat de Jordi Mestres, el
prestigi i renom de la seva cuina marinera, molt acreditada, es basa en la impe-
cable frescor dels millors peixos i mariscs del Mediterrani. S6n célebres els seus
arrossos, suquets i guisats mariners. Notable celler amb 150 referéncies, a cura
del sommelier Nicolas Fascini. El xef és Joanthan Alejos i el dirigeix Carlos lturat.
Tenen una zona del bar de tapes. Especialitats i preus: Popets saltats, 30,62;
bacalla amb ceba amb ametlla i farigola, 16,00; sarsuela de marisc i llamantol,
32,50; carpaccio de pinya al kirsch amb gelat de iogurt i maduixa, 6,50. Mend,
18,90. Vi de la casa: Ermita d’Espiells (Juvé i Camps).

LA FITORRA 6,5/10

Isaac Peral, 8, Platja Ribes Roges. (08800) Tel.: 93 815 11 25. Fax: 93 815 67 19. Ho-
rari de 13,30 a 16,00 i de 20,30 a 23,00. Tanca diumenge nit i dilluns tot el dia; el juliol
i agost tanca el dilluns tot el dia i dimarts al migdia; i del 2 a 16 de gener i 15 dies al
novembre. American Express, Diners, Master Card i Visa. Aire condicionat. Terrassa. 10
menjadors privats per fins a 100 comensals. Correu electronic: reservas@hotelcesar.net.
Web: www.lafitorra.com.

Durant els anys vuitanta, les germanes Nolla, Esther i M. Teresa, decideixen in-
dependitzar el restaurant de I'hotel César i amb el nom de La Fitorra ubicar-lo
en edifici propi al seu costat. Esther Nolla s’encarrega de la direccid dels pe-
tits i intims menjadors, de decoracié moderna. | Alberto Escuder dels fogons,
que elabora cuina mediterrania de mercat amb plats que s'inspiren en la tradicio
gastronomica de Catalunya, als quals es dona una evolucid. Com a novetat cal
destacar la nova ubicaci6 del menjador enmig del Jardi de I'notel César, en una
orangerie preciosa que dona la sensacié de menjar a I'exterior. Amplitud, bona
decoracid. A més ofereixen coctails. Especialitats i preus: Fulles d'espinacs fres-
cos/panses/pinyons/bacé i ou, 7,50; arros de peix (min. 2 pers.), 13,50; sipia
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a la bruta amb allioli, 10,50; merengues farcits de sorbet, 6,50. Menu, 12,50
(de dimarts a divendres al migdia); 19,98 (nits i cap de setmana). Vi de la casa:
Alsina Sarda, 7,50.

HOTELS
CESAR Kkk

Isaac Peral, 4. (08800) Tel.: 93 815 11 25. Fax: 93 815 67 19. No tanca. American
Express, 4B, Diners, Master Card i Visa. Cadena Best Western. Correu electronic: reser-
vas@hotelcesar.net. Web: www.hotelcesar.net.

33 habitacions i 3 suites amb aire condicionat, caixa forta, minibar, telefon di-
recte, televisio via satél-lit i assecador de cabell. Admet gossos. Preu habitacio
doble: 75/85 euros/dia. Disposa d'habitacions per a minusvalids. Situat a 50
metres de la platja, aquest hotel de les germanes Nolla té més de cent anys;
la seva llarga historia arrenca de la Fonda Univers, situada prop de I'estacio. El
1950, la segona generacio va traslladar la fonda a I'actual ubicacio, una antiga
casa d'indians. Té Wi-Fi. Han fet reformes al jardi i zona de massatges que s'ofe-
reixen a la carta.

GUIA GOURMAND 2012
LA SEVA ASSESSORA EN ELS
VIATGES PER GAUIDR DE BONS
RESTAURANTS | HOTELS

TAMBE PER INTERNET:
WWW.GUIAGOURMAND.COM
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